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| COMUNE S.ALESSIO SICULO ;

I (Provincia di Messina) ]
Telelono n0942/751036 ‘E
Fax n.0942/756519 '

sugrelenageomune samtalessiosiculo.me.it
seareteracomunesantalessiosiculo@dgpee. it

Oggetto: Schema lettera d’invito per Patfidamento del servizio di preparazione, consegna,
distribuzione ¢ somministrazione  di pasti veicolati alle scuole: infanzia, primaria, secondaria 1°
gradof 17 classe) del Comune di 8.Alessio Siculo - amno scolastico 2015/2016
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In esccuzione alla delibera di G M del e alla determinazione del responsabile dgll’;{r{:a_if':----j;
Amministraiva noodel L st invita codesta Ditta a presentare offerta per Paifidamento. i
della gestione del servizio di mensa scolastica per Panno 2015-2016, secondo le fonti normative:
Deereto legislative n.163/2006; DPRnZOT2MO; LR 122011, LR n.14/2015 ¢ nelle norme
contenmte ngl presente invito ¢ nel eapitolato d"oneri che si allega, A
I aggiudicagione avverrd ai sensi dell’ar.82 del suddetto decreto, come recepito dell’art.19 della
legge regiongle n.12 def 12/07/201 Le smi apportate dalla LR n.14/2015 ed ossia con il criterio del
prezzo piu basso, sull’importo posto # base di gara e riferito al costo unitario di ciascun pasto.
Adtal [ing si :s;pcciﬁrczl: :
MNumero di ri'rfcria;‘nunto CIG( Codice ldentilicativo di Gara):ZOE162DE2A i
AMIMIN ISTRAZIONLE APPALTANTE e

1. Denominazione: Conmune Sant’Alessio Siculo- Pz Municipio — 98030 SanlfAl&ssihf__SIcluIQ'{ Jii b
Tel. : 0942/751036 - Fax: 0942/756519- emailsegreleria@comune.santalessiosiculo.meit- 0
pee: scgrc{ur”m.cnmunusantaics.'r.iusiuulo@cl epec.it F
Responsabilg del procedimento, ai sensi dell’art.34 bis comma 7 della L.R.n.10 del 12/01/1993:
Restifo Rendla :

Le offerte v :m:m inviate a: Comune di Sant’ Alessio Siculo - Via Consolare Valeria, 334 —

98030 Sant’ Alessio Siculo (Me). g |~‘€= : .
2. TIPOLOGIA DELI’APPALTOQ, OGGETTO, LUOGO DI ESECUZIONE, DURATA,
costo, | | JERT A
2.1) Tipo dijappalte: Il servizio tientra fra quelli di cui all’art, 20 del D.Lgs 163/2006 (categori
17, servizi alperghieri ¢ di ristorazione - all.1l B)- i f L7 i
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£ 2.2) Oggetto del’appalto: Gestione del servizio di preparazione, consegna, distribuzione e
' somministrazione di pasti veicolati alle scuole: infanzia, primaria, secondaria 1° grado (classe: 19)
'{ del comune di Sant’Alessio Siculo, anno scolastico 2015/2016.

- 2.3) Luogo di svolgimento del servizio: Scuola A.Gussio - Via M.Alladonna $.Alessio Siculo.

.+ 2.4) Durata dell'appalto: La durata dell appalto & prevista per "anno scolastico 2015/2016

& . cdecorrerd dalla data di sottoserizione del contratlo sino al mese di mageio 2016,

' {Ogni interryzione delle attivitd scolastiche per vacanze Natalizie, i”taqudu o altro dard corso alla

. saspensione del servizio). 1 pasti, infatti, saranno [orniti nei soli giomi di efTettive lezioni nelle
scuole suindicate, esclusi il sabato e le festivita previste dalla lepoce. i
Lamministrdzione Comunale potrd richiedere il proseguimento della gestione del sunum, il sensi
detlart. 57, comuna 7, del D.Les n163/2006. Dovra in ouni caso adottarsi atlo amministrativo
espresso, la dilta t!_"_{]UdIC’ifml"l ¢ lenuta ad aderire alla richiesta ed a oseguire la gestione alle
medesime condizioni contrattuali.

. 2.5) Il valore contrattuale presuntivo & stimato in € 28.500,00 cosi dmtmm* € 27.404,00

£ oltre Iva 4% € 1.096,00.

Gli Oneri pcr la Sicurezza sono pari ad € O, in relazione alle modalita operative del servizio,

L3

z Si precisa che ai sensi ¢ per gli effetti della Legge n.12 del 03/08/2007, recante®Misure in tema
i di tutela della salute ¢ della sicuresza sul lavore”, che il servizio di cui al presente appalto non
i presenta rischi di interferenze. Cunseg‘uent::mmtc ed in applicazione della’ determinazione
£ i ch’Aumnti per la Vigilanza sui contratti pubblici dei lavori, Scrvizi e Forniture n.3 del
. 05/03/2008, Ia Stazione Appaltante non ¢ tenuta a redigere il documento nmcn di valutazione
§ dei rischi da jnterferenze.

.ﬂ 1l prezzo unitario per singolo pasto, posto_a base d’asta, & pari ad €.5.60 {cumprcso IVA 4%)

Il prezzo offer’m ¢ da intendersi fisso cd invariabile per tutta la durata dell’appalto
Il numero nresunt complessivo dei pasti & stimato in 5000 ( da ottobre 2{}15 a maggio 2{}16}
distribuiti come segue ;
- Scuoly d’infanzia per 5 giorni alla settimana da lunedi a venerdi;
- Btuola primaria per 2 giorni alla scttimana martedi ¢ giovedis
- Scuni? secondaria 1° grado (classe I°) per due giorni alla settimana: lunedi ¢ venerdi
(come da note del dirigente scolastico prot.nn.3902/2015-4063/2015; |
1l numero cqmplmswu del pasti sopra indicato ¢ puramente indicativo in quanto il consumo
effettivo & subordinato al numero degli utenti frequentanti e ad altre c:rcmtann non
dipendenti dall Amministrazione Comunale. I
Conse;:{uentemcntc il numero dei pasti non vincola ’Amminisirazione ¢ la fornitura potrd
avvenire per, ‘quantita e durata maggiori o minori rispetto a quelle previste.
E’ vietata la ccssione ed il subappalto, anche parziale del contratto, pena Pimmediata
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& Al sensi delle deliberazioni dell’ ANAC del 05/03/2014 e del 09/1272014 (art.2, comma 1),
T nessuna somma a titolo di contribuzione ¢ dovuta all’ Autorita di vigilanza.

a 1

b 3. l*i\IA.."'{ZIAI"r‘IEN Io

Codice 1040303~ intervento 03

|
4.PRESENTAZIONE DELLE OFFERTE
4.1) A pena di esclusione, le offerte debbono ecssere presentate entro le ore 10,00 del
giorno ' presso Puallicio protocollo informatico del Comune di Sant’Alessio Siculo,
mediante Eerw?m pubblico o privato oppure conscgnate direltumente. 11 recapito del suddetio p[n.o
rimane ad esclusivo rischio del mittente, ove per qualsiasi motivo, anche di mrm Ilﬂllgmrﬂ ]U
stesso non g HL{WCL a destinazione entro il termine perentorio stabilito. |
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risoluzione del contratto per colpa dell'impresa ¢ del risarcimento in favore del Eﬂmunc di teiln

L'appalto & f nanziato con le somme del bilancie comunale 2015 ¢ pluriennale 2015-2[!17* ;
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4.2) A pena di esclusione, la documentazione richiesta per la partecipaaone alla gara dovrad essere
redawa in linpua ahiana.

4.3) indirizzo cui inviare il plico: Comune di Sant”Alessio, - Via Consolare Valeria, 334 98030
Sant’Alessio Siculo;

Si precisa che. sul plico esterno sigillaty con ceralacea e controlirmato sui lembi di chiusura, deve
essere apposta la seguente dicitura: “affidamento del servizio di preparazione, consegna,
distribuzione e somministrazione di pasti veicolati alle scuole: infanzia, primaria, secondaria
di l°gradu { classe: 19) del Comune di Sant’Alessio Siculo anno scolastico 2015/2016. F
i1 plico \.|L'I".h1 contenere all’interng due buste, a loro volta sigillale ¢ conbroflirmate sui lembi di
chiusura, recanti  rispellivamente Ja seguente dicitura “A - Documentazione” ¢ “B - Offerta
economica® .

A

§
£

5. LUOGO EDATA DI CELEBRAZIONE DELLA GARA
5.1. Comune di Sant”Alessio Siculo, Via Consolare Valeria, 334;
5.2 la gary si svolgera presso Nufficio di Segreteria alle ore del ¢ sard presieduta
| : :
I
6. DOCUMENTAZIONE
Il
Nella busta A" devono esscre contenuti, a pena di esclusione 1 scgucnti documenti,
a!ich‘.uruxin;ﬁi ed atlestazioni: |
6.1) Dichia.:raziunc Unica (AlL1) resa ai sensi degli ant, 46 ¢ 47 del DUP.R. n. 445 del 23-112“0{3*.-
sottoserittaydal legale rappresentante ai sensi dell’art. 46 ¢ segp. del DPR. N. 445/00 con la quale si-
atlesti: | § L LRl
- di disporre del personale per numero ¢ qualifica necessario per 'espletamento del SBWIZED, ol
nonché del f;_ attreyzature ¢ del materiale teenico- professionale all® Uopo occorrentc, i
- di aver Breso conoseenz delle condizieni del capitolato d oneri a cui si fa espresso nchzamo i
che divi |uuﬂ parte integrante del presente atto, il quale dovra essere sotloscritlo per acectlazione daliiw
legale rappesentante, nonché di tutte le eircostanze generali e particolari che possano aver mﬂullﬂ
sulla dLLcu]un:rzmnc dellollera; '='1 ;
- di aver|preso conoscensa degli allegati: Tabelle merceologiche, Tabelle dietetiche € del
th‘*wl]c: fJ.l lepalita( quest'ulbmo da compilare):
- di essere in possesso dell’iscrizione alla C.C.LAA, per la categoria di servizi di gcmmnc mcns;,
weiendali, bcuhstu,hc di ristorazione colletiiva,
- di avere preso conoscenza di tulte lo circostanze generali e particolari riguardo al servizio e
relatve C{:uri(lixiuni ueralLuaH'

consentite ] ribasso clf‘u.rm Lm:.hl., in EUI‘:]dDEﬂ!ID]lE dl wmlualc maggiorazioni per Ilc‘.*ltazmne dﬂl
prezzi che dovessero intervenire durante 1 esceuzione del servizio, rinunciando fin d’ora a qtlalsms:
arione 0 ecgezione in merito;

- di aver| acquts:tu cd esaminato il capitolate di appalto ¢ relativi allegati ¢ di accclmrh
11Jtc41‘llmum, ai senst dell’articolo 1341 del codice eivile, senza niserve e condizioni, tutte le
dh]}mumm chumlrz resiriziond, limitazioni ¢ responsabilitd in essi contenute e che il servizio®
ogpeito dell’ "lp[‘lﬂl't{'f sara effettuato ¢ eondotio conformemente a tutti i patti, modalitd e condlzimu -
di cui agli Jﬂum atli di gara;

-dii m:pc,guam ad avviare il servizio entro § termini indicati dall” Amministrazione Comunale;

- di lmpcgnﬂrﬂ a "‘.II."E!(.[UHL.. entro | 1&1:111.11 asscgmati, in caso dl an"mdicazmne, I d-:li.umi::‘lwz.lmlﬂ
idonca p::rJ
da bol ritli di &.urr.,tum
Capitolato d’oneri)
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- di avere adempiuto all’interno dell’ Azienda all”attuazione delle disposizioni che disciplinano la

sicurezza ¢ la tutela dei laveratori sui luoghi di lavoro in conformitd a quanto previsto dal decreto

lesislativo n. 8172008 & successive modiliche ed integravioni; .

- di assoggettarsi a quanto previsto dall’ant.3 della Legge n.136 del 13/08/2010 ¢ s.m 1., incrente la /|
*racciabilita dei flussi finanzian™; :

- di nmon trovarsi in alcuna delle condizioni previste dall’articolo 38, comma 1, del decreto

lepislativo 12 aprile 2006, n. 163, e s.mui.:

a) che mom si trovano in stato di fallimento, di hquidazione coatta, di concordato preventivo, o
nel cui riguardi sia in corso un procedimento per la dichiarazione di una di tali situazioni:
|

o
B) nei cui confronti non & pendente procedimento per I'applicazione di una delle misure di
prevenzione di cui all'articolo 3 della legge 27 dicembre 1936, 1 1423 o di una dclllc cause ostative '
previste dallarticelo 10 della legge 31 maggrio 1963, 0 373 Pesclusione e il dmun operano se la
pendenza del pr::{,ed:menm riguarda 1l titolare o 36 diretlore eonico, se si fratta di impresa
individuale; ] soci o il direttore tecnico se si tratta di societd in nome collettivo, i soc accomandatari
o 1 diretion {: tecnico se sitratta di societd in accomandita semiplice, gli ammlmLtntOn muniti di
poteri di r._pt‘.lTL‘:Ll."lhlr‘.l?.l o il direttore tecnico o il sacio unico persona fisica, avvero il socio di
maggioranza in caso di socicta con meno di quattro soci. se st ratta di altro tipo di socictdy;
|
¢) nei cui confronti non & stata pronuncialy sentenza di condanna passata in giudicato, o,
emesso decreto penale di condanna divenuto irrevocabile, oppure sentenza di applmzmnc della™ i 4 i
pena su Itcnllcs . ai sensi detl'articolo 444 del codice di procedura penale, per reati gravi in danno
delle Stato 0 della Comunita che incidono sulla moralith professionale; ¢ comungue causa r:ilhM e L
esclusione 13 condanna, con sentenza passata in giudicato, per uno o pid reati di pam:v::lpazmnc

un’organizzazione criminale, corruzione, frode, riciclageio, quali definit dagii nm comunitari cﬂah ‘# ”*:
all’articelo 3 . paragrafo 1, direttiva CL 2004/18: Uesclusione ¢ il divieto opcnno s¢ la sentenza o 1 S4H
tl decreto smm stati cimessi nel confronti: del titolare o del direttore teenico se si tratta di tm]'}rcsa ";3?_-

individuale, FLEL‘[ soci o del direttore leenice, se si tratla di socictd in nome Lulfc.rlwu det soci
ﬂccon,andvmj o del dircttore teenico se si tratta di societd in accomandital semplice;, degli-+
amministrator] munitt di poten di rppresenLanz o del direttare teenico o del socio unico persona©
fisica, ovvero del socto di maggioranza in caso di societd con meno di quattro arju se si tratta di
altro tipo di mmLLL u consorzio. In ogni caso Mesclusione e 1l divieto operano anthe nei confronti
dii sogeell LL*-.\.;L[! dalla carica nell’anno antecedente la data di pubblicarione dél bando di ari,
qualora 19 Impresd non dimostri che vi sia stata complela ed effetiva dissociazione della condotta
penalmente sanzionata; [ chl.mmu. ¢ il divieto in ogni caso non operano qua.ndo il reato & stato
depenalizealo ovvero guando ¢ intervenuta la riabilitazione ovvero quando il reato & stato :;]JChJ!amLD
estinto dope Ja condanna ovvero in caso di reveea della condanna medesima;

|
|
|
¢} che mon ¢ stato violuto il divieto i intestaaone Nduciaria posto all'articolo 17 della feepe IF
migrzo | 5’9?\ o 33 esclusione ha durata di un anno decorrente dall®accertamento clctmmvu della
violazione ¢iva comunque disposta se la violazione non € stata nimossa;

¢} che npn sono slale commesse sravi infraxioni debitamente accertate alle norme in materia di
sicurezza e ¢|a ogni aliro obbligo dervante dai rapportl di lavoro, risultanti dai dati in p:}sam:sﬂ

1_

handisce | |gara; o che  non ha commesso un errore grave nell’esercizio della loro attwnﬂ Rk
pr DfﬂbSJOEI’l]E accertato con qualsiasi mezzo di prova da parte della stazione appaltante; -

: 4
$
dell'Osservatorio, i i
¥ - THE
11 che, ="-'.«I
uggtiguum 0 nmhru.ic m,!l;,su,cufmm delIL p]&ﬂt wioni affidate dalla stazmnﬁ appullamte le g Ve
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2) che non ha commesso violazioni pravi, definitivamente accertate, rispetto agli obblighi
relativi al pagamento delle impostic ¢ tasse, secondo la lepislazione italiana o quella dello Stato in
Cui o1 stabilit; :

' i

A1) ned LIL:'t confronti, ai sensi del comma | -fer, non risulta iscrizione nel casellario informatico -
di cul all’articolo 7, comma 10, per aver presentato falsa dichiarazione o falsa documentazione in
merito a requisiti ¢ condiziont rilevanti per la partecipazione a procedure di gara e per alfidamento
eled subug}péhi

|

i) che non ha commesso violadond gravi, definitivamente accertute, alle norme in materia di

i
‘I

- R *

contributi previdenziali ¢ assistenziall. secondo la legislazione italiana o dello Stato in cui sono 1
stabiliti; |
| ¥

fy che presenta la certilicazione di cui all'articolo 17 della legee 12 marzo 1999, n. 68, salvo il 3

disposto del comma 2{ dichiarazione del legale rappresentante che allest di essere m rugn!a con le
norme che ﬁ:buphmnu il diritto al lavoro dei disabili | pena Uesclusione); b TS
ar) nei cul ‘confronti non ¢ stala 1pplmat<1 la sanzione interdittiva di cul all’articolo 9, comma Z’M& 5&
lettera ¢), del decreto legislativo dell’8 giugno 2001 n. 231 o altra sanzione che cr::mpnrla il dmelu bl
di contrarrejcon la pubblica amministrazione compresi i provvedimenti interdittivi di cul all'articolo 3’“
Jh-his, um.!maf del decreto-fegge 4 fuglio 2006, . 223, converlito, con medificazioni, dalla fegge il
4 aposto mrm n 248; i & f!: i
m-his) nei LLI] confronti, ai sensi dell’articolo 20, comma 9-guater, non risulta I’:acmmne nel - 5
casellario tqfurnmhm di cui all’atticolo 7, comma 10, per aver presentato falsa dichiarazione o falsa
documentagione ai fini del rilascio dell'attestazione BGh i LA ".
in-ter) di cui alla precedente lettera £) che non si & stati vittime del reati previsti e puniﬁ dagli=
articeli 31 !r.: 629 del codice penale aperavan al sensi dell articolo 7 del decreto-legee 13 maggm'e-
991 n 132, convertito, con modificazioni, dalla legge 12 fu,g,!m 1991, n. 203, non risultine ave.r,.,.v g--_— ':
denunciato E [atu all’autoritg giudiziaria, salvo che ricorrano 1 casl prev st dallarticolo 4, pr:mr:l i f 'i;
CORIMG, da']}fa legee 24 novembre 1981, n 689, La circostanza di cui al primo periodo deve:
emergere digli indizi a base della richiesta di rinvie a giudizio formulata nei confronti dcll’lmpumt&
nell'anno ;mtu.{.,(l-:.nlu alla pubblicazione del bando ¢ deve essere comunicata, unitamente alle ™
peneralita del sogoetto che ha omesso la predenta denuncia, dal procuratore della Repubbhc:l 5’
procedente !Irtl] Autorita di cul all’articolo 6. la quale cura la pubblicazione della comunicazione sul
sitg dell” {}asumtmm ]
Hi=giiaier) ﬂ]h. non si wovine, rspetlo ad un altro partecipante alla medesima pmcedura di e
E_ll['nldl'l]LTﬂ[,L in una situazione di controllo di cui all'articolo 2359 del codice civile o in una’
qualsiasi ILL.]L.G[K: anche di fatto, se [a situazione di contrello o la relazione Lt‘.rmpuril c]‘_m Ib ﬂﬁcﬁfg;h
sono imputabili ad un unico centre decisionale. - 73 g%:

- di essere 1o regola con i1 DURC, & cui al DPR n.445/2000 atiestante: =, : e
- i numt.n +.I1 ITJdE]‘IL:}[d 5] R[l ]'iﬂl."lz'm!lf.‘. IN FS [ N faIL*

|

| conlribulivi, '

| - che non esistono inadempienze in atto e rettifiche notificate, non: ccnmstaﬂt ef}* H
l ngn pagaie; A -_gv,,;,_»”.. -
- ovvero ¢he & stata awtivata procedura di sanatoria, positivamente definita con !.4 E}, 3

atto dell’Ente interessato { del quale devono fig[u;[gr gli ggtn.rrui.
o Lfccmrrcr-:! dal 01.07.2013 ai sensi del DMI0.0L.2015 1 Dure:

appaltante.
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7) Modello di dichiarazione resa ai sensi del protocallo di legalitd e della circolare 11,393 del 31/01/2006
dell’Ass.to ai lavori pubblici, sottoscritto dal legale rapprescnlunle, con allegato  decumento  di 4
riconnseimento. !
8) Caurione provvisoria di cui all'art.75, ¢.7. D.les n.163/2006 ¢ s.m.i. pilri al 2% dell'importo %
dell® ap}'n‘lu i| 2
"
|
' Nella busta B deve essere contenuta, 2_pena di esclusione, Polferts cconomica debitamente
sottoscritta dal legale rappresentante contenente la dichisrazione del ribasso percentuale CSPresso in i
cifre ¢ ripetuto in lettere (AlL2) I A
| | 1_4':_1
9. AGGIUDICAZIONE: !‘ -
L'appalto sara aflidato ai sensi dellart.82 del deereto Icgislaiim n.163/006. come recepilo a
dell’art.19 della Legoe Regionale n.12 del 12/07/2011 e s.m.i. apportate dalla LRin.14/20135, cioé %;
unicamente con il criterio del prezzo pin basse. La gara per ["alfidamento del servizio sara cspletata i T
il 3
da apposita F:‘crmmm%mne Sl
f b
10. CLAUSOLE DI AUTOTUTELA:
In wni‘ur:mta 2 quanto stabilito nella Circolare dell” Assessorato regionale ai LLPP, n.593 del 31/1/2006:
“Oltre @i casi in cui ope legis & previsto o seioglimento del contraite di appalto, ia stazione
appaltante rgcedw A, in gqualsiasi tempo, dal contratio, revocherd la concessione o Pautorizzazione _
al sub-conir aito, coitimo, noli o forniture al verificarsi dei presupposti stabiliti dail ‘art, 11 comme 3 ¥ =
ﬂ’u' IJPR ﬂ‘.i”ﬁff,-'.-‘r‘f n 2327 ! v
i : ki Fri
11, A‘WERTFMI:- 1 H»m i

L’LA si oblfhbu a stipulare il contratio, previo versamento dei diritti di seritturazione delle ; 5?::5{: 4
inerentl ¢ consepuenti al contratto slesso, secondo le modalita che vmammrlmmunicate con
apposita nmcxg Nel caso in cui I'LA. non stipuli efo non versi le spese contrattuali nel terming % 1_ :
fissato, decade automaticamente dall® ageiudicazione. > Amministrazione prﬂcedera il garanhre 1I o
servizio conlaffidamento ai concorrenti che scguono in graduatoria, J i
L'LA prima ‘Ijl.,]ld stipula del contratto, dovra:

- mlslejrnu U'importo delle spese contratluali;

|
|

- prescotare la documentazione richiesta dalla presente lettera d invito: {

- muzlmh_ definitiva (art, 16 del capitolato d’oneri); |

= L :lﬂllﬂ‘lll"tl.:tr'd.:.liml.. Comunale ¢ esonerata da ogni responsabilita per d'uml da infortuni o | . y FRLE
altro 'the dovesse aceadere al personale dipendente dellimpresa durante Pesecuzione del |+ 1 3

&

contratto di fornitura servizio mensa A tal fine I'TA. dovra presentare polizza RCTIRCD
secondo quanto previsto all’arl.13 del capitolato d oneri. g o
- Saranno esclusi | plichi non debitamente sigillati e controfirmati sui lembi di Lhm'-?ul.‘&.
- Sipr cu:dem all’aggiudicazione dell’appalto anche nel caso in cui sia pervenula o sia Hm:ista

it gtm una sola offerta. Non sono ammesse offerte in awnento. Non sono ammesse ﬂf'fm"te ':.i<
parzighi. In caso di discordanza tra valori espressi in cifre ¢ valori espresst in letlere stll‘dmm
prcalil-:..{mmdu'mmm quelli pilt favorevoli all Amministrazione.

= Nel caso in cui due offerte risulting upuali fra loro si provvedera all’ dE&IUdIC"IZIﬂﬂCt i

L] L ¥
mediante sorleggio. M

&

A
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Il recapito del plico sigillato contenente i documenti per la partecipazione alla para in. ﬂggcttr:r
rimane ad esclusivo rischio del mittente, ove, per qualsiasi motivo, anche di forza mag,.,mrc, fn
stesso non giungy a destinazione entro il termine perentorio delle ore lﬂ 00 del

; ! i
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Il Dirigente TL‘.;‘!L‘«h\.ﬂ'}i]t della procedura di appalto si riserva la facolta di disporre, in autotutela,
ove ne ricorra la necessitd e con provvedimento motivato, la riapertura della gara gid conclusa ¢
leventuale ripetizione delle sue operazioni essendo Paggiudicazione provvisoria. Si fard luogo
all"esclusione dalla gara nel caso manchi, risulti incompleto o irregolare qualcuno dei document
riekiest che ineidono in via diretta o mediata sulla funzione di garanzia che la disciplina di para
tende ad assicurare, nonché quelli volti a tutelare la par condicio dei concorrenti, In sede di verifica
¢ i valutasione delle dichiarazioni rese, nel caso in cui emergano difformita o situazioni impeditive ;
alla stipula del contratto, la ditta sard dichiarata decaduta ¢ si procederd all’affidamento al A
concorrente che segue nella graduatoria,

- L7 Amminiswrazione Comunale, nelle more della stipula del contratto, potra chiedere 'esecuzione
anticipata del servizio ai sensi dell’art 11 del 1. Lgs n.163/2006. In tal caso la cauzione ¢ la polizza
RCTRCO dovranno essere presentate primna dell’inizo del servizio.

-1 candidato o il concorrente attesta il possessa dei n,quhili mediante dichiarazione sostitutiva in ;
conformita plle previsiond del testo unico delle disposizioni legislative ¢ regolamentari in materiadi ;-
documentazione amministrativa, di cui al decrefo del Presidente della Repubblica 28 dicembre “f*'j,
2006, », # i, in cui indica wutte le condanne penali riportate, ivi comprese quelle per le quali abbia: |f ?a
beneficiatoldella non menzione. Ai fini del comea 1, letlera ¢, dell’art.38 del D.Lgs.n.163/2006, il A
concorrentd non ¢ tenuto ad indicare nella dichiarazione le condanne per reati depenalizzali ovvero
dichiarali gstinti dopo la condanma stessa. né le cendanne revocate, né quelle per le quali é '
mtervenuta fa riabilitazione. il

| i = 4 R
- L Amministrazione Comunale st riserva, ai sensi dell’art.6 bis del Codice dei Contratti e della '..'“.v;
delibera n 112012 dell’ Autorita di Vigilanza di verificare il possesso dei requisiti di carattere™ 2
generale L-.tcuicf‘.'- CCONOMICH). ' i _L
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I dati dei epncorrenti sono raceolti ¢ tratati con le modalita indicate ai sensi dell’art.13 del D.L gs.
0. 1962003, i
Si compiegano alla presente: Lettera d'invito - Capitolato d’oneri - Tabelle mercelogiche e
tahelle dietetiche - Protocollo di legalita ed i seguenti allegati
(1-2-3-4) da compilare pena 'esclusione della para.

Dalla Rcsig%cnz;t Municipale,li
il

|
|
|
||

Il responsabile del procedimento
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COMUNE DI SANT” ALESSIO SICULO

{Provincia di Messina) |

CAPITOLATO D’ONERI

Dggetto: Servizio di mensa anno scelastico 2013/2016. v

&=

Art. 1
Descrizinne e durata del servizio

A seguito dell’adozione  della delibera di G.M. n.80 del 04/09/2015,avente ad oggetto “Direttive
per Mespletamento del servizio di mensa scolastica 2013-2016- Asscgnazione risorsa economica™,
I'Amministrazione da o appalto Uespletamento del servizio di mensa scolastica a.s. 2015/2016 per 4
un TOTALL COMPLESSIVO presuntivo di n. 136 utenti di cui n.125 Alunni cosi ripartiti: |
scuola infanzia [xervum da svolgersi dal lunedi al venerdi) - Alunni scuola primaria ( servizio = |
da wa[gem nei giorni di : martedi e giovedi)- Alunni scuola Secondaria 1° grade( classe: I)

(servizio da wnlgem nci giorni di lunedi e venerdi) + n.1 personale ATA, + n. 10 dm:entl del[e 5
scuole suindicate (come da note del dirigente scolastico prot.nn: 3902/2015 4H63!2015
DURATA|DEL SERVIZIO anna scolastico 2015/2016;

(
|
|
[

Art, 2
_ Svolgimento del servizio
|
La dina | aﬂ‘g,iudiﬂau:kria
xummu.istE 15
Alessio Siculo, scrundom deeli arredi di p]'::-]".nru.l.d comunale [mlf:Horm ’oanchi sedie e quan‘m 0
dl[mnuulhuﬂ con Passicurazione di un uso adeguato. i - o
La Dita apgivdicataria si impegna, altresi, a tenere indenne da responsabilita a qualunquc umlﬂ vo
PAmmi hlhl./‘m}':. Comunale da ogni danne o pericolo che possa derivame dall’esecuzione del ~ 4
servizio a ufcm 0 PEISONe /o tera. |

smiﬂcré ii *n:niriu {permeiU:‘u:

Art.3
Disposizioni normative
h
La Dita a'mmqlcataua dovia conlormarst  ulle disposizioni normative cuntenute nei gecreu
legishativi o 135 ¢ 156 del 26.05.1997 e successive modiliche ed integrazioni L‘{mc.el}lenh
rispetlivamente I jglenc dei prodotti alimenturi e le misure supplementari in merito al controllo. La %%

N
ditta affidataria della forniwra del servizio dovrd, essere munita delle auterizzazioni samfarlﬂl.'.

| Actd
| Obblighi

La Ditta aggiudicataria accetta di assumere a suo completo ed esclusivo carico i seguenti ﬂbbll"hl
d ener, c:mri rinuncia al diritto di rivalsa nei confronti dell’ Amministrazione: i --c-
o Gm]'mtuc la qualita della fornitura, secondo le disposizioni nommative di cui all’aﬂ..ﬁ o]
D.Jes 11135 del 26.05.1997. cosl come modificato dalla legge 1.526 del 21/12/1999, safvo'
mcﬁprrn.rl. nelle sanzioni amministrative di cui all’art.8 del D.P.R citato; nonché adeguarm a"‘*g i
qu@nm previsto dat capitoli LILTV, del eiato deereto; b B8 ity W

a8
< AsSicurare Ja buona riuscita del servizio con preparazione, consegna, s:hstnbuzm:w e
wmmmntmxmnc dei past. ks

e
PRI s vt



Per ogni onere derivante dal  servizio mensa {preparazione, consegna, distribuzione e .
somministrazione dei pasti. pulizia locall, materiale occorrenie, nornme igicnico- sanitarie) si fa
espresso riferimento al Piano di autocontrolle 1LA.C.C.P.

La Ditia inoltre s fard carico del rilivo giomaliero dei buoni pasto € verrd di conseguenza retnbuita

in base alle effettive presenze dei bambin a present: wione di regolare fatiura elettronica che verra
all"uope liguidata entro il fermine di 30gu. previa verilica del pasti etfettivamente erogall,

| Art. 5
Pagamenti .

L'imporlo’ del servizio per Derogazione del pasti al netio del ribasse d'asta € pari ad €
v verrd ripartito mensilmente dictro presentazione di regolare fattura elettronica, con Iindicazione
del numerg dei pasti servitl ¢ cprredata dai buoni mensa. Restano a carico della ditta lL. spcw
contrattualj o di repistrazione.

I Art. 6 '
i Oneri increnti il servizio S
| 5 ”n; £

L organieq sotto, indicato rappresenta quello minimo da impicpare nei centri refezionali al fine di
svolgere 'lullt: le prestazioni previste nel capitolato: {3 il

; M. 1 {uno}lppt-n E’JI‘L ogni 33 bambini/pasto ¢, comungue, con un minimo di n, 1 operatore per ogm

E ceilro rumpuua]x, il

Il Comune ¢ tenuto a comunicare all’LA. Je eventuali soppressioni di sezioni ¢/o aumenti dl sezmm

1l menu,i s m:.rs,a il diritte di chiedere all’lmpresa fa sostituzione del personale I‘HJ:IllltD non 11
idones al sgr‘.’lzm per seri ¢ comprovatl motivi. In tale caso I’ Imprﬁ::.d provvedera a quanto I'I.ChILSf.D gl
senza che qm possa coslittire motive di maggiore onere per 'ALC. Tale sostituzione dovra awmue b A ;
entro due giomi dalla richiesta seritta. Ko i
Il personale nnpu.tulcu COMmpreso guello in sostituzione, dovra possedere adeguata pmieabmndhta e
dovra congscere le norme di igiene della produzione ¢ le norme di sicurezza e prev L.,nfmne dc:gh
. inforiuni sdl Javoro,

[°TA & :IES“.I[JHS‘IleL della scelta e del COmportamento del proprio personale operante pressﬂ ICEﬂ‘tl'.l
reflezionalile di quanto atliene ai rapporti di collaborazione tra il suo personale e quello dcll’fLC b
avente dird{ta causa con il servizio di refezione
N g I lgnuta ad ottemperare a tutti gli obblighi verso 1 lavorateri unp:cgaﬂ nel servizio di cui %
iy trattasi, base alle disposizioni ]Eph*dt!\e ¢ regolamentari vigenti in materia -:11 ldwru €.
7 ‘LHHLLLlId/l"'II:[l] muali assumendo @ suo carico tutl gli oneri relativi. it :
% : LA, & tenuta ad impicgare il personale nello svolgimento delle mansioni. pmpue dalla qudlﬁca
b o rivestita. l ' .I‘*’ St
- : L’LA. si qhbliga inolre a esibire in qualsiasi momento e a richiesta ie ricevute mcns1lt sia dcgh
stipendi ]".l’.-.‘L;::lll sia dei pagamenti dei contributi assicurativi ¢ previdenziali rclatlw, al persenale“ s
_ adibilo al servizio, il -
- = Nel caso d[l inottemperanza apli obblighi di cui al presente articolo, © qualora siano nmntrate*#_‘:- o

irregolariia) " Amministrazione segnalerd Ja situazione al competente Ispettorato del laﬁf’am* Pt o

} ll i ;%ﬁ“ﬁ': 4 n

| | Ao A .'Ily-_.w;-- 4 il *- J

| Art.7 Badis U

| Vestiario e disciplina del personale AT L Y
. L'LA dc"f lornire a tutlo il personale indumenti di lavoro come prescritto dalle norme "-"!"f.:ntl in"
materie di jigienc (art. 42 d.p.r. 327/1980) da indossare durante le ore di servizio ¢ dlsposﬂm i:h

#! protezione findividuale previsti a seguito della valutazione del rischi, di cui al D. Igs SIQDGE e 5.1 [.,
1 ; . .._a#.."_ﬁ_Ft i

W
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integrati da quelli ritenuii necessari a sepuito della comunicazione sui rischi specifici effettuata dal L
Patore di lavoro.

Gl indumenti saranno provvisti i cartellino di identificarzione riportante il nome dell'L A, ed il
nome ¢ copnome del dipendente.

Dovranng essere previsti indumenti distinti per i processi di produzione dei pasti, per la
distribuzione dei pasti ¢ per la pulizia ¢ sanificazione in conformita con quanto disposto dal D.P.R..
32771980 ¢ suce.mod, ed int..

IT personale dovra essere soltoposto sia all'atto dell'assunzione che periodicamente, a tutte le visite
mediche, agli accertamenti radiologici e batteriologici. alle preseritte vaccinazioni previste dalle
fegai ¢ regolamenti in vigore.

L Amministrazione Comunale si riserva la facoltd di richiedere all’lA di sottepere § propri addet
ad analisi cliniche per [a ricerca di portatori di enterobatieri patogeni e stafilococchi enterotossici: |
sogaet risultani portaterl di enterobatteri patogeni ¢/o di stalilococchi enterotossici dovranno
essere imimediatamente allontanati per tutto il periodo di bonilica. 11 personale che rifiutasse di
sultoporst al controllo medico. dovei essere allontanato immediatamente dal servizio.

I Comune :lﬁ nserva comungue la facoltd di richicdere all’ Impresa effettuazione di accertamenti

Boor e ' a + ' s . i Eow uat A A g
clinici (non gsclusi dal C.CNLL.) per i dipendenti impegnall nel servizio, i A ok
ART. 8 sy i
Osservanza disposizioni normative i Peas

. . o X = g My T
L'LA. devejattuare Uosservanza delle norme derivanti dalle vigenti legel e decreti relativi alla
prevenzione)jdegh infortuni sul lavoro (DPR 547/53, DPR 303/36, Dulgs 8172008 ¢ successive
modifiche r-.-(]] integrazioni, nonché le direttive 89/392/cee ¢ 91/368/Cee), L0y

s i e
L'LA. deve finolure altare osservanza delle norme derivanti dalle vigenti leggi e dccrcti,rél.ati?e:ﬁéﬁgf‘é"gs.
all'igiene del tavoro, alle assicurazioni contro glt infortuni sul lavore, alle previdenze varie per la 5ot
d[r;ncml;mziqlnu involontaria, invaliditd ¢ vecchiaia, alla tubercolosi cd altre malattie profcasibn'ali__%%f
ed ogni altra disposizione in vigore o che potra intervenite in corso di esercizio per la tutela |
materiale dei lavoratori. 8 T AT ;
L’LA, deve in ogni momento, a semplice richicsta del Comune dimostiare di avere provveduto a 2
quante sopra, [ personale twito, nessuno eseluso, deve essere iseritlo nel libro paga dell’LA... & & ".q-ﬁ*é 3
LA, deve inolue atware, nei confronti dei lavoratori dipendenti, occupati nelle mansioni ™
costituenti oggetto del presente contralto, le condiziont normative ¢ retributive previste dai contratti ™
collettivi nudionali di lavoro di settore. W

Il personale tspettivo dell’LAL ¢ tenuto ad indossare camice ¢ copricapo nel momento della sua e
presenya pregso 1 centrl refezionali, b4 F

Art. 9 "
Igiene del personale
i 3 At .y A
Per quanto eoneerie le norme igienico sanitarie, si fa riferimento alla legpe 283 del 30/04/1962 e 1
suo regolamento di esecuzione n. 327 del 26/03/80 e successive madilicazioni ed integrazioni, il D, 1 4
Lgs. 15597 £ s.oni., af Regolamento CE 285/2004, nonché a quanto previsto dalle normative e dai’ ﬁ':?;r
Regolamentiivigenti ¢ a quanto espressamente previsto dal presente capitolato. e AT
Il personale wddetto alla manipolazione, alla preparazione, confezionamento ¢ al trasporto ¢ alla
distribuziong) dei pasti, deve scrupolosamente curare I'igiene personale, 11 personale durante il %
servizio nonygdeve avere smalti sulle unghie, ne indossare monili (esempio: anelli, hrgi;fi_:iu_ilr::lti%}":;; ¥l
orecchini eh;f.) al fine di non crearc contaminazione delle pietanze in lavorazione., I copgi-::ﬁpq{ : ﬁ i
dovranno raccogliere completamente la capigliatura, el oy

| | W T
| n 55 b i
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Art. 10 bl

Sicurcrra luoghi di lavoro :
Al line di eliminare i potenziali rischi derivanti da interferenze, =i fara cspresso riferimento al
documento di valutazione del rischi | che verrd inelirato dal Dirigente dell’Istituto Comprensivo di
N Teresa Riva

Art, 11

Rispetto earatieristiche merceologiche e modalita di preparazione pasti
e caratteristiche merceologiche delle derrate alimentari impiegate per la preparazione dei past,
crudi o cotti.dovranno essere conformi ai requisiti previsti dalle vigenti leggl in materia che qui s
intencdono futte richiamate ¢ ai limit di contaminazione micrabica degli alimenti.
In particolare, & tassativamente victato 'uso di alimenti sottoposti a trattamenti di origine
transgenica (OGM).
Le carni impiemrL devono pm'-ulirc da animali alimentati con mangimi nclla cui Cﬂmpﬂsizimlc h
non sono presenti materie prime di origine transgenica. - L ‘;r ]
Le derratg| alimentari presenti nei frigoriferi, congelatori e nel magazzino e destinate. al[a bR
pmpnmzmpc dei pasti per le utenze previste dal presente capitolato, dovranno essere esciuawammtm

quelle mnmminlnu nelle abelle merceologiche allegate, o v i '.
Nen & consentito 'uso di carni congelate efo surgelate, se non previa autnrizzazmnc dcll’f‘t C'.. h" i
ammesso so di pesee sur selalo, ik ol

L'lmpresa |deve acquisire dai fornitorl, ¢ rendere disponibili all’A.C. ad ogni richiesta, ulunee
certilicazioni di qualita o dichiarazioni di conformita delle derrate alimentari alle vigenti nommtwe
i materia alimentare ¢ alle Tabelle Merceologiche. §

La produzipne deve rispettare gli standard igienici previsti dalle normative vigenti. I pcrsonalc,&
adibito al lC!;]Tchllcl/lLﬁill di paatti dovrd fare uso di mascherine ¢ guanti monouso, s
Durante tulte le operazioni di produzione impianto di aspirazione dovra essere sempre Iunz.mnantm 34 e
Tutli i ¢ibi erogati dovranno essere preparati in giornata, E vietata ogni forma di riciclo dei cibi 00
preparati nei giorni antecedenti al consumo. M ,‘: i
Gili awnf1|dm1 anno essere eliminatl o destinad agli animali, al fine di mlernpemre a quant(}
previsto dajle Lf,grzln"*nu -
Tulte le operazioni di manipolazione e coltura degli alimenti devono mirare ad ottenere. 5tand:1i‘d'~__' |
eley ah di {[ m.hm wicmcu nulrtma au]mmdu_ Per ]4 ;11,.1111pu1un<;me de]]e vwande 11 Pﬂbﬁﬂd]ﬂ 31

muisurata allcuore, ”:'xqu : xé i
La prepar: j-unc. i piatti freddi deve avvenire con ausilio di mascherine e guanti mmmum. La S gt
unwu.rva./iﬁm: dij piatti freddi precedentemente il trasporto e la distribuzione deve avvenire ﬁd mw_ ?@ el
lemperaturg compresa trai 1°C ¢ i4° Cin conformitd all’art, 31 del D.P.R. 26/03/1980 n. 32?,_ B,
le u]‘:-..raafuu che precedono la coltura devono essere eseguite secondo le modalita dl'SﬂngUE‘{‘i
descritte; | B e

1, Tuti i p{i}dum congelati efo surgelati, escluse le verdure, prime di essere sutmpnsu a cottura, &

A
devono essere sottoposti a scongelamento in frigorifero o in celle frigorifere ad una tempcmmra"
compresa {ra 0°C ¢ + 4°C. per un massimo di 24h. e con metodica dedicata, ad ecceﬂone dEL>
prodotti Lhe vengano cotti tali e quali; :
2. La porz;omtura delle carni crude dovrd essere elfettuata nella stessa giomata m culeene;

COnSumaLa; !
3.La camnu ita deve essere macinala appena punm della cottura;
4.1l !umui?s..u um!m"mw deve essere preparato in giornata;
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5. I avaggio ed .{] taglio delle verdure dovra essere effetiuato nelle ore immediatamente antecedenti .
i consumo;
6. Le operazioni di impanatura deveno avvenire nelle ore immediatamente anlecedenti la cotturag
7. Le friture tradizienali per immersione in olio non devono essere effettuate;
8. gt cottura analoga alla frittira, deve essere realizzata in forni a tlermoconvezione;
9. Tutte le vivande dovranno gssere cotte in piormata, tranne per gli alimenti refrigerati previsti nel
presente capitolato:
10, Le porzionature di salumi ¢ formagel devono essere effeftuate nelle ore immediatamente
e dL]!L]hJ distnburione.
1. Lesumi seeehiz ammuolio per 24 oreé con almens due ricambi d’acqua.

|

Art. 12

|
|
[
I Ment ¢ merzi di trasporto
[ meni son ﬂ diversificati per cicli scolastici.
- scu I:-.i Infanzia;
- .scu%m J‘utnatla
2 SLHT:]J 5.u|.umhr1a 1% prado
]
I piats p:u!mah giomalmente dovranne corrispondere, per tipo ¢ qualita, a quelli mdman nelle.
tabelle d!LiGi iche, .
La strutturd. dpl menu per lulte le utenze scolastiche ¢ la seguente: i i
* un prima; : 3.9
* LN se mmlo
~un LUEIIGTIIE),
= pang;
* aciua mmm’mL naturale in pet bottiglia 500cc
v dessert: ;.‘ytm di stagione { come da tabelle dictetiche )

%54

< i

_.:‘ T 3 oy

[ mend neg sono modilicabili, Sonoe consentile, in via temporanca e straordinaria, variazioni hﬁl
seguenti cag gl ?;’?3 2
. mturnmnpe\. efo guasto di uno o pitt impianti da utilizzare per la realizzazione del piatto prf:wsf,c' ;
* interruzigne temporanea della preduzione, per cause quali sciopero, incidenti, lntan'u:-'mmf
dell’enereia cletrica o del flusso idrico; g :

+ avarla delle strutture di conservazione dei prodott deperibili, W L i'f-' 4
Tale variazjone dovrd essere richiesta per iseritto al Comune per la previa autorizzazione. LU"LC.' sit e
riserva di hT-:..ltuan. variazioni del ment in caso di ¢ostanle ¢ comprovato non grachmcnm dei pl.'itt
da parte m,ﬂ utenza, introducendo nuove preparasioni culinarie e Lnnmrdandﬂ con I'L JL mgrcdmnu- :
¢ relatve Lrl]'ﬂ]ﬂdlLth‘ oI5 'V“‘-
La Dita d ve garantire la fornitura di tulte le pn,pa.tuamm previste mslle lahelle dmletlche nelIa
(Lantita prt;'-.n.m ‘differenziata per scuole: infanzia, primaria, sccondaria 1°grado. i el
Tali pesi s l'l.llt:itdmm a crudo ¢ al nctto degh scarti di lavorazione ¢ di eventuali cali pcsn
allo '-:cmagcllarm.ittu
Per il trasperto dei pasti e delle derrate ai terminali di consumao, I'LA, dovra ut1hzzam cunfr.:mtorg
isolermici Huunu ai sensi della normativa vigente ¢ tali da consentire il mantenimento; chi-:: ¥
temperature, def requisiti qualitativi ed arganolettic dei cibi. e ﬁ.u ‘“E‘f’“ i
1 mezzi i trasporto deveno essere idonel ed adibiti esclusivamente al trasporto di allmentl [
comungue lr@nl"unm i quanto preseritto dalla normativa vigente.
Il Piano -..h.J1 trasporti sard organizzato in modo tale che | tempi tra la partenza dalla cucma e la:
consegna dei pasti presso i terminali di consumo siano ridotti al minimo.

PR s
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Art. 13
Distribuzione pasti

I pasth dovranne essere conscgnatl. Iranchi di opni spesa, a cura dell' LA, nei locali adibiti a
refetort. Dalia cottura dei pasti alla loro somministrazione agli utenti per ogni singolo centro di
comstgny dovrd intercorrere un tempe non superiore a S0 minuti. Tali oran dovranno essere
rispetlatl dalla LA in modo mssativo. Nessun ritardo, a qualsiasi motive dovuto, & ammesso. In
relozione ad eventuali esigenze  orgumizzative dei plessi scolastici, U'Ulficio  compelente
comunicherd all'TA. eventuali modiliche degli orari prefissati.

Per i pasti recapital presso il relettorio. ULA. emetterd bolla di consegna con Pindicazione del
numer L|c1 contenitori e del numero dei pasti consegnati, nonché dell'ora di partenza del mezzo
{Ltlla cutinit e dl consegna presso i1 reletlorio.

Tali bolle di consegna dovranno allegate alle fatture emesse mensilmente.

La bolla di accompagnamento, emessa dalla Ditta, attestante 1l numero dei pasti serviti agli alunni
presenti e gecondo le tabelle dietetiche, doved cssere vistata giornalmente dai msmnsahﬂ: dr.:li:: yt 4
varie scuolg, i = *“;* 4 i
La distribu mnc dei pasti dovra esscre cffcttuata negli orart concordati e deﬁmti con le 1sutuzmn
scolastiche)| Tali orari dovranno  essere scrupolosamente mpuim salvo dm:rs::: ecsigenze
prganizsative u:hc saranno indicate dal Comune. Per ogni mers’ora di ritardo attcsmta Vcnﬂ.
applicata i penale di € 25,00,

La distribuzione dei pasti, sard elTeituata al tavolo, a cura del personale dell'LA. Tale pcrsnnalc ;
deve muuﬁun comportamento professionalmente corretto, sia nei confronti degli alunm 513 ne: S

confronti del personale scolastico. | -1 i-%
I personale addetio alla distribuzione dei pasti deve indossare idoneo vesliaio corne prcv;sm : EE
all’art, §, | S
[ pasti cald] dovranno essere distribuiti, a cura della Dita aggiudicatrice agli aiumni con pmtt:, o 2
posate ¢ bicehier a perdere, dalla stessa fornitl, secondo le caratteristiche di igienicita pmwste dalle g+ <0
NI 'n.'l”l..ﬂll : A

Le operazioni di pulizia da escguire presso il refettorio consistono in: k< Rl %
« Apparcechiatura e sparecchiatura; G

* Pulizia de] refettorio, sanificazione, disintezione dei tavoli.

Art. 14 e B0
Cnntrull:

che riterri ppmtum - 41 Jmc i vcnnmn. la cani‘mmuta del servizio ﬁarmm alle pre&.unzmm l.'|l

legoe ¢ alle Fundmnm contrattuali. A5
1 Soggetti efgli Organismi prepost al controllo sono: \ V.

- gliorg g__,aunxlt}m istituzionali legittimati al controllo; i '
- | competeqt Servizi della AUS.L.;

- il personale incaricato dal Comune:

- eventuali ; umturu specializzate mcaricate dall’A.C.; .
Il Comune ¢ titolare delic autivitd pestionali del presente capitolato. In particolare, mIatwamcnta a%
tali aspeul], ba la competenza ad effettuare controlli — anche su richiesta del Dirigente Scolastico in
ordine alla [conformita del servizio fornito secondo le prmcnzlmn normative e le LUi‘LfliZanl b
contrattuali, affinché sia garantito il corretio svolgimento di ogni prestazione, o
Il Comune applica le penalita, in relazione alla gravita delle inadempienze rilevate, rmuperandlqleﬁ- i
mediante ritenuta dirctia sui corrispettivi da Itquadm.:. alla ditta. el
11 Comune:
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» cura | rapporti con la Ditta ed ha la competenza in ordine alla richiesta di sostitluzione del
personale addetlo al servizio non ritenwo idonco, per seri e comprovati motivi,
« Cura tutti gli aspetti inerenti la yestione dei ment riferitl alle tabelle digtetiche.
= Autorizza, hurunmmm la prepararione di dicte speeiali ¢ la loro corrella somministrazione.
« Autorizza in vin temporanea e struordinaria la variazione dei meni, controllandone la effettiva
somministrazione,
« Etfettua i § controlli di cui al presente Capitolato,
» Cura, :-.hrcls'r. ooni alira attivita gestionale inerente 1] capitofato,

Art. 15
Obhblighi assicurativi ¢ Responsabilita

La Ditla ;1;11‘.:;.%&1“&;, deve provvedere alla stipula di contratti di assicurazione con una primaria
compagnia assicurativa, per la copertura di eventuali riscli per danni a cose o a pewsone e di
responsabilith di ogni genere ed in particolare di quella civile net conlront di 1erzi per un massimale
di almeno € 1.300.000,00 per danni a persone efo cose
La polizza XCTRCO dovrd essere consegnala all’ AJC., prima della stipula del conlratto, 96 iitieik
La mancata) presentazione della polizza entro 1 termind fissati dall’ Amministrazione Comunale,
comporta lajrevoca dell’aggindicazione con aflidamcnto al concorrente che scgue in graduatoria. i

f‘ Art. 16
| . Deposito caucionale
| 1 4
A paranzia clel["csauo adempimento di totti ghi obblighi dal presente capitelato d’ appalto ¢ dal
contrailo r:Iu. I gLufphLL ovvero per il risareimento dei danni nonché per il imborso delle somme
che I"Anministrazione dovesse eventualmente sostenere durante il rapporto per fatto lmpuiablle 1
i alla D 4 mhm‘m di inadempimento o di cattiva esccuzione del servizio, la Ditta appaltatnice
o dovra Lﬂbtl[ullb idonea garanzia fideivssoria nella misura prevista dall’art, 113 del D.Lgs n.163/2006 - &
; g suce,mod. ch int. lale garanzia potra essere presentala mediante idonea fideiussione bancaria od -
fmmcunhmlru lo stesso importo, riluseiate con Uesplicila riconoseiuta esclusione del bcnc:ﬁclnf
deilu p:u{.:’}‘hm escussione del debitore, da aziende di credito, da Imprese di Assicurazione ai scml

i della legwe del 10061982, n.348.
Resta salvoper I’ Amuministrazione Comunale |"esperimento di ogni altra azione nel caso jn cu1 la
B ‘m%um della cauzione risultasse insufficiente. W
; La ditia Ei[‘l’)‘i]lalr]i.l.. pm-a CHACTE Ui:l‘.un_dm a remntegrare la cauzione di cui IAmmm:strazmnc
§ Comunale ayesse dovuto valerst mtatto o in parte durante esecuvione del rapporio. -
o) In caso dn] madempienza la cauione potrd essere reintegrata d’uflicio a spese dclla Dltta
: appaltatrice, prelevimdone limporto dal canone- corrispettivo. ; -":‘": St
i [a LcLL.fli‘.lTlL- resterdt vincolata fino al completo soddisfacimento degli obblighi cc:ntmlmnh, ﬂnchc 5
i dopo la seadenza del rapporto ¢ COMUNGUE Bon oltre tre mesi. ;
La n..’m?.lﬂnLT;(lm ra cssere costituita prima della stipulazione del contratto,
||

- & |
— ‘I |
1 ; Proroga del contraito e
wl Il wnlmltu. di | servizio pud essere pLorogalo sulla base di un prﬂwcdimentn Im}m'am

dell’ J"'ﬂl‘lTIqul'*‘-lld?JtJﬂC che si riserva la facolta di ricorrere alla procedura negoziata di cui all’art, 57,
comma 3 iuit\,ra b} del D.Lgs. n.163/2006 ¢ s.m.i., per I'affidamento all'aggiudicatario dcll’appﬂﬂﬁ
iniziale,dell =r;:>1mnu di analogo servizio per un ulteriore periodo di tempo, successivo alla”
scadenza do contratto. La proroga costituisce cstensione temporale limitata del contratto relativo al -
presente appalte e con essa non possono essere introdolte nuove condizioni nel contratio medemmm,
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e SdEin 4




i e S

¥ vikE

BT,

Art.18

Risolurzione del contratio e Vi g;ianza
Nel caso dil gravi ¢ persistentl inadempicnee nella gestione dei servizl, compresa 'impossibilita di
sarantirne il regolare ¢ corretto svolgimento, 1" ALC. ha la facoltd di risolvere il contratto mediante
semplice dichiarazione extragindiziale, imumata a mezzo raccomandata AR,
Tutto ¢id con epporiuna salvezza di ogni ragione ed azione per rivalsa danni in conscgucnza
dell* inadempimento. da parte dell’inipresa appaliatrice, dei suoi impegni contratiuali. La risoluzione
del contraito dard divitto all” A.C. di rivalersi su eventuali crediti, nonché sulla cauzione prestata

L'ACL potrd, altrest, ouenere la risoluzione del contratto in caso di cessione dell’impresa 1
appaltatrice, di eessasione dell’attivita oppure in caso di concordato preventivo, fallimento, stato di 3
moratoria ¢ di consegucnt auli di segquesiro o di pignoramenti. ‘

Con la risoluzione del contrauo, sorgerd nell” ALC. il diritto di affidare a terzi il servizio in danno
dell’impresa appalatrice inadempiente.

Qualora Mimpresa risultata ageiudicataria non intenda accetfare incarico non potrd dvanzare .
richicsta alguna di recupero della cauzione versata. L°A.C, in tal caso richiedera il I‘lhdl'ClIT.lﬁﬂtU'
danni o]trq ad ! intraprendere  qualsiasi alra azione legale atta a tutelare Bli Jntcrf:sm I:x i"'-_—.;
dell’amministrazione. s A e
L ,umnu:mh arione Comunale si riserva di eseguire sull’espletamento del servizio ogni fﬂma fil e
cantrollo ¢ yigilanza prevista dalla legge, qualora infadi il servizio non dovesse risultare gestito in. + ¢
moedo efficace ¢ confacente alle esigenze porrd recedere dal contratto dando un i,,msﬁhcata
preavviso di glorni 15 ¢ la ditta aggiudicataria non avra nulla a che pretendere eirca la mancata
prosccu z:nm del rapporio che si considererd ipso ure risolto.

Sin dall’ini; |m dell*appalto tutte le spese, nessuna esclusa, necessaric alla realizzazione del servizio,
sono inlergmente @ carico dell'tmpresa, compresa la fornitura delle attrezzature e del le[ErldlL
NECESSANIO ¢ J buon funzionamento del servizio.
Tutte le Spese, :mpm!u lasse, nessuna esclusa, inerenti ¢ conscguenti alla gara ¢ alla %npula?mnc, i
seriturazione, bolll, ¢ repistrazione del contratto di appalto, ivi comprese le relative variazioni nel*l
corso della ?\m cseeuzione sono a carico dell’LA.

L'LA.. devé eleg uere ¢ mantenere per tutla ia durata del contratto un domicilio nel tcmtmm dcl
'Lmnurm di E Alessio Siculo,

| Art.19 T SRR
Controversie ,1}L ARG
1l foro compe lum. ¢ esclusivamente quc[in dell” Autoritd Giudiziaria del distretto territoriale ove ha.{{.:.,#fm

sede il Loll;lL‘nL di 5. Alessio S nei easi in cul vi sia una controversia che possa scrrgere ne:;r. 5:! ELs
confront d] ’I:_H.HU HHEEL }

||, Art20 <
Disposizioni finali Fil

Per quanto nl.‘.rn previsio nel presente capitolato, si applicano le disposizioni del codice cw:]e e dr:H 2
altre mnmﬁrmr.mh regolanti la materia. )
La Ditta appa!hlncu. acconsente al tratlamento dei dati, nel rispetto del D.Lgs.n.196 del 3[!'!{}5!2!}*]3}{‘1" i’*.;_,
e 5an.i.

|
I

Per accettazione: La Ditta







| TABELLA DIETETICA SEI._JDLA ELEMENTARE E MELCIA

Rilasciata dalla USL n®5 di Messina-U.0. di Medicina scolastica di Taormina
{| *
| Prot 881 del 12-11-2004 F.to Dirigenis medico dott. Antoninoe Ortolova
Sifa presant ;che | pesi sone da caloolare a erudo 2 & netto degli scari, Per particolari tipoicgie potrebbe
essare necessans una dieta specifica
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Co ANNO SCOLASTICO 2082016

ELEMENTARE

T

B

| 1° SETTIMANA :
ST e
! MINESTRONE C0N PASTA 1] IDEM
! = nasta __or B0 gr. 100 *

VEMTUrS varig

gr. 80

ar. 0

muilica g.b.

olio e, qr. 05 gr. 05
Fl panmigiano ar. 10 gr. 10
i L
TACCHIND IMPANATO IEN IDEM
tacehing ar, Aen car 120
o ORI < T SR o St S S+ 2.1 ' 0 A
i uoye I _gr 10 ar. 10
i .,

g.b.

b olic e.v.

or. 05

PATATE PREZZEMOLATYE

IDEM

TDEM

patate

gr. 150

qr. 1560

ciic awv,

gr. 05

gr. 05

prezzemals a.b.

a.5.

q.b.

FRITETA

gr. 120

gr. 150

T FANE

. &

ar. 100

RIS AL POMODORD

L1M

I riso

ar, 80

Iy pomodere

gr. 20

il pitrmigiano

gr. 19

Il alic ey,

ar. 05

SCALOPPINE ALLA FIZZAIOLA,

TN

IEFEN

| CArne

gr. 100

. 120 had

| oormadar

ge S0

qr 507

clio ey,

gr, 05

ar. 05 .

arcmi natural

q.b.

q.h.

paEnmigiano

gr 05

gr G5

PURE DI PATATE

ar B0

ar 50

FRUTTA

GE 120

GR 150

PANE

R, 80

GR, 100

a S B
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| TABELLA DIETETICA SCUOLA ELEMENTARE E MEDIA
Rllasfqiata datla USL n®5 di Messina-LLO. di Medicina scolastica di Taormina
Prot 881 de! 12-11-2004 F to Dirigente medico datt. Antonine Ortoleva

Si fa presente che i pesi sono da calcoke a orudo e al natte degh sca, Per particolar fipelogie poirebbe

essore necassana una dicta specfics

AMNNO SCOLASTICO 201 gzm s;ﬂ_

ELEMENTARE

B | MEDiA

| 1° SETTIMANA

| MERCOLEDV

MERCOLEDN

MERCOLEDS!

PASTA AL FORNG

1

[N

pasta

gr. B0

gr 100

pormadars

gr. 80

gro 100 |

FEO

i.b

_f:r-rgtg.__l::ipalle e sedane o b

OV Gr, 10 gr. i
T proscivito gr. 15 ar.15 |
prervletla _gris qr. 1%
macinato qroan ar. 40
olic & or. 05 ! ar. Q5
b | parmigians or, 14 ar. 5

COTOLETTA AL TORNO

1EM

1DEM

cotoletia di came

yr. 80

gr. 120

I uowva b

2

.5

| malicanh

q.b;

qh.

ar. 05

ar. 05

i olig e
i

FAGIOLINI AL VAPORE

ar. gl

gr Hl

RIE

FRUTTA

gr. 120

g,r_:rl a0

PANE

or. &

ar, [(X)

|
|
| -
i
!

GIOVEDF —

GIOVEDS 5 GIOVEDI
MACCHERONL AL PUMODORO IDEM [DEM
' pasta gr 80 gr 100
- pomodorn ) o gr 50 gt 50

| oamigisnc :

gr. 05

ar. 45

if olio e,

Gr. 03

ar. 05

L'_'L‘J'i'(:lll_.l JTTE-ALLA GRIGLIA

RIRIEY

1LEM

ltotaletta di ca me

e, 5O

gr. 120

I
I imvaah

ER

.0,

I mollica q.b

b

b,

i olio e

gr. 05

ar. 05

g 50

CAROTE Al VAPORE

3100

CR20

G, 150

|
[ FRETTA
i PANE

GR.

[ N

T VENERDI

VEMERDI"

VENMERDI"

PASTAPANNA CON PROSCILTIO

[OEST

101

| pasta

gr. &0

gr. 100

ar. 14

gr. 05

gr. 8

gr. 10

o.b

9.k

|

|

!

| i ;
SPEZZATING DI MANAD CON PATATE

IEIE

[N

Came

gr. 80

gr. 100

i v

or. 05

gr. 05

sedano carole cipalie

q.b.

q.b

[ patate

gr 100

gr 10

aromi natural

i fle]

a.b.

G2, 130

Gl 160

[

[ IEY

= - iR

" --4._“'.&3:;&- mﬂem_,u.
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U ar e S
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TABELLA DIETETICA SCUOLA ELEMENTARE E MEDIA
: Rilasciata dalla USL n°5 di Messina-U.0. di Medicina scolastica di Tacrmina
Prot 881 del 12-11-2004 F.to Dirigents medico dott, Antonino Ortoleva _
Sifa pressnte che i gesi 2onc da calcolare @ crudo @ al netto deghi scart. Per paticolarn tpologie potrebibe _
pEsOre necessaria una dieta specifica oy
ANNG SCOLASTICO 2015720165
-~ | ELEMENTARE I MEDIA 3
27 SETTIMANA
I LUNEBRY ;..l.. LUNEDI LUNEDF
MINES TRONE CON RIS0 HEA 1DEM
L rso gr ac. | gr: 100
verdure varns gr. 80 gr 1o
I gligew _or.05 gr. 05
T pEimigEng ge. 10 gr. 10
 TALCHINDG AL FORND ~IDEM [EN
tacching gr. 100 ar. 120
B i QO ar, id gr. 10
: mallica 9o _akb 6.
& olio g gr. 05 ar. 05
s -
3 FAGIDLING AL VAPORE TDEN 1EA £
# Fagioini gr. 100 gr. 130
i slig ey gr. 05 gr. 05
" . l|prezzemelo a.b. q.b. a.b,
s
T'-Rl:::r:;:ﬁ - ar 1_2” ar 150
PANE - [ gr. &0 gr. 130
i i TR : Y - b
Sy I MARTEDI" MARTEDI' T MARTEDF = : @
4 PastinallA BOLOGKESE TN M i
" A pasta gr. 80 gr oo
)| carne ar. 20 ar. 20
! |  pomodoro grag ogr S0 b :
A | olic g.v B gr 15 ar. [z
3 parmiglano ____ognis ar B3 ‘i
1
: COVO S0D0 IDER DM " g
n. 1 Uoveo pro capite idermn iclerm i b q
i ¥
TATATE “ar 100 wr. [0 2
“ i olio ey oqr 10 gr 10 ! 's
laromi natural g.b 0.0, q.h E
I _ &
' L i FROTTA e 120 f qr. 150
I PANE nr 80 gr. 100
- ]
%’ WER H MERCOLED) CMERCOLED! — - MERCOQLEDI'
FAREALLE AL POMODORE TN iDEM -
i farfalle or B0 i gr. 100
| | pomadore g, 50 gr. 5
| | prosciutia catio gra ar 10 i
| parmigiann g 10 gr. 100 !
- I dlivew, gr. 05 qr. D&
BISTECCA AL FIEREI _ DM [DEM CI NN | ) ,
bistecca magra ar 120 gr 140 o
clio s.v. gr. 05 gr. 05 ; ’i
E.I — : o
: PISELLE AL VAPORE [ 1§
A I piselli ar. 8 ar. 90 |
i ] olio oy, g3 e 5 s
= | * .il i
': i FRETTA G120 GR. 130 | ‘Q
’ PANE are, &) gr 100 | L H
A

= i T
1 Lo
I % g 1 = B .\..;' =
] 1 i
o -



TABELLA DIETETICA SCUDLA ELEMENTARE E MEDIA
Rilasciata dalla USL n*5 di Messina-U.0. dl Medicina scolastica di Taorming 1
Prot 881 del 12-11-2004 F.to Dirigente medico dolt. Antonine Ortaleva :
S i presenle che | pesi sono da caloolare a crudo e 2l nelio degil scarti Per particalari lipologie potrabbe i
CRE0IR NOCESSania une deta speciica H
ANND SCOLASTICO 204 La0 -
EL%MENTAR;E | MEDIA
| 2_ SETTIMANA
GIOVEDI GIOVEDI' ¥ GIOVEDE |
PASTA B LEGLIN _ [[3EAL JEOEM
pasia gr 40 gr. 80
legur gr 50 gr80__
alig e, 8 gr. 05 gr. 95
__parmigiaieg gr. 05 g, 08
pomanro gr.20 o gr."2a
PO PO INMPANATO = _IIJ_]-Z?_.? MEM
| pette di pollo gro 1o | gr. 150
g | gr. 15 | ge as
ol o\ | gr. (15 or. 5
| mailica g b g.k | b
|
: INGALATA DI PATAGE g1 90 or, 00
TRLTTA CGR70 GR, 150 By
I I".-'}:“:"li GRf0 Ce L0 y
| i VE"!'_-:_'ERE!’ 1 VENERDI! VENERDI ==
RISCY AL ["&1_:\:5(;?1:}[__31%[} 1 1DEN = i35 3
| riso ar, 70 ar. 90 a
- PO | Aqr. 2i gr. 20 : ’?i
| | parmigiang ar i | gr. 100 | k|
| oho = v, qr. 05 or 05 i
| H
FILETTLE MURLLZZ0 [RIEN! IDEN Fi
filetti i merluzza QF "gD -gl.‘__}_?n %
N olio & or. 05 ar. 05 :
~ .prezzemelogb .. q.b, 1 ;
il — 1
PLRE DL PATATE HaEA] IDEM '
) | gr. 99 ar. 20 EI
| E q
I R ———
| | FLEL ITA L I Bl E L=y L ] F]
5 T PanEe GR. 80 | GIL 100 ¥




TABELLA DIETETICA SCUOLA ELEMENTARE E MEDIA
Rilasciata dalla USL n®5 di Messina-U.0. di Medicina scelastica di Taermina
Frot 881 del 12-11-2004 F.to Dirigente medico dott. Antoning Ortoleva
5i fa presenie che i pesi sono da calcalare & crudo e al natio degh scani. Per particolar ipologie potrebbe
| eggoro nocessana una dieta specifica
ANNO SCOLASTICO 201 2_[]16 —|
ELEMENTARE |‘- - MEDIA
3° SETTIMANA
_ LUNEDF LUNEDE LUNEDF
At ."_\_:'.".'1'1 RONE L_x_']_'\.' PAGIA i EN 120N
- __pasta i gr 8D gr. 100
wardure vanes ir. 80 ge. 100
| i aliv ey, _qr. 05 . ar. 05
parmigiang gr. 10 g1l
TACCHING IMPANATO iDEM ] TDEM
tcohing | ar. 1060 |- g 120
| oo gr 10 | gr 10
| melicagh. _ akb. | b,
clio ew gr. (5 gr. 05
PATITE PREZZEMOLATE IDEAT ] IEM
patate = gr. 150 ' __gr: 153
! olloy e gr Gs gr. 05
urgzzamolg q.b. 4.k q.b.
TRUTTA gr 120 qr. 150 \
i*"NE _ ] gr 80 ar. 100 g
I| I i
Il MarTEDI i = MARTEDI MARTEDI" . i
- ;P_.\g-',']'_:l,_ AL FORMNO HIEM iDEM
w - e = iR
|_| pasia ar. 80 gr. 100 i %
& | pomacorg ] ar G gr, 100 il il !
sarole, cipolle ¢ sedano gub. T ab. - .60 ; - .
+ L = gr. 10 L gr. 10 1
xi, proscasnta gro1s gr.is ki |
i | provalicta ] gr. 15 gr. 15 |
' maciratg __gr 30 gr. 40 i
olio 2. gr. 05 gr. 0F ‘1
| parmigiang | gr, 05 gr. 08
COTOLETTA ALFORNO 10EM [DEM ‘3
[cotoletta di carne i g, B0 ar. 120 =
i I usvogh, o.b. — o.b. bt gl -!
molice g.b. i ob q.b. X AT !
olio g.v. gr. 05 gr. 05 i
]
i FAGIOLUNE AL VAFORE ar. 90 . 90 i
, FROTTS pr- 120 pr. 150
W | PANE | Fr- i gr. 100
il
- i
£ |
I

T ¥ IR F TS
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— TABELLA DIETETICA SCUOLA ELEMENTARE E MEDIA
Rilasciata dalla USL nv*6 di Messina-U.0. di Madicina scolastica di Tacrmina
Prot 881 del 12-11-2004 F.to Dirigente medico dott, Antonine Ortolova
Si fa presente cha i pesl sono da caloelare a crudo e al netto degit scarli. Per particolan tipalagie potrebbe
essere necessana una dista specifica
ANND SCDLAST!EO Eﬂﬁ'ﬁlﬂ
I ELEMEWTARE | MEDIA
3" EI:TTIM;&MA
MERCOLEDT : MERCOLEDY MERCOLEDY
) RIS AL POMODORO DEM IDEM
fiso or. 70 g, 9%
painodare | gr. 20 gr. 20
parmigiana | a1 i gr. 10
IR g 8 ar 05
SCALCPPINT ALLA PIZZATOLA —_ IDEA 1 IDEN
carne ar 100 gr 120
pomelcro ST gt Sl gr. 50
olig &.v — of, 05 L qr. 05
| grami neturali i g.h. g b
| parmigianc | or 05 ar 05
PURE 1 DATATE £ ar 90 gr a0
FRLTTA LR, 120 Gl 150
TANE i CRAD G T
3 ! GloveDi” GIOVEDK" GIOVEDI
P.-;ST% PAMNNA CON PROSCIUTTO TN 112N
pasta | e, B ar, 100
ol sy, | or 05 aqr. 05
prosciutio - e 8 Sk gr. 10
panna __3b. G,
]
SPEZZATING 1 MANZO CON PATATE DIEM | 1DEN
| Larne gr. &0 gr. 100
| olicew. gr 05 gr. G5
sedano carate cipells .0 : a.b.
i patare s or 100 | qr 100
_ Il arpmi naysrali qb. I 45
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TABELLA DIETETICA SCUCLA ELEMENTARE E MEDIA P
Rilasciata dalla USL n°5 di Messina-U.0, di Medicina scolastica di Tacrmina !
Prot 881 def 12-11-2004 F.to Dirigente medico dott. Antoning Ortoleva ]
L
Si fa prosents ohe | pesk song da caleolare a crudo & 4l nzlio degll scantl Per particolar tipalogie potrebbe 1
essene fecnisana unas dista spedilica
ANNO SCOLASTICO 20182016
N I ELEMENTARE | MEDIA
4° SETTIMANA
- e [ ==
| LUNEDE | LUNEDI LuNED!
MENFSTRONECON RBIS0 | LEM:= N [IRIThe
nst | ge. 80 gr. 100
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! TABELLA DIETETICA SCUOLA ELEMENTARE E MEDIA
| Rilazeizta dalla USL n°5 di Messina-ULO. di Mzdicing scolastica di Taormina
Prot 861 del 12-11-2004 F.to Dirigents medico dotl. Antoning Ortoleva
3ifa presente che | pesi sono da calcolare @ crude e al netto degli scarti, Per particolar tipologie potrebbe
essere necessaria una dieta spacifica
ANNO SCOLASTICO 20162016
o [ ELEMENTARE | MEDIA
4° SETTIMANA -
MERCOLEDI | mercoLEor MERCOLEDI"
PASTA ALLA BOLOGNESE _i] JENE DN
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| came s gr 20 o gy
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== T LoD 5000 —BERT TOEM
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| PATATE e 100 ar. 100 4
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| i 3
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3 rise gr 70 gr. 90 i
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paimigiang ) gr i gr 10 . h
clis g ¥ g 05 gr. 05 P
FILETT] DI MERTLAZ0 | ~IDEM DEM i
L fileti di mesiuzze i gr. 90 qr. 1240 .
‘ olio e, B | gr. 08 nr. 05 'g
{ pemadara | gr 20 gr 20
A _ | prezzemon oo | ob. Qb 4
1 ! ! 1
3  PURF DIPATATE | iDEM IDEAT i 3 %
: ] _ [ o ea — gr o i i
4 | _ . . \
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i I PANE GE 80 GR 100 :
| vewsepr il veweror | vewemor e T |
PASTA E1iGLMI kM 11318 ' b g
: f pasia | ar. 50 ar. B0 i
[ alic . ar. G5 gr. 05 f i
y I legumt : gr 50 ¥ gr 80 £ 3 e
oarmigiang gr o5 gr-0§ S5 ’
| pomadore gr 21 qr 20 ;
1 |' | i " ! f |
i i PETTO DI POLTO IMPANATO T3EN IDEM b ; :
petta di pollo B | gr 100 gr. 150
Lo ; qr 15 gr1h
olic g gr. 05 ar. 05 ! M
s mollica o b, ab. .5, kb )
I! R E g
INGALATA DI PATATE g1 50 ar B A
} i i [
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TABELLE MERCEOLOGICHE DEGLI ALIMENTI DA UTILIZZARSI NELLA
PREFARAZIONE DEI PASTIQGGETTO DELLAPPALTO
CARATTERISTICHE - QUALITA®

PANE |

Cosl come definito nella Legze n 380 de] 407/1967 e s.m.i. ¢ al vigente Decroto del Presidents della Repubblica n 502
del 301 1/1998 € 5.m.1.,, che disciplina a produsionc |, le caraueristiche & la vendita del pane, al litelo 10, art, 14 * . T
denominato “pane * il prodotio olfenoto dalla eottura totale o parziale di una pasta convenicntemente lievitat preparata
con siarinall df grang, aequa ¢ levits, con o senea apsgivata di sale comune ( clorure di sodio ).

I} pane deve essere biance, fresco, dal ripo comune ¢ confezionate con farina “07 ¢ Hevito di bimra Jben lisvitato, ben
cotls ¢ privo di grassi apgiuntivi.

Lsso deve presentare wi giusto rapoorto tra crosta e mallica, la erosta dave presentarsi uniforme, bene adsrents alla
mollica, merbide. La mollica deve essers pil o meno bianca, soffice, elastica,porose od omogenen, senza macchie, non
acida

il prodotio non deve contenere: steutte, sdditivi, conservanti, anfiossidant, o alire nen consentito dalla Legse,

Dovrd essere di pezzatura non supsriore af 60 gr.

1l pane deve essere parantito di produzions plornaliera e non deve essere conservato con il fredda, o alire tecniche, e
successivaments rigenerato.

Le atrezzatuee per Iz veicolazione, il tresporto e Ja conservezions dovranno essere conformi al D.PR. 327/80 ed al
Beg CL 85272004, in particolare il pane , confezionato singolarmente, dovrd essere trasporiato in sacchi di carta
adspuataments resistentd e a loro volta inseriti in ceste di plastica.

[.'etichattatira dovrd essere conforme al D Les. 1 109 del 27.01.1992 (rif. Art. 17 Y e smui,

Men polrenne in eleun modo essere somministrati avanzi di pane non consumato nei giornd precedenti,

PASTA I

La pasta fornita deve essere prodotie esclusivamente con semola di grano duro € acqua, esente da qualsiasi alre
mesinaio apgiunte, sscondo quante indiceto della normativa vigenie in materia;

La pasta alimentare fomita deve essere esente da maechic bianche o nere, bottature o bolis d'aria, spezzature o tagli e
infustanti di tipa biclogico { larve, muffe, parassizi o aliro ).

La pasts deve essere contenuts in confezioni originali, chivse ¢ munite di sigillo, secondo quanto defintto afl’ert, 35
delia Leggon 580 I

La pasta alimentare fornita deve, inaltre, rispondere pienamente alle seguenti caratteristiche:

a) stato di perfeila consepvazions

b} odore 2 sapore gradeyoli che non denuncino rancidila o presenza di muffe

o} aspolto crniforme Iﬁ

d) resisteriea alls pressione delle dita, per cui fa pasts deve rompersi con un sueno scceo ¢ con frattura vitrea non
farinoss;

e} resistenza alla cottura senza spaccarsi ¢ disfarsi e I'acqua di cottura non deve contenere brandedli di amide

fy formato richicsto secande le exigenze

CARNE BOVINA FRESCA REFRIGERATA

Deve essere came freseq refrigersta { non congelata, né surgelats, né scongelata ) classificara * VITELLONE DI 1°
QUALITA™, per la cuf classificazions deve essere rispeltato guanto stzbilite dalla eircolars A.C.LS. n 11 del 11.2.1953
concemnents la " Classificazions nazionale dei bovini da macelle®, di eta non superiore ai 18-24 mesi,

Per le questioni concementi probisni sanitari in materia di produzione ed inunissione sul mercato di cami fresche si fa
riferimento 2l D, Lgs. Governo n 286 del 18.4.1994 2 5.0,

T certificaty allegato ad ogni partits , in copia vidimata dal veterinario ufficiale d"impisnte,dovrd riportare ( secondo
le eventuali modifiche normative );

a) etd, calegoria,sessa e razea del bovino:

b) azienda di provenienza

&) tipo di elimentazione impiegata

d) dura di macellzzione ||

€] data di confezionamenta

f) il n. di macello dove & stato magellato il capoe [ 8 per sezionamente — M per macellarione )

£} il o di riferimento delicapo macellato

b} altre informazioni previste dal diseiplinare del Consorzio,

Letichettatura dovra essere conforme al D.Lgs, 109/92 ¢d &l Regolamento CEE n 1760/2000 e n 1825/2000 ed
eventuali successive integrazioni e dovri riportare { secondo le eventuall modifiche normative):

a} data di macellazions; ﬁI

b} data di confezicnamento

¢} il n di macello dove & '5tato maecellato 1l capo ( § per sezionamento - M per macellnzione )

d) il o di riferimento del capo macellato

e} alire informazion] previste dal disciplinare del Consorzio

f) N di certificato relativp al documento di riconoscimento che accompagna il pezzo
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Mo si accettang per aloun motive cami sergelale.

posti ad analisi per ricerca di sestanze estrogene cd anabolizzanti con esito negative “.La came per polpette & ragi

si intende utilizzata croda @ fornita non gid ritata, ma bensi spolpata ¢ si provvederh poi nel locali della cucing
all'eliminazione dzl grasso, alla sua winrezione | i matting stesso del consumo,

Le camni deveno essers di prima qualitd, prive di additivi e di estrogeni, sostanze inibenti { antibiotic, sulfamidiei

e disinfettanti ) ed indesiderale, deve possedere il marchio di provenienza da allevamenti italiani, e alla Juce di
quanto sopra ripertate sulle norme di controllo dettare dalia LR, n 33,

Devono provenire da bovini in ontimo stato di nurrizione, macetlat secondo le norme vigenti, e sulle stesse devono
ezsere ben visibili prescritti bolli sanitari e di categoria, Data la situazions contingente rispetio all'uso di sestanze
illegali { anaholizzanti, ......) negh animeli da ingrasso, si richicde che 1] corlificate sanitario , rilasciato dal servizio
veigrinario dell' ASL, sin imtegrato dalle scguente atestarione:

" I carne provenients da una partita di animali sonoposti ad analisi per ricerca di sostanze estrogene ed
anabolizzanti con esito negativo .La carne per polpetie ¢ ragd si intende utilizzata cruda e fornita non gid tritata,
b bensl spolpata ¢ si provvederd poi nel locali della cucing all'eliminazione del grasso, alla sua triturazions | il
marting stesso del consume.

Le carni devono essere presentate in ottimo stato di conservazione ¢ devono essere trasportate & consegnate alle
lemperature previste dalla nomartiva vigeote.

Le cami devono essere di bell'aspetio , ¢i colore roseo-rossastro con consistenza soda e pastosa, di tessitura
contpatta con grang fine e ben vizsibile ed inolire ben venate ponché marezzate,

Il grasso esterno deve essere di colorito bianco giallognolo ¢ uniformemente distribuito sulla superficie del COTpo

in misura normale,|

Suno escluse in mode assoluto le carni di sanato, di bue, di toro e di vacea e tutte le carni di seconda qualita, ;
Sono altrest escluse le cami che presentine odori & saperi anormali, compresi odori di sostanze medicinali di qualsiasi
origire, 1 suddetti reguisiti possonn essere accertati all’ origine nelie forme e nei modi che I' Amministrazione

Comunale riterrd pit opportune.

Il fornitore & tenuto & regolare la macellazione in modo che, ad ogui consegna, Ia carne si trovi al giusto punto di
froliatura, |

(Jualora la merce consepnata non presenlasse tutti 1 requisiti di qualis, avanti descritti, questa dovrd immediatamente
essere ritirata dalla ditfa fornitrice ¢ sostituite con parl quantitativo di gualitd migliore.

1 aglic dells came dovri essere quello richiesto dal mend,

La carne dovra essers di primo taglio ( escludendo il collo tenuto conto degli inconvenienti che comporta ) & si userl
quindi: coscia, lombo, controfiletto, noce.

Per ragd: spalla, sottospalla i
Per polpette e simili: spalla, sottospalla, girello [
Per e braciole (involtini) : girello, noce, fesa

Resta inteso che sarenno da escludere, per qualsiasi preparazione parti di animale non adatte alla masticazione infantile.
POLLAME ‘

Al fine di evviare a qualsiasi inconveniente di ordine igienico sanitario & nel rispetto delle norme vigenti per guanto
concerne Pispezione e la vigilanza sanitaria veterinaria nei confronti della macellazione, sezionamento, distribuzione &
macellazione dei volatili per "utilizzo delle carni avicole, & indispensabile che tali carni corrispondano appieno a quelle
che sone le porme 'Pn:vism e richicste dal DR, n 503 dell’8.6.1982, ¢ dal D.P.R. n 495 del 10,12.1997 poiché o
regolanienta le dirqtti‘v'& CEE relative ai problemi sanitari in matzria di scambi di carni fresche avicole, Esse pertanto | ‘{"#
dovranno possederg i seguenti requisiti: p T
a) provenire esclusivamente da macello riconoseiuto e controllato in conformitd all’art, 9 '"1 ]
b} provenire da animali sottoposti a visia sanitaria post mortem da un veterinario Ufficiale ( art. 4 ) g
£) siano munite di bollo sanitario ik
d) siano convenientemente imballate in conformita al cap. XTI, ultimo § punto 48 che precisa * le parti di volatili o le
Tattaglie separate dalla carcassa devono essere sempre avvolte in un involucro protettivo rispondente a detti eriterie
solidarments chiuso! Inelire il 1° § specifica 2 invelucrs { ad es fogli di plastica ) a contatto dirctto con esse; Il punto
47a specifica la parte degli imballaggi ( ad es, carte, cartoni ) rispondenti alle norme igieniche; Ti
&} siano rasportate conformemente alle disposizioni vigenti & precisamente il punto 49 de] cap, XIV che dice:* le |
cami {fresche di volatili da contile devone essers trasportate in veicoli altrezzati in modo che la temperalura comprasa. |
tra ] e +4% C sia costantemente mssicurata, DUP.R. n 327 del 256.3.1980. pra 1[0
Le carni devono esgere prive di sostanze ad atlivitd antibatterica o anabolizzante ¢ dei loro prodotti di trasformazione,
nonché di altre sostanze che si trasmettono alle carni ¢ possono nuocere alla salute umana come definito nelle direttive

i d

'l

del Consiglio CEE n 469 del 16.9.1986, recepita nel D.Lgs. n 118 del 27.1.1992, £r (g gl
Non si accettano farmiture di pollame congelato o scongelato. f y B
CARNI SUINE FRESCHE N

Le camni di suino dgvono! !

- provenire da uno stabilimento italiano riconosciuto o autorizzato ai sensi del D.Lgs. 286/94; o g

- CESETE pmf-::r[hi'ln\‘mlu gil dissudale ¢ confezionate sotto vuotoe in tagli enstemici pronti per I'usa 14 J'._:._IE 2 R

- rispettare le dispasizioni in tema di etichettatura obbligatoria delle cami suine { Reg. CE 1760 /2000); At P

|
|
I‘ ;




L

& FEFPPOTREemBERtry ¥

ik

- riportare sul documento commerciale la date di macellazione e di conlezienamento,

- viportare neliz schuda toenfea def prodotte Je carstteristiche wwoniche dei tagli sotto vuoto { peso medio, diamstr
trasversalt, perecntugle di grasso di copertura) in modo che siano facilmente verificabili;

- pakere consarvate in modo che la (emperatura inlerna non supecd § + 4% C per le cami refrigerste

Caratieristiche & provenienza delle carni— Le carni dovrannio provenire da animzli atlevati in conformita a quanto
previsto dai disciglinen del proscivite crudo di Pearma o San Daniele, G antimali devone avere ofd alla macellazions
superiors ai ¥ mest, con peso vivo superiore a e 144 Sono eseluse in modo sseoluto le cari di serofa € vermo, E7
ehbligatorio documentare la racciabilicd dell’ origine della materia prima ( suini j con il nome dell'allevatore, 'area di
produriene, a provineia, fa regione, ed idantificare Pazienda di macellzzione.

FROSCIUTTO COTTO

Peve essere del Uipo senes polifesful agaiunti, conservanti, ¢ deve presentare le sepuenti caratteristicha:

a) cosciz di magro, ben prosciugato, morbidoe succulento, ma non acquose, compatta al taglio

) lu fetta deve essere campatta, di colore rosa, senz: tessuto canilagineo, senza eccessive parli conoettivali e

Erasso interstiziale

¢} non deve presentare alteraziond di sapare, odore e colore

d) non deve possedere iridizzaziond, picchicuature o altri difewd

€] deve essere di edore ¢ sapore gradevole, ma non troppo aromatico per secessiva presenza di spezic

f) non deve contenere additivi, conservanti, coloranti, coadivvanti tecnologici o comunque sostanze chimiche
Agpilinte

L'estzrng non deve presentars patinosid superficiali, né presenture odon sgradevoli,

H grasso di copertura non deve essere eccessive, deve essere compatto e non deve presentars parti ingiallite o con
odore e sepore rancido,

5iricorda che il troppo grasso non pud essere servito ai bambini & quindi impedisce 1a preparazione di giuste
porzioni pregiudicando il rendiments alimentare,

1l prosciutto deve presentare mutte le caratieristiche previste dalla vigente legislazions in tmateria. Deve essere
affettzto idoneamsnte secondo GMP, in ottimo stato di conservazione tale da garantire un ottime rendimento
alimentare,

Leve essere confezicnzto in involucri che ne garantiscano la massima igienica, La

ditta & tenuta a presentere, dietro richiesta degli interessati, mta la documentazione relativa a :

a) tipo di prodotto :

b) noms dalia dina produtteice

) luogo di preduzione |

d) assenza di edditivi azpiunti

TESCE | i |
Alimento regolameitato dal D.Lgs. Governe n 531 del 30.12.1992, atuazione dslla direttiva 91/493/CEE che stabilisee i '
le norme sanitarie applicabill alla produzione e cammercializzazione dei prodotti della pesca, tenuto conto delle
mediflche upportate dalla direttiva 9248/CEE che stabilisce le norma igieniche minime applicabili ai prodott della
pesca omenuti a bordeo di ImEl,me navi.

I filetti di pesce devono essers solo surgelats, secondo le indicazioni definite nel InLgs. n 110 del 27.1.92 e s.mi.,
puliti, privi di lische, pelle o altro scarto, confuzionat in porzioni pronts per I'use, fspettando in tal mode le pil
elemnentari norme igienice ~ sanitarie per ¢id che concerne tecnica di conssrvazione, rasporto ¢ distribuzione,

Deve essere dichizrata lerona di provenienza e la pezzatura deve essere omogenea e costants. Teli aliment] dovranno
rispenare le norme vigenti di legee e le camtieristiche erganolettiche ¢ mercealogiche della spacie,

La grammatura del prodotio € caleolata al lordo della confezione. E' ammesso un calo di peso, dopo lo scongelamento
del pesce, par al 30 % del prodotts,
1T wrasporto del pesee surgslato deve garantice une buona conservarione dello stesso mantenendo una temperatura
costante a -18%, I

Mel easo in cui la ditta aggiudicataria non sia in grado di rispettare tali nome, dovrd fornirs] direttamente presso
rivenditori di pesce surgelato, per cvitare il trasporto dello stesso a una temperatura diversa da quella previsia dalla
legge vigente ( -187), Le modzalitd di scongelamento del pesce devono essere tassativamsnie ls segusnti;
a) scongelamento a temperanica controllata da 0 a 4° C (in frigorifero ) raggiungimento di una T° al
cuore < 6% entro 244, Modalitd consighiate,

b} Scongelumento sotto soqua corrente fredda { detta operazione deve evitare il contatto divette tra il prodotto ¢
l'acqua e non deve mai protarsi per pit di 2 ore; la T° al cuore del prodotte deve essere < 10°).Modalitd amunessa nel
solo caso di emergenza, |

LATTE ]

I latte pur la preparazione di cucing deve essers a lunga conservaione , sterilizzato con sistema UHT, con tasso
dell’1,8% di contenute lipidico, sempre confezionato in cartoni da un ltro, perfettzmente sigillati, che dovranno
comundue rispondere al fﬁgﬂ]amenfu sullz vigilunea jgienica del latte.

Lz carica microbica del latle deve corrispandere ai requisiti microbiologici di Legze. Moo & anumesso 'utilizzo d latte
proveniente da trattamenti cosidderti di * Microfittrazione ™,
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- riportare sul decumento conumerciale la data di macellazione e di conferionamento;

- ripurtare neila scheda tecnica del prodotto le caratteristiche tecniche del taghi sotta vuote ( peso medio, diamulri
rrasversall, perecntuale di grasso di copertura) in modo che siang facilmente verificabili;

~ 853€re conservate b modo che Tn temperatara interna non super 1+ 4% C per e carnd refiigerate 3
Curaneristiche e provenionza delle cami - Le camni dovranno provenice da animali allevati in conformild & quante
pravisto dai disciplingri del prosciuite crudo Ji Farma o San Daniele. Gli animali devono avers et alla macellazione
superiors a2l 9 mesi, con pese vive superiore a Kg. 144, Sono escluse in mode assoluto be carmi di scrofh e vermo, EF
abblizatorio decumentare iz racciabilitd dell’ongine della materia prima ( suini ) con il nome dell*zllevatore, |'srca di
produzione, fa provinein, la regione, ed idemificare 'axsivoda dif macellazione.

PROSCIUTTO COTTO

Drove cesere del tipn sensa pulifosfad aggiunti, conservanti, ¢ deve presentare le seguenti caraticristiche:

a) coseia di magro, ben prasciugato, merbide succulento, ma non acguoso, compatto al taglia

b I= fefia deve essers compana, di colore rosa, senza tessuto cartilaginen, senza eccessive parti connetiivali e

grasso interstiziale

¢} non deve presentare wlierazioni di szpore, cdore e colore

d) non deve possedere ridizzaziond, picchieltature o alird dile

e} deve essere di odore ¢ sapore gradevale, ma non troppo dromalico por cocessiva presenza di spezie

f) non deve contenere additivi, conservantl, coloranti, coadivvanti tecnologici o comunque sostanze chimiche

agpiunts

L'esterno non deve presenrare patinositd superficiali, né presentare odorl sgradevoli,

Il grasso di copermura non deve essers eccessive, deve essere compatio ¢ non deve presentare parti ingiallite o con

odare e sapore rancida,

Sirticorda che il roppa grasso non pud essere servito ai bambini e quindi impedisce 1a preparazione di giuste

porzion] pregiudicands il rendimento alimentare.

Il prosciutta deve presentare tutte le caraticristiche previste dalla vigente legislazione in materia, Deve essere

affetlato idonzaments secondo GMP, in ottimo stato di conservazione tale de garantire un oftimo rendimento

alimentare,

Deve essere confezionato in involucri che ne garantiscano lz massima igienica, La

difta & tenuts a presentare, dietro richiesta degli interessani, tutta la docwnentazions relativa a K=
altipo dipredotte || g
b} nome della difta produttsice w8
¢) luogo di produziane | :
d) essenza di additivi ageiunt

T

I | il e

PESCE | R
Alimento regalementaty dal D.Lgs, Govermo n 531 del 30,12.1992, atuazione della direttiva 91/493/CEE che stabilisce .
Iz nommne sanitarie applitabili alla produzione & commercializzazione dei prodotti della peses, tenuto conto delle FA

modifiche appertate dalla direttive 92/48/CEE che stabilisee le norma igicniche minime applicabili ai prodotti della:
pesie ctienoti @ bordoe di talune navi,

I fiteri di prsce dcwnc-:csser{: solo surgelat], secondo le indicazioni definite nel D.1Legs n 110 del 27.1.92 & s,

pulth, privi di lische, pelle o altro scarto, confezionati in porzieni proate per I'usq, rispettando in tal modo le pit
elementari norme igienico — sanitarie per ¢id che concerne tegnica di conscrvazions, rasporto e distribuzione,

Deve essere dichiarata la zona di provenienza ¢ la pezsalues deve essere omogenea € costante, Tall alimenti dovranno
tispettare le nonme vigenti di lepre e le cararteristiche erpanolettiche & mercealogiche della specie.

La grammaturz del prodotto & celcolata al lorde della confezione, E' ammesso un calo di pese, dopo lo scongelamento
del pesce, pari al 30 % del prodotto, ;

(T trasporin del pesce surgelato deve parantire una buona conservazione dello stesso mantenendo una temperatura
costante s - |57,

Mel easo in cui la ditla aggiudicataria non siz in grado &i rispettare tali norme, dovra fornirsi direttamente prosso
rivenditori di pesce surgelato, per evitare il trasporto dello stesso a una temperatura diversa da quella prevista dalla i
legpe vigents (-18°). Le modalitd di scongelamento del pesce devono essers tassativamente le scguenti:

&) scongelamento a temperatura contrellata da 0 a 4° © { in frigorifero ): raggiungimento di una T¢ al 3
cugre < 6% entra 24h. Mpdalitd consigliata. .
b) Scongelamento sotto pequa comente fredda ( detta operazione deve evitare il contatto diretto tra il prodotto e i Rl 3

B Ly

I'acqua e non deve mai protrarsi per pit di 2 ore; la T® 2l cuore del prodotto deve essere < 10%). Modalitd ammessanel’ 3

solo caso di emergenzel) g

LATTE IT ol

Il latie per la preparazions di cucing deve essere a lunga conservazione , sterilizzato con sistema UHT, con tasso .

dell’1,8% di contenuto Hipidico, sempre confezionato in cartoni du un litro, perfettamente sigillati, che dovranno

comungue rispoadere al regolamento sulla vigilanza igienica del lame. . e et T S

Lz carica microbica del Jarte deve corrisponderc &i requisiti microbiologict di Legge. Non ¢ ammesso 'utilizzo di latte | iy e 8

proveniente da n‘arsamaljei cosiddetti di “ Microlilirazions *, ---"f M RO i
| I I 1.;3}:-. _,TI‘_‘
!

i b

L P
| Bl
‘I

| %
| i
| f ¥
£

-




4 & Bk

EARERLS

L

5]

s

succrssive modifiche e inlegraziond. Devono provenire da stabilimenti ricotosciuti, devone cssers stati sotiopostia
maamanie termico cquivalente alla pastorizzazione ¢ ol alro trattarnento riconosciute dal Ministero dellz sanild ,
idoneo a seddisfare i requisiti microbiologici previsti dalle normative, L etichettatura deve essere confurme a quanio
previsso dail DL, 6593 e dal T0L. L0992 e zmi.
£* fano divielo assoluto Futilizzs di residul of confezioni giz aperte; il consumo deve avvenire nel glomo stesso di
eonfexinnumente.
FRUTTA |
La finma deve essere.di stugione, fresca, di ottima qualitd { appartenere alla categoria 1* come stabilite dalle normative
CE di nilbrimenta di ﬂy]i singolo prodoto b, giunta a naturale e completa marwrazione, che la renda adatta al consumao,
Deve essere selezionata, esente da difeni visibili, coo le peculised caratieristiche organoletiiche della specle, non
bamnata - artificial nnn['c n perratur: media,
Le Forniture devono riportare r‘ell‘. bolla:
&} 4 specis 1
b) la proveniznea certa: a tal fine si deve garantire la tracciabilith dall’area di produrione al consumatore
¢} il pesoonantg; il peso lordo
Per la formiturs deila frutia le ditte devone 2tienersi alle sepuenti repole;
a) le arance deveno essere def tipo “Taroccs
b} le mele devono essere del tipo “Stark delicius” e * Golden delicius®
¢ le pere devono esscre di prima qualith { dalla fornitura deve essere esclusa il tipe “decana * ) e di provenienza
nazianale o UE 1
d) Muva da tavola deve essere deltipo ™ Regina e “Iralin®
€] l'angurin e il melons devono essere entrambe fresche, di buona qualitd ¢ di regolare mamrazione
Lz fomitura delia frutte , ove non specificata nelle allegate tabelle dictotiche, dave essers la pill varia possibile.
1 Dp: di frulta de inviare sono { seguenti.
Lele, pere, mandaranci, arance, kiwl, albicocche, susine, prugne pesche, banane, uva,
ciliegie, fragole, nespu!a arauriz, melons,
I contenitori dowan;m essere puliti ed integr, conformi alia noremative sugli imballi e
recare |'etichetra originaria di provenionza, .
VERDURE - ORTAGGI -~ TUBERI ~ 4k
Deveno essere di siagione, di prima qualith; fresche, pulite e selezionate, prive di additivi, integre nelle qualitd ;
nutritive, tali da gamnnre il miglior rendimento alimentare e presentars le precise caratteristiche merceologiche di
f-pf:l:u: essere giunte F natwrale e compiuta matwrazione fisiologica e commerciale, essere asciutte, prive di
carpi 0 prodotti estranei e non presentare tracce di alierazioni e fermentaxioni anche incipienti.
La ditta deve u*thzz.?.re derrate alimentar! rispondent alle sezuenti caratteristiche, P e b
- piselli devono essere di gualitd finissima i E\
- i finoechi devano essere senza flamma ] o
-1 legumi devone essere scechi, integri, privi di impuritd ¢ corpt estranci
- gli oriaget 2 bulba non debbono essere germogliali
- gli vrtaggi qualy; aghio, eipolia, non debbono essere wrastati con raogi gamma
- flen dovrenne pervenire da pacsi non aderenti 21'Unione Eurcpea ;
Per l'insalata sl di preferenza a forninrs di varietd Trocadero o comungue ad altre varietd di sapore dolee; le latughe
devono avere v solo grumolo ben formeate, Le indivie ricce ¢ scarole devono presentare una celorazions gialia per
almeno 143 della parte centrale del ereapo, Y
5i effetusranna fomiture di ortage, tuberi surgelat secondo le indicaziond definite nel D.Lgs. n 110 del 27.1.1892¢e .
successive modificke & integrazioni per il confezionamento dei seguenti contorni: patate novells, piselli fini, costine,
fagiolini, carote, carote baby, spinaci, misto per minescrone, T suddeni prodotti devono:
L. presentarsi in confeziond chivse all origine e pa:ri"r;:rrmlem* idanee sotto Pespetlo 1gienico — sanitarie
2. fapiclini, pisslli, carote devona risultare pulitd e mondzt
2. essere esenti da odori e sapoti spircevoll , presentare il eolore tipico dellz specie relativa &l prodotio in causa
4, essere esent da'tracce di bruciuture da surgelazione o altri difer dovui &l trattamento subito
5. avere indicata 1a data di scadenza
6. essere trasportati con mezzi 2 norma di lepgs
7. giungere di conseglenza nei locali della cucina in perfetto stato di surgelazione, poiché si provvederd, nei locali
stessi, all*apertura depli involueri & ai relativi processi di cottura,
Per minestroni & minestre di verdura si richizde una varieth completa i verdura,
aromi, sapori & !aglmﬁ
Sia per 1a fruta che per la verdurs il peso & da considerarsi al netto ( quindi senza tara )
PATATE ¥
Le patate dovranno eisere di morfelogia uniforme con un peso minimo di g. 60 per ogai tbero e massime dig. 270. 1
£50 minime del tubere potrd essere inferiore & quello previste soltanto nel caso di prodotto novello. i
Sono eschuse le patatg che presentine wacce di verde cpicarpale ( solanina ) di tuberomanie, di germogliazione, che
presenting stolonarura ( presenza di stoloai), tacce di marcescenza incipienti, maculosita bruna della polpa, cuore .
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cavo, afface] peronosparici, ferite generiche aperte o superate. Devono essers esenti du odorl particalari { latosmila del
wibero delle patate ), tanfi, lezi, puzzi ¢ retrogusti di qualunque origine, avvertibili prime a dopo la collura del \-‘ﬂ;ﬁtale.
Sono inolre esclusi § tuberi affetti dalle mplanie che avversano il nibero delle patate (alterazioni dovare ad agents,
funghi, parassiti ) a virosi, a malattie ed alterazioni parassitiche, ad alterazioni dovute a parassiti animali.

I prodoni non devono presentere tracee di alicrazioni per attacchi parassitari o per

rraltamenti con fitofarmact impicgati contro | parassiti animali o vegerali,

roMODGRI PELATI i
Essi devono cascre di prima qualitd, di selexione accurata, privi di larve, insettl, difett dovut! 2 malatiia, Devono

presentere il carateristico colore rasso, adore € sapore, assenza di odore & sapori estraned ed in panticolare presentare le

peculing caratteristiche oreanolettiche de! prodotte, con la osservanyza delle vipenti disposizioni di legge in materia,

Il peso spoccialato nan deve essere inferiore al 60% del peso netto ed i frutti devono essere Interi ¢ non defermati per

almeno 1] 65% del peso sulle sgoceiolato. [ prodotti dovranno essere contzouti in contanitori ermetici in banda stagnats,

secondo il Decreto del Presidents della Repubblica n 777 del 23.8.1982 — Altuazione della direttiva { CEE ) n 76 /853

relativa al materlall e agli opgetti destinati 2 venire a contanto con i prodotti alimentar e successive modifiche ed

integraziond. L'etichettatura dovri essere conforme al DuLgs, n 109 del 27.1.1992 s.m.i. Dovranno sssere rifiutati i

contenitori che presentanc difetti quali ruggine, ammaccature e deformaxioni, soluzione di continuo con o senza uscita

di contenuto, bombaggi di qualunque origine, ¢ che comungue diano motive di sospettare une perdita di ermeticita.

Diovranne essere scartati § contenitori che dopo 1'apertura presentine anormalita dell’alimento in essi contenuto, o della

supetfiele inerna. Noa dovianne inoltre essere utilizzati i eontenitori sui quali non siano legpibili le indicazioni

prescritte dalla legze, anche se in regola con le indicazioni sopra riportate.

SURGELATI [

I surgelati devono essere preparati e confezionati secondo e indicazioni definite nel D.Lgs, n 110 del 27,1,1992 ¢ s.m.i.

Le confezioni dovoho possedere i requisitl previsti dall’art. 13 del D.M.d2] 15.6.1971, ehe in particolare specifica che le

confeziont r

devono avere caratteristiche idonee ad assicurare la protezione dei caratteri organolettici e qualitativi del prodotto,

devena pmtﬂgeﬂﬂlﬁa centaminzzioni batteriche, impedire il pii possibile la disidratazione e la permeabilith ai gas e

non cedere al prodatto sostanze ad esso cstranee. § i
Sulla confezion= di'.';r'a essere riportate la data di confezionarnento e di scadenza, [ prodotti non deveno presentare sepni _
comprovanti un avvenuto parziale o tetele scongelamento, tipo formazione di eristalli di ghiaccio sulla parte pit esterna | s
della confezione. || {1

VARIE: | b e i
PANE GRATUGGIATO e ol I
Dieve essere conservato in confezion intepre e sipillate ed osservare tutee le indicazioni previste dat D.L. n 10% |
del 27,1.1992 ed essers conforme alla Legge 4.7,1867, n 580, Dovrd essere prive di insetti,parassiti, muffe,
frammenti vari ¢ qualsiasi agente infestante,

LEGUAMI SECCHI

[ legumi secchi { lenticchie, fagioli, ceel, coe Jdovranno essere secchi, interd, privi di 4. %
impurita, insetii, corpi esranci nonché mufle od el agenti infestanti. Le confezioni
devemo presentare le indicazioni previste dal D.L. 109/92,

OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA o
L'olio deve ezsers extra vergine di oliva di otlima qualita, deve essere di marca nota e che dia garanzia di sicurezza;
Devono essere fornitl periodicamente, de parie della ditta appaltatrice, © certilicati di analisi” dei competenti laborator,

Va eeelusa la fornitura di oll in recipientl di plastica pnche se recanti Ta seritta ** per alimenti .

Deve essers olio di oliva ottenuto esclusivamante dalla frangitura meccanica del frutto delf®olive { legge 13.11.1%60 0

1407, a1 — 2 — 3 sostituitl dal regolamento CEE n 1915/87 e dal rezolamento CEE n 2568/01 della Commissione
dell®11.7.1991).

Diewve essere limpide, l di colore gialla verdine o paglicring, con odore e sapore che ricordano quello dell’oliva fresca,

che siz ottenuto m cznicanmtc dalle olive e non abbia subite manipolazioni chimiche, ma soltanto il lavaggio, la ¢ i ¥
sedimentaxione ¢ lapitrazione e non contenga piu del 1% del pese, di 2ciditd espresso come acido olsico e ! s
rispondents alle v:ﬂentl norme di igicne del DM 31.10.87 n 509 & successive modifiche e integrazioni. Deve essere
constgnato in imballagsi ben confezionati ¢ sigillat con le indicazioni della qualit del prodotto, Petichettatura dl:i‘-"n’i
seguire fe norme relative al regolamento CEEUE n 1019 del 13.6.2002 - relativo alle norme di commercializzazions
dell’olio di oliva, 1':

L'olio extra vergine di oliva deve essere Punico tipo di olio utilizzalo per tutte le preparazioni.

Saranno scartati | contenitori che contenenti olio extravergine di oliva, che presentane difeiti quali ruggine;
ammaccature e deformazioni, soluzioni di continuo con o senza uscita di contenuto, bembaggi di qualunque fmgmﬂ,F
che comungus diano adito a motive di sospettare una perdita di ermetici del recipiente. o
Saranno esclusi comunque quei contenitor che dopo I'apertura presentino anormalit dell’alimento In essi contenuto, o/ :
della superficie interna, Non dovranno inolire essere usati prodotti i cui contenitori non contengano le indicazioni ,t, 4
preseritte dalla Legge, 15
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ACETO

Proderto che si ottient dalla ossidazions misrobica del ving in presenza di ossigeno operata dai batterl agetic] del
Fenere Acclobacter,

Llacidid espressa in acido acelico deve essere compresa tea il 6% ¢ i1 12% ¢ L'aleo] erilico residuo inferiore all*1,5%s.
La preparazione @ 1 eommercio degli aceti sono previste in base al DPR 12.2.1965 n 162 ¢ successive norme di
wtoarione DPR 1431968 n 773, gli am. 6.7.8.9 di detta legee somo stati sostituiti dall’ . 3 della legoe 327/1582.
Lretichentetura dovrd essere conforme al TrLgsn 109 del 27.1. 1992,

ACQUA

Seconde il Dad 135 £ 2001, modifica del Decreto Ministeriale n 342 del 12.11.1992 e 5.m.i concernente il regolamenta
per i erizeri di valurazione delle caratteristiche delle soque minerali naturali, 'acqua da tavola deve essere del tipo
vligominzrale, cigé deve presentare tn residuo di sostanze minerali disciolte a 180°, compreso tra 0.3 e 0.5 9. per litra.
Sulle ctichette o sui recipienti di un'zequa minerale parurale devono essere riportate le seguenti indicazioni:

21" poyua minerale nalurale™

b} denorinaziene dell’aequa minerale € nome dellz localith dove viene imbottigliata

¢} il temmine ecidaia se la gquantizd di anidride carbonica ¢ superiore 2 250 me

d} i risultati delle analisi chimiche e chimico-fisiche. Per l¢ analisi baneriologiche si fa riferimento alla Circolare del
Ministero della Sanita 9.8 1976, n 61

e} data delie analisi e HT!'IH: del laboretarie che le ha eseguite; tenmine minimo di conservaxions

1} totio di produzione ||

£} contenute in volume del recipiente

b titelare del provvedimento di autorizzazione alla vendita e gli estremi di detto provvedimento, Nen & ammesso
[Mutilizze di acque provenicnti da processi di cosiddetta microfilrazione o comunque non * minerali * 8i richiede la
fornitura di acqua eligominerale naturala,

Tale acqua deve essers fornita in confizioni Pet da 500cc.

[ recipienti devono riportare le gencralith della ditta preduttrice ed essere nspondent] alle norme legislative in vigore.
Infine per tutti gli alimenti richiest! nell’allegata tabella dictetica i richiede merce di prima qualitd, in ottimo stato di
conservazione, prodotia seeonde le vigenti disposizioni di Legge e rispondente ai requisiti richiesti dalls norme
igianico — sanitarie in vigore.

SALE Hi (A
1l sale utilizzato nella preparazione delle pietanza dovrd essere conforme al DM 31.1.1997, n 106, Per il condimeate . | ' gk
sard preferibile Putilizzo di sale jpdurate o fodato di cui al DM n 56293, i &
ALTRI ALIMENTI | Al it
Tuti gli alii alimenti ¢lencati nelle abelle dietetiche dovranne possedere requisitd di prima qualitd, essere in oftime

staio di conservazicne, prodotti secondo e vigenti disposizioni di legee e rispondent] & requisid richiesti dalle norme

ipienico — sanitarie in vigore,

ETICHETTATURA DEI PRODOTTT ALIMENTARI

Per I'etichettatura dei prodoti alimentari 51 f1 riferimanto al D Legs. 109/92 e s.m.0.

| Petichiettatura def prodotli alimentari, destinati al consumatore finale, si applica anche su quelli destinati agli

ospedali, af risteranti, alle mense ad alire colleltivitd simili .
2, elichettarura deve fipurare dirsttaments suli’imballaggio o essere apposte sul dispasitive di chivsura o su cartelli, 3
anelll, fascette lepate al prodotto medesiing, oppure { solo per | prodotti non commercizlizzati al dettaglio e quelli
destingtl all’industria o ai laborateri ertigianali ) solo sui documenti commerciali di vendita

3. Petichens deve riportare :

a) denominazione di vendita

b) elence degli ingredieati { in ordine di peso decrescente )
o} quantitativo nette, T.M.C. { teinpoe minimo di conservazione )
d) modalitd di conservazione ed utilizzazione
&) Istrurioni per I'use, logo di origine o provenienza
f) neme o regione sociale o marchio depositato
g} sede fablricante o conferionators — sede stabilimento
IF termine minimeo di I:D-*ifﬁc:"-'zzione deve essere indicato con la menzione ¥ Da consumarsi preferibilments

§
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BT ... ", nel easo di prodott alimenzar] altemente deperibili dal punte di vista microbiologico. i
L'etichetiatura dei prodatti derivanti da agricoltura biologica deve ripariare oltre gli elementi necessari di cul. Bl
sopra; Jl gk

* nome dell’organismo di controllo autorizzato, e suo codice, preceduto dalla sigla IT XXX
= codice dell’azienda controllata

* numero di autcrizzazil:;r‘;;m, sia per i prodotti agricoli freschi che trasformati

* la dicimira * organismo di controllo autorizzarto con DM, Mirsaf n.... .o, del anoniin M
applicazione del reg, CEE n 2092 /917,
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ntearativi della qte:.?u invizere per il tempe e nella localitd in cuj 5i swlf-'e il servizio anzidetto; it ;
3 {barrarela cusella) ) : " i ""’{:1 f""ﬁ
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Oppure ;

Secictd di cui all’art. 2306 del codics civile, twuti colero che reppresentano stabilmente la Diga nel territerio delio
Steto);

- di avere preso conoscenza di Lutle fe circostanze generail ¢ particolari riguardo al servizio e
relative condizioni contrattuali; .
- di avere giudicato il servizio realizzabile ed i prezzi nel lora complesso remtunerativi & tali da
consentire il ribasso offerto, anche in considerazione di eventuale m aggoraziont per licvitazione dei
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axlone LA a_E'C"‘ZJCIItC in ‘T!Ll"n.ﬂ
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]nlE.‘"I-.‘l.LHCl'I]L al sensi dell’articolo 1341 del codice civile, senzariserve e tondizioni, rute ie
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nggetto deil” :mpaito sard efferiiate ¢ condotio conlormemente a luti | patil, modalita e condizioni
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entro { jermine indicate nells comunicazions i affidamento dell'appalto, afto notarile di Raggruppamento,

el atinle riselis
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