COMUNE DI SSALESSIO SICULO

(PROVINCIA DI MESSTNA)

DETERMINA DEL RESPONSABILE DELL’AREA AMMINISTRATIVA

N.130 DEL 04/09/2014

Oggetto:Servizio mensa scolastica anno 2014/2015. Approvazione bando di gara ¢ reiativil
allegati, b

Premesso :

Che con delibera di GM. n. 85 del 01/09/2014, immediatamente esecutiva, veniva assegnata  al
responsabile dell’ Area Amministrativa la risorsa economica pari ad € 25.000,00 ( comp.lva) per
Padempimento di ogni aito gestivnale inerente 'espletamento del servizio di mensa scolastica
2014/2015 per oli aluani della scuola dinfanzial da lunedi a venerdi); per gli alunni della scuola
primaria | nei giorni di martedi e giovedi); per gli alunni della scuola secondaria di 1° grado(classe
III { nei giorni di lunedi e venerdi);

Che il servizio da erogare € previsto per un numero complessivo presuntivo di n. 128 utenti{ n.120
alunni + n.8 docenti) cosi.come indicato nelle note incltrate del dirigente dell’lstituto Comprensivo
di 5. Teresa Riva ed acquisite ai prott.nn:3672- 3883/2014;

Che con la suindicata delibera sono state emanate delle direttive ed in maniera pit specifica il
punta 5 del dispositive cosi riporta” di stabilire, quale atto d'indirizzo che Natfidamento del
servizio di che trattasi, ispirandosi al principio di trasparenza. secondo la normativa vigente,
avvenga attraverso procedura ad evidenza pubblica, demandando al responsabile dell’area
amministrativa la stesura degli atti consequenziali;

Visto 1l bando di gara. con la relativa modulistica allegata ed altresi: il capitolate d’oneri, le tabelle
merceologiche, le tabelle dietetiche, 1l protocolio di legalita, predisposti dall’ufficio, e ritenuto di
doverli approvare;

Visto il documento unico di valutazione dei rischi da interferenze, redatto ai sensi delle disposizioni
legislative vigenti, inoltrato dal Dirigente Scolastico in data 03/09/2014 ed asseverato in pari data a
n/prot.n. 5706 ;

Ravvisata l'urgenza di provvedere in mernto, stante I'imminenza dell’avvio dell’anno scolastico
2014/2015;

Atieso che si rende necessario individuare la modalita di scelta del contraente ¢ secondo le diretiive

da esperire “procedura aperta”™, al sensi degli artt:3, comma 37, e 35, comma 3, del D.Lgs
n.163/2006 ed avvalendosi( per 'urgenza) dell’art.70, comma 11;

Visto il Codice Identificativo di gara (CIG) attribuito dall’ Autorita di Vigilanza e corrispondente al
n: X9EOFFBC3E ;

Visto il DPR. N.616 del 24/07/1977 in materia di funzioni amministrative trasferite ai Comuni per
assistenza scolastica, refezione ecc;

Vista la determina sindacale n.2 del 01/02/2013 di individuazione del responsabile dell’Area
Amministrativa;



Vista la LR.n.23/98;

Visto 11 Dulgs. n.267/2000;

Visti gli artt.on: 3- 55- 70-82 del D.Lgs.n.163/2006;

Visto I"art.19 rubricato alla voce” criteri di aggiudicazione™ deila L.R. 12 Tuglio 2011, n.12;
Visto 1l DPR n.207 del 05/10/2010:

DETERMINA

Di stabilire che la premessa & parte integrante ¢ sostanziale del presente dispositivo:

Di individuare,per I'affidamento del servizio di mensa scolastica 2014/2015,5econdo le
direttive impartite dall’ Amministrazione Comunaie( delibera di GMn.85/2014- punto 5 del
dispositivo). quale modalita di scelta del contraente. I'esperimento della “Procedura
Aperta”, ai sensi ¢ per gli effetti dell’art.3, comma 37 e dell’art.55, comma 5.del decreto
legislativo n. 163 del 12/04/2006 ¢ s.m.i;

Di approvare il bando di gara con la modulistica allegata ed altresi: il capitolato d’onert, le
tabelle merceologiche, le tabelle dietetiche, il protocolle di legalita;

Di prendere atto del documento unico di valutazione dei rischi da interferenze, inoludto dal
dirigente dell’istituto Comprensivo ed acquisito al 0/prot. 5706 del 03/09/72014;

Di pubblicizzare il bando ed i relativi allegati nel rispetto dei principi di trasparenza. con la
pubblicazione all’albo  pretorio on line, sul sito istiuzionale del  Comupe:
wiww.comune.santalessiosiculo.me.it. ¢ nel link  “Amministrazione Trasparente™. nella
sezione “bandi di gara e contratti”,

ile {lcl(%cttme Amminislrativo

."p‘y'l




PARERE TECNICO

VISTO I'art. 53 della legge 142/90, recepito con 'art. 1, lett.”1” della L. R. n.48/91;
VISTO I"art.12 della L.R. 23/12/2000 n.30;

Al sensi e per gli effetti delle disposizioni legislative sopra menzionate;

Per quanto conceme la sola regolarita tecnica sulla proposta di determinazione
ESPRIME

PARERE Eﬂm{c&/ —
Li E}L[_x\_f::fs \1 Joily

[L R_E&:PUN.‘:.’%\iLh DEL SERVIZIO
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PARERE DEL RESPONSABILE DEESEEV [VALS) FIN&NZI&R_IO

I1 Responsabile del servizio finanziario

VISTO L’art.53 della legge 142/90, recepito con Uart.1, lett “i” della L.R.48/91;
VISTO I'art. 12 della L.R. 23/12/2000 n.30;

Al sensi e per gli effetti delle disposizioni legislative sopra menzionate;

Per quanto concerne la sola regolarita tecnica sulla proposta di determinazione
ESPRIME

PARERE

Li

ATTESTA

la copertura finanziaria della complessiva spesa di EURO
sui seguenti codici e numeri:

| Codice ] Codice = —
Competenza Competenza

Residui ) Residui

[ntervento L - Intervento e _
Li

IL RESPONSABILE DEL SERVIZIO FINANZIARIO
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COMUNE S.ALESSIO SICULO

(Provincia di Messina)

Telefono n.0942775 1036

Fax n.0942/756519 3
segreteria@comune. santalessiosiculo. me.it
sepreleria.comunesantalessiosiculo@dapec. it

Oggetto;bando di gara per 'affidamento del servizio di preparazione, consegna, distrihuzinnﬂ

e somministrazione di pasti veicolati alle scuole: infanzia, primaria, secondaria 1° grado( [II®
classe) del Comune di S Alessio Siculo - anno scolastico 2014/2015 » |

Il Responsabile del Servizio

In esecuzione alla delibera di GM n.85 del 01/09/2014, immediatamente esecutiva, alla determina a
contrarre n. 130 del 03/09/2014 ed alle fonti normative: Decreto legislativo n. 163/2006;

DPR.n.207/2010; LR.n.12/2011;
RENDE NOTO CHE

Per 'espletamento del servizio di refezione scolastica, sccondo le caratteristiche espresse nel
presente Bando e nel Capitolato 1D’Onen, & indetta gara mediante “Procedura Aperta”, al sensi
dell*art.3, comma 37 e dell® art. 35, comma 35,del Decreto Legislativo 12 Aprile 2000, n.163 .
L’aggiudicazione avverrd ai sensi dell’art.82 del suddetto decreto, come recepito dell’art.19 della
legge regionale n.12 del 12/07/2011 ed ossia con il criterio del prezzo pit basso, sull importe posto
a base di gara e rifenito al costo unitario di ciascun pasto.

Numero di riferimento C1G{ Codice Identificativo di Gara): XOEOFF8C3E

AMMINISTRAZIONE APPALTANTE

1.1) Denominazione: Comune Sant’ Alessio Siculo- P.zza Municipio —~ 98030 Sant”Alessio Siculo
- Tel - 0942/751036 - Fax: 0942/756519- email:segreteria/@comune. santalesssiosiculo.me.it
Responsabile del procedimento, ai sensi dell’art.34 bis comma 7della Lrn.10 del 12/01/1993:
Casablanca Domenica:

Le offerte vanno inviate a: Comunc di Sant’Alessio Siculo - P.zza Municipio n.l -98030
Sant’ Alessio Siculo (Me).

2.TIPOLOGIA DELL’APPALTO, OGGETTO, LUOGO DI ESECUZIONE, DURATA,
COSTO. :
2.1) Tipo di appalto: [l scrvizio rientra fra quelli di cui all’art. 20 del D.Lgs 163/2006 (categoria
17, servizi alberghieri e di ristorazione - all.II B)-
2.2) Oggetto dell’appalto: Gestione del servizio di preparazione, consegna,distribuzione e
somministrazione di pasti veicolati alle scuole: infanzia, primaria, secondaria 1° grado(classe: III)
del comune di Sant’ Alessio Siculo, anno scolastico 2014/2015.
2.3) Luogo di svolgimento del servizio: Scuola A.Gussio — Via M. Altadonna S.Alessio Siculo,
2.4) Durata dell'appalto: La durata dell’appalto & prevista per "anno scolastico 2014/2013
e decorrera dalla data di sottoscrizione del contratto sino al mese di maggio 2015,



{ Ogni interruzione delle attivitd scolastiche per vacanze Natalizie, Pasquali o altro dara corso alla
sospensione del servizio). T past, infatti, saranno forniti nei soli giomi di effettive lezioni nelle
scunle suindicate, esclusi il sabato e le festivita previste dalla [egge.

L amministrazione Comunale potra richiedere 11 proseguimento della gestione del servizio, a1 sens:
dell’art.57, comma 7, del D.Lgs n.163/2006. Dovra in ogni caso adottarsi atto ammunistralive
espresso, la ditta aggindicataria é tenuta ad aderire alla richiesta ed a proseguire la gestione alle
medesime condizioni contrattuali.

2.5) Il valore contrattuale presuntivo & stimato in € 25.000,00 cosi distinto: €24.038,46 oitre
Iva 4% € 961,54.

Gli Oneri per la Sicurezza sono pari ad € O, in relazione alle modalita operative del servizio.
Si precisa che ai sensi e per gli effetti della Legge n.12 del §3/08/2007, recante™¥isure in fema
di tutela della salute e della sicurezza sul lavoro”, che il servizio di cui al presente appaito non
presenta rischi di interferenze. Conseguentemente, ed in applicazione della determinazione
dell’Autoritad per Ia Vigilanza sui contratti pubblici dei lavori, Servizi e Forniture n.3 del
05/03/2008, Ia Stazione Appaltante non é tenuta a redigere il documento unico di valutazione

dei rischi da interferenze.
1l prezzo unitario per sinvolo pasto, posto a base d’asta, & pari ad €.5.00 { compreso IVA':#%}

Il prezzo offerto & da intendersi fisso ed invariabile per tutta la durata dell’appalto
Il numero presunto complessivo dei pasti & stimato in 5000 ( da ottobre 2014 a maggio 2015)
distribuiti come segue :

- Scuola d’infanzia per 5 giorni alla settimana da lunedi a venerdi;

- Scuola primaria per 2 giorni alla settimana martedi e giovedi;

- Scuola secondaria 1° grado(classe ITI°) per due giorni alla settimana: lunedi e

venerdi{ come da note del dirigente scolastico prott.nn.3672-3885/C47//2014)

Il numero complessivo dei pasti sopra indicato ¢ puramente indicativo in guanto il consumo
effettivo ¢ subordinato al numero degli utenti frequentanti e ad alire circostanze non
dipendenti dall’ Amministrazione Comunale.
Conseguentemente il numero dei pasti non vincola I’Amministrazione e la fornitura potra
avvenire per quantiti e durata maggiori o minori rispetto a quelle previste.
E’ vietata la cessione ed il subappalto, anche parziale del contratto, pena Pimmediata
risoluzione del contratto per colpa dell’impresa e del risarcimento in favore del Comune di
ogni danno e spesa.
Al sensi della deliberazione dell’ AVCP ( oggi ANAC) del 03/11/2010 art.3, comma 1, lett.a, ¢
dell’art.1, della Legge 23/12/2005, n.266, nessuna somma a titolo di contribuzione ¢ dovuta
all’AVCP.

JFINANZIAMENTO
i’appalto ¢ finanziato con le somme del bilancio comunale pluriennale 2014-2016- Codice

1040503~ intervento 03 _

4. PRESENTAZIONE DELLE OFFERTE
4.1} A pena di esclusione, le offerte debbonoe essere presentate cntro le ore 10,00 del giorne
18/09/2014 , presso Uufficio protocollo  del Comune di Sant’Alessio Siculo, mediante servizio
pubblico © privato oppure consegnate direttamente. I recapito del suddetto plico rimane ad
esclusivo rischio del mittente, ove per qualsiasi motivo, anche di forza maggiore. o stesso non
giunga a destinazione entro il termine perentorio stabilito.
4.2) A pena di esclusione, la documentarzione richiesta per la partecipazione alla gara dovra essere
redatta in lingua italiana.
4,3) indirizzo cui inviare il plico: Comune di Sant’Alessio, - Puza Municipio n.l 98030
Sant’Alessio Siculo;



Si precisa che, sul plico esterno sigillato con ceralacca e controfirmato sui lembi di chiusura, deve
essere apposta la scguente dicitura: “affidamento del servizio di preparazione, consegna,
distribuzione ¢ somministrazione di pasti veicolati alle scuole: infanzia, primaria, secondaria
di 1°grado( classe: ITI) del Comune di Sant’Alessio Siculo anno scolastico 2014/2013.

Il plico dovra contenere all'intemo due buste, a loto volta sigillate ¢ controfirmate sui lembi di
chiusura, recanti rispettivamente la seguente dicitura “A - Documentazione™ ¢ “B - Offerta
economica® .

5, LUOGO E DATA DI CELERRAZIONE DELLA GARA

5.1, Comune di Sant’Alessio Siculo. P.zza Municipio, n.1i 5

5.2 la gara si svolgera presso 'ufficio di Segreteria alle ore 11,00 del 18/09/2014 & sara presieduta
dal responsabile dell’ Area Amministrativa.

6. PARTECIPAZIONE ALLA GARA - requisiti:
6.1. Le ditle partecipanti devono esserc munite di: registrazione denuncia inizio attivita settore
alimentare(Regolamento CE n.832/04-n.853/04) per attivita di preparazione e confezionamento
pasti; s
6.2. piano di autocontrollo ( H.A.C.C.P), elaborato ai sensi delle direttive europee concernenti
I'igiene dei prodotti alimentari ;
6.3.Devono possedere iscrizione alla C.C.LA.A per la categoria di servizi di gestione mense
ariendall, seolastiche, di ristorazione collettiva;
6.4. Devono essere proprietari o avere la piena disponibilita per la durata dell’appalto di un centro
di cottura ubicato ad una distanza tra detto centro ed il punto di consumo non superiore a 50 Km,
cosi come previsto dal decreto dell’Ass.to Regionale alla Sanita del 20/05/1996 allegato Z,
pubblicato sulla GURS dell’08/06/1996;
6.5, Devono possedere 1 requisiti di ordine generale previsti dall’art. 38 del D.lgs. n. 163/006 e
successive modifiche apportate dall’art.4 della Legge n. 106/201 1
6.6. Devono avere una capacitd economica —finanziaria (art.41, lett.c, del D.lgs n.163/2006) con un
atturato non inferiore all’importo dell’appalto al netto di IVA conseguito negli ultimi tre anni
scolastici e riferito a servizi identici{ mensa scolastica), da comprovare con certificati rilasciati da
Enti pubblici committenti, contenenti I'importo contrattuale ¢ che i servizi sono stati regolarmente
prestati. Nel caso di raggruppamenti temporanei d'impresa ( costituiti o da costituire) la
dichiarazione deve cssere presentata da ciascuna impresa del raggruppamento e contenere la propria
capaciti econornica nel triennio almeno pari all’importo dell’appalto( All. B);
6.7Devono avere la capacita tecnica- professionale (art.42, lett.a, del D.Lgs n.163/2006) consistente
nell’aver gestito per almeno tre anni scolastici servizi di refezione per le scuole di ogmi ording ¢
grado da comprovare con cerlificati o autodichiarazioni ai sensi del DPR.n.445/2000( AILB);
T requisiti dovranno essere posseduti dall’impresa partecipante, al momento di presentazione

dell’offerta.

7. DOCUMENTAZIONE

Nella busta “A” devono essere contenuti, a pena di esclusione i seguenti documenti,

dichiarazioni ed attestazioni:

7.1) istanza di partecipazione alla gara, sottoscritta dal legale rappresentante ai sensi dell’art. 46
e segg. del DPR. N, 443/00( Allegato A)

All’istanza deve cssere allegata, a pena di esclusione, copia fotostatica di un documento di identita
del sottoscrittore in corso di validita.

7.2) Dichiarazione Unica (AILC) resa ai sensi degli artt, 46 e 47 del D.P.R. n. 445 del
28.12.2000,con la quale si attesti:

I_"J



- di disporre del personale per numero e qualilica necessario per espletamento del servizio,
nonché delle attrezzature e del materiale tecnico- professionale all’'uepo cccorrente;

- di aver preso conoscenza delle condizioni del capitolato d"onerl a cui si fa espresso richiamo e
che diviene parte integrante del presente atto, i1l quale dovra essere sottoscritto per accettazione dal
legale rappresentante, nonché di tutte le circostanze generali e particolari che possano aver influito
sulla determinazione dell’offerta;

- di aver preso conoscenza delle: Tabelle mercenlogiche ¢ Tabelle dietetiche; del Documento di
valutazione dei rischi e del Protocollo di legalitd( quest’ultimo da compilare);

- di essere in possesso dell’iscrizione alla C.C.LA.A. per la categoria di servizi di gestione mense
ariendali, scolastiche,di ristorazione collettiva; -

- di avere preso conoscenza di tutte le circostanze generali e particolari riguardo al servizio e
relative condizioni contrattuali;

- di avere giudicato il servizio realizzabile ed i prezzi nel loro complesso remunerativi e tali da
consentire il ribasso offerto, anche in considerazione di eventuale maggiorazioni per lievitazione dei
prezzi che dovessero intervenire durante I’esecuzione del servizio, rinunciando fin d’ora a qualsiasi
azione o eccezione in merito; 5

- di aver aecquisito ed esaminato il capitolato di appalto e relativi allegati e di accettarhi
integralmente, ai sensi dell’articolo 1341 del codice civile, senza riserve e condizioni, tutie le
disposizioni, clausole, restrizioni, limitazioni e responsability in essi contenute e che il servizio
oggetto dell’appalto sara effeftuato & condotto conformemente a tutti 1 patti, modalitd e condizion
di cut agli stessi atti di gara;

- di impegnarsi ad avviare il servizio entro 1 termini indicati dall’ Amministrazione Comunale;

- di impegnarsi a produrre entro i termini assepnati, in caso di aggiudicazione, la documentazione
idonea per la stipula della contratto, le cui spese sono a carico dell’lmpresa (registrazione, marche
da bollo. diritti di segreteria, polizza RCT/RCO, cauzione definitiva di cw agh arte.15 ¢ 16 del
Capitolato d’onert);

- di avere adempiuto all'interno dell’ Azienda all’attuazione delle disposizioni che disciplinano la
sicurezza e la tutela dei lavoratori sw luoghi di lavoro in conformitd a quanto previsto dal decreto
legislativo n. 81/2008 ¢ successive modifiche ed integrazioni; _

- di assoggettarsi a quanto previsto dall’art.3 della Legge n. 136 del 13/08/2010 e s.m.i,, inerente la
*tracciabilith dei flussi finanzian™;

- di non trovarsi in alcuna delle condizioni previste dall’articolo 38, comma 1, del decreto
legislativol2 aprile 2006, n. 163, e specilicatamente con le modifiche apportate dall’art.4 legge
n.106/2011:

a) che mom s1 trovano in stato di fallimento, di hquidazione coatta, di concordato preventivo, o
nei cui riguardi sia in corso un procedimento per la dichiarazione di una di tali situazioni;

&) nei cul confronti non & pendente procedimento per l'applicazione di una delle misure di
prevenzione di cui all'articolo 3 della legge 27 dicembre 1936, n. 1423 o di una delle cause ostative
previste dall’articolo 10 della legge 31 maggio 19635, n 373; "esclusione e il divieto operano sc la
pendenza del procedimento riguarda il titolare o il diretlore tecnico, sc si tratta di impresa
individuale; i soci o il direttore tecnico se si tratta di socictd in nome collettivo, i soci accomandatari
o il direttore tecnico se si tratta di socield in accomandita semplice. gli amministratori mumiti di
poteri di rappresentanza o il direttore tecnico o il socio unico persona fisica, ovvero il socio di
maggioranza in caso di societa con meno di quattro soci, se si tratta di altro tipo di societa;

¢) nei cul confronti mom & stata pronunciata sentenza di condanna passata in giudicato, o
emesso decreto penale di condanna divenuto irrevocabile, oppure sentenza di applicazione della
pena su richiesta, ai sensi dell'articolo 444 del codice di procedura penale, per reatl gravi in danno
dello Stato o della Comunitd che incidono sulla moralitd professionale; ¢ comungue causa di

-



esclusione la condanna, con sentenza passata in giudicato, per uno o pil reati di partecipazione a
un’organizzazione criminale, corruzione, frode, riciclaggio, quali definiti dagh atti comunitart citati
all’articolo 43, paragrafo 1, direttiva CE 2004/18; 1’esclusione e il divieto operano se la sentenza o
il decreto sono stati emessi nei confronti: del titolare o del direttore tecnico se si tratta di impresa
individuale; dei soci o del direttore tecnico, se si tratta di societd in nome colletiivo; dei soa
accomandatari o del direttore tecnico se si tratta di societa in accomandita semplice: degli
amministratori muniti di poteri di rappresentanza o del direttore tecnico o del socio unico persona
fisica, ovvero del socio di maggioranza in caso di societa con meno di quattro soci, se si tratta di
altro tipo di societa o consorzio. In ogni caso 'esclusione e il divieto operano anche nei confronti
dei soggetti cessati dalla carica nell’anno antecedente la data di pubblicazione del bando di gara,
qualora l'impresa non dimostri che vi sia stata completa ed effettiva dissociazione della condotta
penalmente sanzionata; 'esclusione e il divieto in ogni caso non operano guando il reato & stato
depenalizzato ovvero quando ¢ intervenuta la riabilitazione ovvero quando il reato € stato dichiarato
estinto dopo la condanna ovvero in caso di revoca della condanna medesima;

) che mon é stato violato il divieto di intestazione fiduciaria posto all'articolo 17 della legge 19
marzo 1990, n. 33; Pesclusione ha durata di un anno decorrente dall’accertamento definitive della
violazione e va comunque disposta se la violazione non & stata rimossa:

¢) che non sono state commesse gravi infrazioni debitamente accertate alle norme in materia di
sicurezza e a ogni altro obbligo derivante dai rapporti di lavoro, risultanti dai dati in possesso
dell'Osservatorio:

/) che, secondo motivata valutazione della stazione appaltante, non ha commesso grave
negligenza o malafede nell'esecuzione delle prestazioni affidate dalla stazione appaltante che
bandisce la gara; o che mnon ha commesso un errore grave nell’esercizio della loro attivita
professionale, accertato con qualsiasi mezzo di prova da parte della stazione appaltante;

2) che nmon ha commesso violazioni gravi, definitivamente accertate, rispetto agli obblighi
relativi al pagamento delle imposte e tasse, secondo la legislazione italiana o quella dello Stato in
cul sono stabiliti;

i) net cui confronti, ai sensi del comma 1-fer, non risulta I"iscrizione nel casellario informatico
di cui all’articolo 7, comma 10, per aver presentato falsa dichiarazione o falsa documentazione in
merito a requisitt e condizioni rilevanti per la partecipazione a procedure di gara e per I'affidamento
dei subappalti =;

{) che mon ha commesso violazioni gravi, definitivamente accertate, alle norme in materia di
contributi previdenziali e assistenziali, secondo la legislazione italiana o dello Stato in cul sono
stabiliti;

) che presenta la certificazione di cui all'articolo 17 della legge 12 marzo 1999, n. 68, salvo il
disposto del comma 2( dichiarazione del legale rappresentante che attesti di essere in regola con le
norme che disciplinano il diritto al lavoro dei disabili . pena esclusione);

mt) nel cui confronti non & stata applicata la sanzione interdittiva di cui all’articolo 9, comma 2,
lettera ¢), del decreto legislativo dell’8 giugno 2001 n. 231 o altra sanzione che comporta il divieto
di contrarre con la pubblica amministrazione compresi i provvedimenti interdittivi di cui all'articolo
36-bis, comma I, del decreto-leege 4 luglio 20006, 1. 223, convertito, con modificazioni, dalla legge
4 agaste 2006, n, 245;
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m-hig) nei cui confronil, ai sensi dell’articolo 40, comma 9-guater, non risulta liscrizione nel
casellario informatico di cui all’articolo 7, comma 10, per aver presentato falsa dichiarazione o falsa
documentazione ai fini del rilascio dell’attestazione SOA =

m-ter) di cui alla precedente lettera &) che non si & stati vitime dei reati previsti e puniti dagli
articoli 317 e 629 del codice penale aggravati ai sensi dell’articolo 7 del decreio-legge [3 maggio
1991, n 32, convertito, con modificarion; dalia legge {2 luglio 1991 n 203, non nisuliino aver
denunciato i fatti ail’autoritd giudiziaria, salve che ricorrano 1 casi previsti dall’articolo 4, primo
comma, della legge 24 wovembre 1981, n 689, La circostanza di cui al primo periodo deve
emergere dagli indizi a base della richiesta di rinvio a giudizio formulata nei confronti deil’imputato
nell'anno antecedente alla pubblicazione del bando e deve essere comunicata, unitamente alle
generalita del soggetto che ha omesso la predetta denuncia, dal procuratore della Repubblica
procedente all’ Auterita di cui all’articolo 6, la quale cura la pubblicazione della comunicazione sul
sito dell”Osservatorio:

m-guater) che mom si trovino, rispetto ad un altro partecipante alla medesima procedura di
affidamento, in una situazione di controllo di cul all'articolo 2359 del codice civile o in una
qualsiasi relazione, anche di fatto, sc la situazione di controllo o la relazione comporti che le cg'flezic
sono imputabili ad un unico centro decisionale.

- di essere in regola con il DURC, di cut al DPR n.445/2000 attestante: =

- inumeri di matricela o di scrizions INPS ¢ INAIL;

- di aver correttamente assolto agli adempimenti periodici relativi ai versamenti
conltributivi;

- che non esistono inadempienze in atte ¢ rettiliche notificale, non conlestals ¢
non piagate;

- avvero che & stata attivata procedura di sanatoria, positivamente definita con
alte dell’Ente interessato { del quale devono fornirsi ali estremi).

8) Modello di dichiarazione rcsa ai sensi del protocollo di legalita e della circolars n.593 del 31/01/2000
dell’Assto ai lavorl  pubblici, sottoscritto dal legale rappresentantez,con  allegate  documento i
ricongscimento,

9} Cauzione provvisoria di cui all’art.73, c.7, D.lgs n.163/2006 pari  al 2% dellimporto
dell’appalto.

Nella busta B deve essere contenuta, a_pena di_esclusione, ["offerta economica debitamente
sottoscritta dal legale rappresentante contenente la dichiarazione del nbasse percentuale espresso
cifre e ripetuto in lettere(AILE)

10. AGGIUDICAZIONE:

L'appalto sara alfidato ai sensi dell’art.82 del decreto legislative n.163/006, come recepito

dell’art. |9 della Legge Repionale n.12 del 12/07/2011 | cioé unicamente con il criterio del prezzo
il basso. La gara per I'affidamento del servizio sard espletata da apposita Commissione presieduta

dal dirigente dell’ Area Amministrativa.

11, CLAUSOLE DI AUTOTUTELA:

In conformita a quanto stabilito nefla Circolare dell’ Assessorato regionale ai LL.PP. n.595 del 31/1/2004:
“(Hire ai casi in cui ope legis é previsto lo scioglimenio del contratto di appalio, la siazicne
appaitante recederd, in qualsiasi tempo, dal contratro, revochera la concessione o ['autorizzazione
al sub-contratio, cottimo. noli o forniture al verificarsi dei presupposti stabiiti dall'art 11 comma 3

del D.PR. 03761998 n. 2527

12. AVVERTENZE:

[ 2



L’LA si obbliga a stipulare il contratto, previo versamento dei diritti di scritturazione delle spese
increntl ¢ conseguenti al contratto stesso, secondo le modalita che verranno comunicate con
apposita nota, Nel caso in cui I'LA. non stipuli e/o non versi le spese contrattuali nel termine
fissato, decade automaticamente dall’aggiudicazione, I."Amministrazione procedera a garantire 1l
servizio con affidamento ai concorrenti che seguono in graduatornia.

L’IA prima della stipula del contratto, dovra:

- versare |"importo delle spese contrattuali:

- presentare la documentazione richiesta dal presente bando;

- cauzione definitiva (art. 16 del capitolato d’oneri);

- L’amministrazione Comunale & esonerata da ogni responsabilita per danni da infortuni o
altro che dovesse accadere al personale dipendente dell’impresa durante esecuzione del
contratto di fornitura servizio mensa A tal fine I'LLA. dovra presentare polizza RCT/RCO
secondo quanto previsto all’art.15 del capitolato d”oneri,

- Saranno esclusi i plichi non debitamente sigillati ¢ controfirmati sui lembi di chiusura.

- Siprocedera all’aggindicazione dell’appalto anche nel caso in cui sia pervenuta o sia rimasta
in gara una sola offerta. Non sono ammesse offerte in aumento. Non sono ammesse offerte
parziali. In caso di discordanza tra valori espressi in cifre e valori espressi in lettere saranno
presi in considerazione quelli pin favorevoli all’ Amministrazione.

- Nel caso in cul due offerte risultino uguali fra loro si provvedera all’aggiudicazione
mediante sorteggio.

Il recapito del plico sigillato contenente i documenti per la partecipazione alla gara in oggetio
rimane ad esclusivo rischio del mittente, ove, per qualsiasi motivo, anche di forza maggiore, lo
stesso non giunga a destinazione entro il termine perentorio delle ore 10,00 del 18/09/2014.

Il Dirigente responsabile della procedura di appalto si riserva la facolta di disporre, m autotutela,
ove me ricorra la necessita e con provvedimento motivato, la riapertura della gara gia conclusa ¢
I'eventuale ripetizione delle sue operazioni essendo 'aggiudicazione provvisoria.Si fard Iuogo
all’esclusione dalla gara nel caso manchi, risulti incompleto o imegolare qualcuno det documenti
richiesti che incidono in via diretta o mediata sulla funzione di garanzia che la disciplina di gara
tende ad assicurare, nonché quelli volti a tutelare la par condicio dei concorrenti.In sede di verifica e
di valutazione delle dichiarazioni rese, nel caso in cui emergano difformita o situazioni impeditive
alla stipula del contratto, la ditta sard dichiarata decaduta e si procedera all’alfidamento al
concorrente che segue nella graduatoria.

- L’ Amministrazione Comunale, nelle more della stipula del contratto, potra chiedere 1'esecuzione
anticipata del servizio ai sensi dell’art.11 del D.Lgs n.163/2006. In tal caso la cauzione ¢ la polizza
RCT/RCO dovranno essere presentate prima dell’inizio del servizio,

- 1l candidato o il concorrente attesta il possesso dei requisiti mediante dichiarazione sostitutiva in
conformita alle previsioni del testo unico delle disposizioni legislative e regolamentari in materia di
documentazione amministrativa, di cui al decreto del Presidente della Repubblica 28 dicembre
2000, s 445, in cui indica ttte le condanne penali riportate, ivi comprese quelle per le quali abbla
beneficiato della non menzione. Ai fini del comma 1, lettera ¢), dell’art.38 del D.Lgs.n. 163/2006, il
concorrente non ¢ tenuto ad indicare nella dichiarazione le condanne per reati depenalizzati ovvero
dichiarati estinti dopo la condanna stessa, né le condanne revocate, né quelle per le quali &
intervenuta la nabilitazione

I dati dei concorrenti sono raccolti ¢ trattati con le modalita indicate ai sensi dell’art.13 del D.Lgs.
n.196/2003.

1l presente bando e gli allegati nel rispetto dei principi di libera concorrenza, parita di trattamento,
trasparenza, ecc. di cui all’art.2 del D.Lgs n.163/2006, sara pubblicato all’ Albo pretorio on line del

-
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Comune, sul sito istituzionale; www.comune.santalessiosiculo.me.it e nel link “amministrazione
trasparente™ nella sezione * bandi di gara e contratti”™

Si compiegono al presente bando : Capitolato d’oneri - Tabelle mercelogiche e tabelle
dictetiche, -Documento di valutazione dei rischi - Protocollo di legalita ed i seguenti

Allegati(A-B-C-D-E) da compilare pena Pesclusione della gara.

S.Alessio 5.04/09/2014
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COMUNE DI SANT’ ALESSIO SICULO

(Provincia di Messina)

il A T AT TS TAh79 A WAL AT
CAPITOLATO D’ONERI

Oggetto: Servizio di mensa anno scolastico 20142015,

Art. 1
Descrizione e durata del servizio -

In esecuzione alla delibera di G.M. n.85 del 01092014, immediatamente esecutiva, avente ad
oggetto “Direttive per "espletamento del servizio di mensa scolastica 2014-2015- Assegnazione
risorsa economica”, "Amministrazione da in appalto espletamento del servizio di mensa
scolastica 2014/2015 per un TOTALE COMPLESSIVO presuntivo di n. 128 utenti di cui n.120
Alunni cosi ripartiti: scuola infanzia (servizio da svolgersi dal lunedi al venerdi) - Alunni
scuola primaria ( servizio da svolgersi nei giorni di : martedi e giovedi)- Alunni scuola
Secondaria 1° grado( classe: II1} (servizic da svolgersi nei giorni di lunedi e venerdi) + n. 8
docenti delle scuole suindicate (come da note del dirigente scolastico profton: 3672-
3885/C47/2014 ).

DURATA DEL SERVIZIO anno scolastico 2014/2015;

Art. 2
Svolgimento del servizio

La ditta aggiudicataria svolgerd il servizio (preparazione, consegna, distribuzione e
somministrazione dei pasti) nei locali ubicati nella scuola comunale sita in via M, Altadonna a S.
Alessio Siculo, servendost degli arredi di proprieta comunale (refettorio, banchi, sedie e quanto
altro necessita), con "assicurazione di un uso adeguato,

La Ditta aggiudicataria si impegna, altresi, a tenere indenne da responsabiliti a qualunque titolo
I’ Amministrazione Comunale da ogni danno efo pericolo che possa derivarne dall’esecuzione del
servizio a cose o persone e/o terzi.

Art.3
Disposizioni normative

La Ditta aggiudicataria dovra conformarsi  alle disposizioni normative contenute nei decreti
legislativi nn. 155 ¢ 156 del 26.05.1997 e successive modifiche ed integraziom
concernenti,rispettivamente 1'igiene dei prodotti alimentari e le misure supplementari in merito al
controllo. La ditta affidataria della fornitura del servizio dovra, essere munita delle autorizzazioni
sanitarie di cul al punto 6 del Bando di gara.

Art. 4
Obblighi



La Ditta aggiudicataria accetta di assumcere a suo completo ed esclusivo carico i seguenti obblight
d’oneri, con rinuncia al diritto di rivalsa nei confronti dell’ Amministrazione:

o Garantire la qualita della fornitura, secondo le disposizioni normative di cut all’art. 3 del
D.Lgs n. 155 del 26.05.1997, cosi come modificato dalla legge n.526 del 21/12/1995 salvo
incorrere nelle sanzioni amministrative di cui all’art.§ del D.P.R.citato: nonche adeguarsi a
quanto previsto dai capitoli LILIV, del citato decreto;

o Assicurare la buona riuscita del servizio con prepararione, consegna, distribuziong e
somministrazione dei pasti.

Per ogni onerc derivante dal servizio mensa (preparazione, consegna, distribuzione e
somministrazione dei pasti, pulizia locali, materiale occorrente, norme igienico- sanitarie} si fa
gspresso riferimento al Piano di autocontrollo H A C.C.P.

La Ditta inoltre si fara carico del ritiro giornaliero dei buoni pasto e verrd di conseguenza retribuila
in base alle effettive presenze dei bambini a presentazione di regolare fattura, che verra all ucpo
liquidata entro il termine di 30gg. previa verifica dei pasti effettivamente erogati. s

Art. 5
Pagamenti

L’importo del servizio per I"erogazione dei pasti al netto del ribasso d’asta € pari ad €

¢ verrd ripartito mensilmente dietro presentazione di regolare fattura, con 'indicazione del numero
dei pasti serviti e corredata dai buoni mensa. Restano a carico della ditta le spese contrativall e di
registrazions.

Art. 6
Oneri inerenti il servizio

L organico sotto indicato rappresenta quello minimo da impiegare nel centrt refezionah al hine &
svolgere tutte le prestazioni previste nel capitolato:

M. 1 (uno) operatore ogni 35 bambini/pasto ¢, comunque, con un minimo di n. 1 operatore per ogni
centro refezionale.

1l Comune ¢ tenuto a comunicare all’LA. le eventuali soppressioni di sezioni e/o aumenti di seziont.
11 Comune si riserva il diritto di chiedere all'Impresa la sostituzione del personale ritenuto non
idoneo al servizio per seri e comprovati motivi. In tale caso I'Impresa provvedera a guanto richiesto
senza che ¢lo possa costituire motivo di maggiore onere per ['A.C. Tale sostituzione dovrd avvenire
entro due giorni dalla richiesta scritta.

Il personale impiegato, compreso quello in sostituzione, dovrd possedere adeguata professionalitd e
dovri conoscers le norme di igiene defla produzione e le nonme di sicurczza ¢ prevenzione degh
infortuni sul lavoro.

L’LA. & responsabile della scelta e del comporlamento del proprio personale operante presso 1 centri
refezionali ¢ di quanto attiene ai rapporti di collaborazione tra il suo personale ¢ guello dell’A.C.
avente diretta causa con il servizio di refezione |

L’LA. & tenuta ad ottemperare a tutti gli obblighi verso 1 lavoratori impicgati nel servizio di cul
trattasi, in_base alle disposizioni legislative e regolamentari vigenti in matena di lavoro e
assicurazioni sociali, assurnendo a suo carico tutti gli oneri relativi,

[°T.A. & tenuta ad impicgare il personale nello svolgimento detle mansioni proprie della qualifica
rivesili.



L'L.A. si obbliga inoltre a esibire in qualsiasi momento e a richiesta le ricevate mensili sia degli
stipendi pagati, sia dei pagamenti dei contributi assicurativi e previdenziali relativi al personale
adibito al servizio.

Nel caso di inottemperanza agli obblighi di cui al presente articolo, o qualora siano riscontrate
irregolarita, I'amministrazione segnalerd la situazione al compelente Ispettorato del lavoro.

Art. 7

Vestiario e disciplina del personale
L’'LA. deve fornire a tutto il personale indumenti di lavoro come preseritto dalle norme vigenti in
malerie di igiene (arl. 42 d.p.r. 327/1980) da indossare durante le ore di servizio e dispositivi di
priviezione individuale previsti a sepuito della valutazione dei rischi, di cui al D.lgs 8172008,
integrati da quelli ritenuti necessari a seguito della comunicazione sui rischi specifici elfettuata dal
Datore di lavoro.
Gli indumenti saranno provvisti di cartellino di identificazione riportante il nome dell’L.A. ed il
nome ¢ cognome del dipendente.
Dovranno essere previsti indumenti distinti per i processi di produzione dei pasti, per la
distribuzione dei pasti e per la pulizia e sanificazione in conformita con quanto disposto dal B.P.R..
3271980,
[1 personale dovra essere sottoposto sia all'atto dell'assunzione che periodicamente, a tutte le visite
mediche, agli accertamenti radiologici ¢ batteriologici, alle prescritte vaccinazioni previste dalle
leggl e regolamentl in vigore.
L™ Amministrazione Comunale si riserva la facolta di nchiedere all’LLA di sottoporre 1 propn addetti
ad analisi cliniche per la ricerca di portatori di enterobatteri patogeni ¢ stafilococchi enterotossici:
sogpetti risultanti portatori di enterobatteri patogemi efo di stafilococchi enterotossici dovranno
essere immediatamente allontanati per tutto il periodo di bonifica. 1l personale che rifiutasse di
sottoporsi al controllo medico, dovra essere allontanato immediatamente dal servizio.
Il Comune si riserva comunque la facoltd di richiedere all'lmpresa 'ctfettuazione di accertamenti
clinici (non esclusi dal C.C.N.L.) per i dipendenti impegnati nel servizio.

ART. §

Osservanza disposizioni normative
['T.A. deve attuare |'osservanza delle norme denivanti dalle vigenti leggi e decreti relativi alla
prevenzione degli infortuni sul lavoro (DPR 547/55. DPR 305/56. D.lgs 8172008 e successive
modifiche ed integrazioni, nonché le direttive 89/392/cec e 91/368/Cee).
L'TA. deve inoltre attuare "osservanza delle norme derivanti dalle vigenti leggi e decreti relative
all'igiene del lavoro, alle assicurazioni contro gli infortuni sul lavoro, alle previdenze vane per la
disoceupazione involontaria, invaliditd e vecchiaia, alla tubercolosi ed altre malattie professionali
ed ogni altra disposizione in vigore o che potrd intervenire in corso di esercizio per la tutcla
materiale dei lavoratori.
L'LA. deve in ogni momento, a semplice richiesta del Comune dimostrare di avere provveduto a
quanto sopra. 11 personale tutto, nessuno escluso, deve essere iscritto nel libro paga dell’LA..
L'LA. deve inolire attuarc, nel confronti dei lavoratori dipendenti, occupati nelle mansioni
costituenti ogeetto del presente contratto, le condizioni normative e retributive previste dai contratli
collettivi nazionali di lavoro di settore. '
Il personale ispettivo dell’L.A. ¢ tenuto ad indossare camice e copricapo nel momento della sua
presenza presso 1 centri refevionali

Art. 9
Igiene del personale



Per quanto concerne le norme igienico sanitarie, si fa riferimento alla legge 283 del 30/04/1962 ¢
suo regolamento di esecuzione n. 327 del 26/03/80 ¢ successive modificazioni ed integrazioni, 11 1.
Lgs. 155/97 e s.m.i., al Regolamento CE 285/2004, nonché a quanto previsto dalle normative e dai
Regolamenti vigenti ¢ a quanto spressamente previsto dal presente capitolato,

[l personale addetto alla manipolazione, alla preparazione, confezionamente e al trasporto e alla
distribuzione dei pasti, deve scrupolosamente curare Iigiene personale. 11 personale durante 1l
servizio non deve avere smalti sulle unghie, ne indossare monili (esempio: anelli, braccialetti,
orecchini ete) al fine di non creare contaminazione delle pietanze in lavorazione. [ copricapo
dovranno raccogliere completamente la capighatura.

Art. 10

Sicurezza luoghi di lavoro
Al fine di eliminare i potenziali rischi derivanti da interferenze, si fard espresso riferimento al
documento di valutazione dei rischi , inoltrato dal Dirigente dell’Istituto Comprensivo.

Art. 11

Rispetto caratteristiche merceologiche e modalita di preparazione pasti
Le caratteristiche merceologiche delle derrate alimentari impiegate per la preparazione dei pasti,
crudi o cotti.dovranno essere conformi ai requisiti previsti dalle vigenti leggi in materia che qui si
intendono tutte richiamate ¢ ai limiti di contaminarione microbica degli alimentt.
In particolare, & tassativamente vietato 'uso di alimenti sottoposti a (rattamenti di origine
transgenica (OGM),
Le carni impiegate devono provenire da animali alimentati con mangimi nella cui composiziong
non sono presenti materie prime di origine transgenica.
Le derrate alimentari presenti nel frigoriferi, congelatori e nel magazzino ¢ destinate alia
preparazione dei pasti per le utenze previste dal presente capitolato, dovranno essere esclusivamente
quelle contemplate nelle tabelle merceologiche allegate.
Non & consentito I'uso di carni congelate efo surgelate, se non previa autorizzazione dell’A.C.. F
ammesso ['uso di pesce surgelato.
L’Impresa deve acquisire dai fornitori, ¢ rendere disponibili all’A.C. ad ogni richiesta, idonee
certificazioni di qualitd o dichiarazioni di conformita delle derrate alimentari alle vigenti normative
in materia alimentare e alle Tabelle Merceologiche.
[a produzione deve rispettare gli standard igienici previsti dalle normative vigenti. 1l personale
adibito alle preparazioni di piatti dovré fare uso di mascherine e guanti monouso.
Dutante tutte le operazioni di produzione l'impianto di aspirazione dovra esserc sempre funzionante.
Tutti i cibi erogati dovranno essere preparati in giornata. E’ vietata ogni forma di riciclo det cib
preparati nei giorni antecedenti al consumo.
Gli avanzi dovranno essere eliminati o destinati agli animali, al fine di ottemperare a quanio
previsto dalle Leggi vigenti.
Tutte le operazioni di manipolazione e cottura degli alimenti devono mirare ad ottenere standard
elevati di qualitd igienica, nutritiva e sensoriale. Per la manipolazione delle vivande il personale si
avvarra dell’uso di idonei presidi (utensili, palette e guanti) e il cibo sara assaggiato servendosi di
utensili monouso o appositaments destinati. Per quanto riguarda la cottura, la durata e la
temperatura devono essere sufficienti ad assicurare la salubrita del prodotto con la cotturaa = 75° C
misurata al cuore.
[a preparazione di piatti freddi deve avvenire con 'ausilio di mascherine ¢ guanti monouso. La
conservazione di piatti freddi precedentemente il trasporto ¢ la distribuzione deve avvenire ad una
temperatura compresa tra i 1°C e 14 C in conformita all’art. 31 del D.P.R. 26/03/1980 n. 327.
Le operazioni che precedono la cottura devono essere escouite secondo le modalita di seguito
descritte:



I. Tutti i prodotti congelati efo surgelati, escluse le verdure, prime di essere sottoposli a coliura,
devono essere sottoposti a scongelamento in frigorifero o in celle frigorifere ad una temperatura
compresa tra 0°C ¢ + 4°C. per un massimo di 24h. e con metodica dedicata, ad eccezione det
prodotti che vengano cotti tali e quali;

2. La porzionatura delle camni crude dovrd essere effeliuata nella stessa giomala in cui viene
consumata;

3. La came trita deve essere macinata appena prima della cottura:

4.1l formaggio grattugiato deve essere preparalo in giornata;

5. 11 lavaggio ed il taglio delle verdure dovra essere effettuato nelle ore immediatamente antecedenti
il consumae;

6. Le onerazioni di impanatura devono avvenire nelle ore immediatamente antecedenti la cottura;

7, Le fritture tradizionali per immersione in olio non devono essere effettuate:

8. Ogni cottura analoga alla frittura, deve essere realizzata in forni a termoconvezione;

9. Tutte le vivande dovranno essere cotte in giornata, tranne per gli alimenti refrigerati previsti nel
presente capitolato;

10. Le porzionature di salumi e formaggi devono essere effettuate nelle ore imumediatamente
antecedenti la distribuzione. -

11. Legumi secchi: ammollo per 24 ore con almeno due ricambi d’acqua.

Art. 12
Ment e mezzi di trasporto

I ment sono diversificat per cicli scolastici,
- scuola Infanzia;
- scuola Primaria;
- scuola secondaria 1° grado

I piatti proposti giomalmente dovranno corrispondere, per tipo e qualita, a quelli indicati nelle
tabelle dietetiche.

La struttura del mena per tutte le utenze scolastiche ¢ la seguente:

= 1N pPrimoe;

= un secondo;

* Un CONfOIMi;

* pang;

« acqua minerale naturale in pet bottiglia S0Ucc

« dessert: frutta di stagione { come da tabelle dietetiche ).

| ment non sono modificabili. Sono consentite, in via temporanea ¢ straordinaria, variazioni nei
seguentl casi:

- interruzione ¢fo guasto di uno o pit impianti da utilizzare per la realizzazione del piatto previsto;

+ inlerruzione temporanea della produzione, per cause quali sciopero, incident, interruzioni
dell’energia elettrica o del fusso idrico;

« avaria delle strutture di conservazione dei prodotti deperibili.

Tale variazione dovra essere richiesta per iscritto al Comune per la previa autorizzazione. L'A.C. si
riserva di effettuare variazioni del ment in caso di costante e comprovato non gradimento dei piatti
da parte dell’utenza, introducendo nuove preparazioni culinaric e concordando con LA, ingredienti
¢ relative grammature.

La Ditta deve garantire la fornitura di tutte le preparazioni previste nelle tabelle dietetiche { all.”B”)
nella quantita prevista, differenziata per scuole: infanzia, primaria, secondaria 1°grado.

Tali pesi si intendono a crudo e al netto degli scarti di Javorazione e di eventuali cali peso dovuti
allo scongelamento.

Ly



Per 1l trasporto dei pasti e delle derrate ai terminali di consumo, I’LA. dovra utilizzare contenitori
isotermici idonei ai sensi della normativa vigente e tali da consentire il mantenimento delle
temperature, dei requisiti qualitativi ed organclettici dei cibi.

I mezzi di trasporto devono essere idonei ed adibiti esclusivamente al trasporto di alimenti e,
comunque conformi a quanto prescritto dalla normativa vigente.

Il Plano dei trasporti sara organizzato in modo tale che i tempi tra la partenza dalla cucina ¢ la
consegna det pasti presso 1 terminali di consumo siano ridotti al minimo.

Art, 13

Distribuzione pasti
I pasti dovranno essere consegnati, franchi di ogni spesa, a cura dell' LA, nei locali adibiti a
refettori, Dalla cottura dei pasti alla loro somministrazione agli utenti per ogni singolo centro di
consegna dovra intercorrere un tempo non superiore a 30 minuti. Tali orari dovranno essere
rispettati dalla LA, in modo tassativo. Nessun ritardo, a qualsiasi motive dovuto, & ammesso. In
relazione ad eventuali esigenze organizzative dei plessi scolastici, 'Ufficio competente
comunichera all'T A eventuali modifiche degli orari prefissati.
Per 1 pasti recapitati presso il refettorio, I'LA. emettera bolla di consegna con l'indicazione del
numero dei contenitori e del numero dei pasti consegnati, nonché dell'ora di partenza del mezzo
dalla cucina e di consegna presso il refettorio.
Tali bolle di consegna dovranno allegate alle fatture emesse mensilmente.
La bolla di accompagnamento, emessa dalla Ditta, attestante il numero dei pasti serviti aghi alunni
presenti ¢ secondo le tabelle dietetiche, dovra essere vistata giornalmente dai responsabili delle
varie scuole.
La distribuzione dei pasti dovra essere effettuata negli orari concordati e definiti con le istituzioni
scolastiche. Tali orari dovranno essere scrupolosamente rispettati, salvo diverse esigenze
organizzative che saranno indicate dal Comune. Per ogni mezz’ora di ritardo atlestata verra
applicata una penale di € 25.00.
La distribuzione dei pasti, sara effettuata al tavolo, a cura del personale dell'T.A. Tale perscnale
deve avere un comportamento professionalmente corretto, sia nei confronti degli alunni sia nei
confronti del personale scolastico.
Il personale addetto alla distribuzione dei pasti deve indossare idoneo vestiario come previsto
all’art. 8.
I pasti caldi dovranno essere distribuiti, a cura della Ditta aggiudicatrice agli alunni con piatti,
posate e bicchieri a perdere, dalla stessa forniti, secondo le caratteristiche di igienicita previste dalle
norme vigenti.
Le operazioni di pulizia da eseguire presso il refettorio consistono in:
* Apparecchiatura e sparecchiatura;
= Pulizia del refettorio, sanificazione, disinfezione dei tavoll.

Art. 14

Controili
[E* facolta dell’A.C. effettuare controlli in qualsiasi momento - senza preavviso e con le modalita
che riterrd opportune - al fine di verificare la conformitd del servizio fornito alle prescrizioni di
legze e alle condizion contrattuali.
I Soggetti e gli Organismi preposti al controllo sono:
- gli organismi istituzionali legittimati al controllo;
- 1 competenti Servizl della AUS L ;
- il personale incaricato dal Comune;
- eventuali strutture specializzate incaricate dall’'A.C ;
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Il Comune ¢ titolare delle attivita gestionali del presente capitolato. In particolare, relativamente a
tali aspetti, ha la competenza ad effettuare controlli — anche su richiesta del Dirigente Scolastico in
ordine alla conformita del servizio fornito secondo le prescrizioni normative e le condizioni
contrattuali, affinché sia garantito il corretto svolgimento di ogni prestazione.

Il Comune applica le penalitd, in relazione alla gravita delle inadempienze rilevate, recuperandole
mediante ritenuta diretta sui corrispettivi da liquidare alla ditta.

Il Comune:

- cura i rapporti con la Ditta ed ha la competenza in ordine alla richiesta di soslituzione del
personale addetto al servizio non ritenuto idoneo. per seri e comprovati motivi.

» Cura tutti gli aspetti inerenti la gestione dei menu riferiti alle tabelle dietetiche.

» Autorizza, supervisiona la preparazione di diete speciali e la loro corretta somministrazione.

- Autorizza in via temporanea e straordinaria la variazione dei ment, controllandone la effettiva
somministrazione,

« Effettua tutti i controlli di cul al presente Capitolato.

« Cura, altresi, ogni altra attivita gestionale inerente il capitolato.

Art. 15 ®
Obblighi assicurativi e Responsabilita

Ia Ditta appaltatrice deve provvedere alla stipula di contratti di assicurazione con una primaria
compagnia assicurativa, per la copertura di eventuali rischi per danni a cose o a persone ¢ di
responsabilita di ogni genere ed in particolare di quella civile nei confronti di terzi per un massimale
di almeno € 1,500.000,00 per danni a persone ¢/o cose,

La polizza RCT/RCO dovra essere consegnata all’A.C., prima della stipula del contratto.La
mancata presentazione della polizza entro i termini fissati dall’Amministrazione Comunale,
comporta la revoca dell’aggiudicazione con affidamento al concorrente che segue in graduatoria.

Art. 16
Deposito cauzionale

A garanzia dell’esatto adempimento di tutti gli obblighi dal presente capitolato d’appalto ¢ dal
contratto che lo recepisce, ovvero per il risarcimento dei danni nonché per il rimborso delle somme
che 1" Amministrazione dovesse eventualmente sostenere durante il rapporto per fatto imputabile
alla Ditta a ragione di inadempimento o di cattiva esecuzione del servizio, la Ditta appaltatrice
dovra costituire idonea garanzia fideiussoria nella misura prevista dall’art.113 del D.Lgs
n.163/2006. Tale paranzia polra essere presentata mediante idonea fideiussione bancaria od
assicurativa per lo stesso importo, rilasciata con esplicita riconosciuta esclusione del beneficio
della preventiva escussione del debitore, da aziende di credito, da Imprese di Assicurazione ai sensi
della lepge del 10/06/1982, n.348.

Resta salvo per I’ Amministrazione Comunale Pesperimento di ogni altra azione nel caso in cui la
misura della cauzione risultasse insufficiente.

La ditta appaltatrice potra essere obbligata a reintegrare la cauzione di cui I’ Amministrazione
Comunale avesse dovuto valersi in tutto o in parte durante I'esecuzione del rapporto.

In caso di inadempienza la cauzione polrd essere reintegrata d'ufficio a spese della Ditta
appaltatrice, prelevandone I'importo dal canone- corrispettivo.

Ia cauzione restera vincolata fino al completo soddisfacimento degli obblighi contrattuali, anche
dopo la scadenza del rapporto ¢ comungue non oltre tre mesi.

[.a cauzione dovra essere costituita prima della stipulazione del contratto.
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Art 17
Proroga del contratto
Il contratto di servizio pud essere prorogato sulla base di un provvedimento motivato
dell’ Amministrazione che si riserva la facoltd di ricorrere alla procedura negoziata di cun all’art. 37,
comma 5 lettera b) del D.Lgs. n, 163/2006 e s.m.i., per affidamento all’aggiudicatario dell appalto
iniziale,della gestione di analogo servizio per un ulteriore periodo di tempo, successivo alla
scadenza del contratto. La proroga costituisce estensione lemporale limitata del contratto relativo al
presente appalto & con essa non possono essere introdotie muove condizionrnel comiratto medesimo.

Art.18

Risoluzione del contratto e Vigilanza
Nel caso di gravi e persistenti inadempienze nella gestione dei servizi, compresa I'impossibilita di
garantirne il regolare e comretto svolgimento, I’ A.C. ha la facolta di risolvere il contratto mediante
semplice dichiarazione extragiudiziale, intimata a mezzo raccomandata A/R. @
Tulto ¢idy con opportuna salvezza di ogni ragione ed azione per rivalsa danni in conseguenza
dell’inadempimento, da parte dell’impresa appaltatrice, dei suol impegni contrattuali. La risoluzione
del contratto dara diritto all” A.C. di rivalersi su eventuali crediti, nonché sulla cauzione prestata .
L* A.C. potrda, altresi, ottencre la risoluzione del contratte in caso di cessione dell'impresa
appaltatrice, di cessazione dell’attivita oppure in caso di concordato preventivo, fallimento, stato di
moratoria e di conseguenti atti di sequestro o di pignoramenti.
Con la risoluzione del contratto, sorgera nell” A.C. il diritto di affidare a terzi 1l servizio in danno
dell’tmpresa appaltatrice inadempiente.
Qualora I'impresa risultata aggiudicataria non intenda accettare 'incarico non polrd avanzare
richiesta alcuna di recupero della cauzione versata. L’A.C. in tal caso richiedera il risarcimento
danni oltre ad intraprendere qualsiasi altra azione legale atta a tutelare gli  interessi
dell’amministrazione.
L’Amministrazione Comunale si riserva di cseguire sull’espletamento del servizio ogm forma di
controllo e vigilanza prevista dalla legge, qualora infatti il servizio non dovesse risultare gestito in
modo efficace ¢ confacente alle esigenze potra recedere dal contratto dando un giustificato
preavviso di giorni 13 ¢ la ditta aggiudicataria non avra nulla a che pretendere circa la mancata
prosecuzione del rapporto che si considerera ipso iure risolto.
Sin dall’inizio dell’appalto tutte le spese, nessuna esclusa, necessarie alla realizzazione del servizio,
sono interamente a carico dellTmpresa, compresa la fornitura delle attrezzature e del materiale
necessario al buon funzionamento del servizio.
Tulte le spese, imposte e tasse, nessuna csclusa, inerenti e conseguenti alla gara ¢ alla stipulazione,
seritturazione, bolli, e registrazione del contratto di appalto, ivi comprese le relative variaziont nel
corso della sua esecuzione sono a carico dell’LA.
L'LA. deve eleggere ¢ mantenere per tulta la durata del contratto un domicilio nel territorio del
Comune di 5.Alessio Siculo.



Art.19
Controversie
[ fovo competente ¢ esclusivamente quello dell” Autorita Gindiziaria del distretto terrizoriale ove ha
sede 1l Comune di S Alessio 8., nel casi in cui vi sia una controversia che possa sorgere nei

confrontl di ess.

Art.20
Disposizioni finali
Per quanto non previsto nel presente capitolato, si applicano le disposizioni del codice civile e delle
altre norme speciali regolanti la materia.
La Ditta appaltatrice acconsente al trattamento dei dati, nel rispetto del D.Les.n. 196 del 30/08:2003

& 510,

Per accettazione: La Ditta




" PREPARAZIONE DEI PASTI OGGETTO DELL APPALTO
CARATTERISTICHE - QUALITA®
PANE i Ea . " gigida
£ Cosl come definito nella Legge n 580 del 4/07/1967 e s.m.i. e al vigente Decreto de]t Presidente della Repuouhcshn 502
j: del 20/11/1998 ¢ s.m.i., che disciplina la produzione , le caratteristiche ¢ la vendita del pane, al titolo I:‘{I, art. 14, ... I
.o denominato “pane * i] prodotto ottenuto dalla cottura totale o parziale di una pasta convenientemente ligvitata préparata

con sfarinati di grano, acqua e lievito, con o senza aggiunta di sale coemune ( clorure di sodl_u } L
" 1I'pane deve essere bianco, fresco, del tipo comune ( confezionato con faring “07 ¢ ligvito di birra ).ben lievitato, ben

cotto ¢ prive di grassi aggluntivi, . = =
_Fsso deve presentare un giusto rapparts tra crosta ¢ mellice, la crostz deve presentarsi uniforme,bene aderente alla
~mallica, morbida. La mollica deve essers pitt o meno bianca, soffice, elastica,porosa ed omogenss, senza macchie, non
| acida.
~ Il prodotto non deve contenere:; strutto, additivi, conservanti, antiossidanti, o altro non consentito dalla Legge.
- Ddavrd essere di pezzatura non superiore ai 60 gr. o ,
1 pane deve essere garantito di produzione giomnaliera e non deve essere conservato con il freddo, o altre tecniche, e
T successivamente rigenerato, .
- Le attrezzature per la veicolazione, il trasporto e fa conservazione dovranno essere conformi al D.P.R. IE:EF-‘:’ED ed ala-;
- Reg.CE 852/2004, in particolare il pane , confezionato singolarmente,dovra essere trasportato in sacchi di carta
. adeguatamente resistenti e a loro volta inseriti in ceste di plastica. .
. Lletichettatura dovra essere conforme al D.Lgs. n 109 del 27.01.1992 (rif. Art. 17 ) e s.m.i. _
| - Non potranno in aleun modo essere somministrati avanzi di pane non consumato nei giomi precedent.
- PASTA . o
| Lapasta fornita deve essere prodotta esclusivamente con semola di grano dure e acqua, esente da qualsiasi altro
| - macinato ageiunto, secondo quanto indicato dalla normativa vigents in materia: A
| Lapasta alimentare fornita deve essere esente da macchie bianche o nere, bottature o bolle d’aria, spezzaturs o tagli e
-~ infestanti di tipo biologico ( larve, muffe, parassiti o aliro ). R
“ Lapasta deve essere contenuta in confezioni originali, chiuse & munite di sigillo, secondo quanto definita all'art. 35
:-- della Legge n 580,
* " La pasta alimentare fornita deve, inoltre, rispondere pienamente alle sepuenti caratteristiche:
- —-a) stato di perfetla conservazions
- —b)odore e sapore gradevoli che non denuncino raneiditd o presenza di muffe
| ) aspetto uniforme _ .
{ ) resistenza alla pressione delle dita, per cui la pasta deve rompersi con un suono secco ¢ con fratura vitrez non
i fariness; ey
| e)resistenza alla cottura senza spacearsi ¢ disfarsi ¢ 'acqua di cottura non deve contenere brandelli di amido
| fj formato richiesto secondo le esigenze
- CARNE BOVINA FRESCA REFRIGERATA
Deve essere carne fresca refrigerata ( non congelata, né surgelata, né scongelata ) classificata ® VITELLONE DI 1°
QUALITA™, per la cui classificazione deve essere rispettato quanta stabilito dalla circalare ACLS. n 1l del 11.2.1953
concemente [a ** Classificazions nazionale dei bovini da macella”, di eta non superiore ai 18-24 mesi. .
Per e questioni concernenti problemi sanitari in materia di produzione ed immissicne sul mercato di camni fresche si fa
nferimento al D.Lgs. Governo n 286 del 18.4.1994 e sm.i.
-~ Ueertificato allegato ad ogni partita , in copia vidimata dal veterinario ufficiale d'impianto,dovra riportare ( secondo
- e eventuali modifiche normative ):
&) etd-categoria,sesso e razza-del bovino;
bl azienda di provenienza
&l tipo di alimentazione impisgaa
~f=—10) data di macellazione
i g)data-di confezionamento - - — )
i Tiln. di macello dove é stato macellato il capo ( S per sezionamento — M per macellazione )
: )il n di riferimento del eapo macellato
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i b alte informazioni previste dal disciplinare del Consorzio. P
¢ L'etichettatura dovra essere conforme 21 D.Lgs, 109 /92 ed al Regolamento CEE n 1760/2000 & n 1825/2000 ed
- Srentuali successive integrazioni e dovra riportare ( secondo le evenmali modifiche normative):
1% data di macellazione;
: ?j data di confezionamenta
- Hiln di macello dove & stato macellato il capo S per sezionamento — M per macellazione )
i Diln di riferimento del capa macsilato
: _"-"'P:' altre informazioni previste dal disciplinars del Consorzio
- INdi certificato relativo al documenta di riconoscimento che accompagna il pezzo
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Mon si accettane per aleun motivo cami surgelate.

posti ad analisi per ricerca di sostanze estrogene ed anabolizzanti con esito negativo “.La came per polpelte e ragd
si intende utilizzata cruda e fornita non gia tritata, ma bensi spolpata ¢ si provvederd poi nel locali della cucma
zll'eliminarione del grasso, alla sua triturazione , i matting stesso del consumo.

Le carni devono essere di prima qualith, prive di additivi ¢ di estrogeni, sostanze inibenti ( antibiotici, sulfamidici

¢ disinfettanti ) ed indesiderate, deve possedere il marchio di provenienza da allevament; italiani . e alla Juce di
quanto sopra riportato sufle norme di controllo dettate dalla LR, n 35.
Devono provenire da bovini in ottimo stato di nutrizione, macellati seconda le norme vigentl, e sulle stesse devono
ezsere ben visibili preseritti bolli sanitari e di categoria. Data la situazione contingente rispetto all'nzo di sostanze
illegali { anabalizzanti, ......) negli animali da ingrasso, si richiede che ilcertificato-sanitario--Elasciato dal servizio _
vetermarro dell’ASL, sia intzgrato dalla seguente attestazione:

* [a carne proveniente da una partita di animali sottoposti ad analisi per ricerca di sostanze estrogene ed
anabolizzanti con esito negativo © La carne per polpette e ragi si intende utilizzata cruda e fornita non gia writata,
ma bensi spolpata e si provveder2 pei nel locali della cucina ali’eliminazicne del grassa, alla sua trinwrazions , il

mathno stesso del consuma. L =
Le carni devono essere presentate in ottime stato di conservazione e devono gssere trasportate ¢ consegnate alle

temperature previste dalla normativa vigente.
Le carni devono essere di bell'aspetto , di colore roseg-rossastro con consistenza soda e pastosa, di tessitura g

compatta con grana fine ¢ ben visibile ed inoltre ben venate nonché marezzate.
1 ETas5a estermno deve essere di colorito bianco giallognolo e wniformemente distribuito sulla superficie del corpo

in misura normals.

Scno escluse in modo assoluto le carni di sanato, di bue, di toro e di vacea e utte le camni di seconda qualita.

Sono altresi escluse le camni che presenting odori e sapori anormali, compresi odori di sostanze medicinali di qualsiasi
origine. I suddetti requisiti possono essere acceriati all’origine nelle forme e nei modi che ' Amministrazione

Comunale riterrd pitt opporimo.
1l fornitore & tenuto a regolars la macellazione in moda che, ad ogni conssgna, la came si trovi al giuste punto di

frollamra.

Qualora la merce consegnata non presentasse tuiti i requisiti di qualitd, avanti descritti, questa dovrd immediatamente
essere ritirata dalla ditta fornitrice & sostitvita con pari quantitativo di qualita migliore.

Il taglio della carme dovra essere quello richiesto dal mentl.

La carne dovri essere di primo taglio ( escludendo il collo tenuto conto degli inconvenienti che comporta ) & si usera
quindi: coscia, lombe, controfiletio, noce.

Per ragi: spalla, sottospalla

Per polpette e simili: spalla | sottospalla, girello

Per le braciole (involtini) : girello, noce, fasa

Resta inteso che saranno da escluders, per qualsiasi preparazione parti di animale non adatte alla masticazione infantile.
POLLAME '

Al fine di ovviars a qualsiasi inconveniente di ordine igienico sanitario e nel rispetto delle norme vigenti per quanto
conceme 1'ispezione e la vigilanza sanitaria veterinaria nei confronti della macellazione, sezionamento, distribuzions e
macellazione dei volatili per I'utilizzo delle carni avicole, & indispensabile che tali carni corrispondano appieno a quelle
che sono le norme previste e richieste dal D.P.R, n 503 dell’8.6.1982, e dal D.P.R. n 495 del 10.12.1997 paich¢
regolarmnenta le direttive CEE relative ai problemi sanitari in materia di scambi di carni fresche avicole, Esse pertanto

dovranno possedere i seguenti requisiti:

a) provenire esclusivaments da maceilo riconosciuto e controllzto in conformitd all’art. 8

b) provenire da animali sottoposti a visita sanitaria post mortem da un vetﬁrmarm TUifficiale (art. 4 )

“¢) siano munite di bollo sanitario

d) siano convenientemente imballats in conformits al cap. KIIT, vitimo § punto 48 che precisa * le parti di volatili o le

frartaglie separate dalla carcassa devono essere sempre avvolte in un invelucro protettivo rispondente a detii criteri &

solidamente chiuso. Inoltre il 1° § specifica 2 involucro ( ad es.fogli di plastica ) a contatto diretio con esse; il punto
Ta specifica la parte degli imballaggi ( ad e, earts, cartoni’) rispondenti-alle norme igieniche;

¢} siano trasportate conformements alle disposizioni vigenti e precisamente il punto 49 del cap. XIV che dice: “ Ie

carni fresche di volatili da cortile devono essere trasportate in veicoli attrezzati in muﬂo che la temperatura compresa

tra | ¢ +47 C siz costantements assicurata, D.P.E. n 327 del 26.3.1980.
Le cami devone essers prive di sostanze ad anivita antibatterica o anabolizzante ¢ dei loro prodoti di trasformazione,
nonché di alive sostanze che 51 trasmettono alle carni & possono nuocere alla salute umana come definito nelie *’-11-1"-‘51'(1‘#'E
del Consiglio CEE n 469 del 16,9, 1986, recepita nel DL oz, n 118 del 27.1.19%92,
Mon si acesttano forniters di pollame congelato o scongelato,
CARNI SUINE FRESCHE
Le carnd di suino devono:
- provenire da uno stabilimentn italizno riconosciuto o autorizzato al sensi del D.Lgs. 286/94;
- essers preferibilmente gid dissodate e confezionate sotto vuoto in tagli anatornici pronti per Puso
- rispettare le disposizioni in tema di etichettatura obbligatoria delle camni suine { Reg. CE 1760 £20007;
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- riportars sul documente comumerciale la data di macellazione e & confezicnamento:

- riportare nelia scheda tecnica del prodotio le caratieristiche tecniche dei tagli sotte vuoto { peso medio, dismetd
trasverszli, percentuzle di grasso di copertira) in modo che siaco facilmente verificabili:

- essere conservate in modo che la temperatira interna non superii + - 4°%-C per le carni refrigerate

Caratteristiche ¢ provenienza delie cami= Le carni dovranno provenire da animali allevati in conformitd e quen
previsto dai disciplinari del prosciutto erudo di Parma o San Daniele. Gli animali devono avere cti alla rrmcellanune
superiore ai § mesi, con peso vive superiore a Kg.144. Sono escluse in modo assoluto Je cami di scrofa e verro, E°
abbligatorio documentare 12 tracciabilith dell’origine della materia prima ( suini ) con il nome dell*allevatore, area di
produzicne, la provineiz, la regicne, ed identificars 'azienda di macellazione.

PROSCIUTTO COTTO - -

Deve essere del tipo senza polifosfati aggiuntt; conservanti, e deve presentars le seguenti caratteristiche:

¢.) coscia di magro, ben prosciugato, morbido susculenio, ma non scquoso, compartto al taglio

oY la fetia deve e5sera compatta, di colors rosa, senza tessutn cartilaginco, senza eccessive parti connettivali e
grasso interstiziale

) nen deve presentare alterarioni di sapore, odore e colore

d} non deve posseders iridizzazioni, picchiettature o altri difex

v} deve essere di cdere e sapers gradevole, ma non roppo arcmatico per eccessiva presenza di spezie

£} non deve contenere additivi, conservanti, coloranti, coadinvanti tecnologici o comunque sostanze chimiche
aepiumte

L esterno non deve presentare patinosita superficiali, né presentare odori sgradevoli.

il grasso di copertura non deve essere eccessivo, deve essere compatto e Ton deve presentars parti ingiallite o con
odore e Sapors rancido,

31 ricorda che il troppe grasso non pud essere servito ai bambini e quindi impedisce la preparazions di ginsts
perzieni pregiudicando if rendiments alimentare,

I prosciutte deve preseatare tutte le caratteristiche previste dalla vigente legislazions in materia. Deve essers
affettato idoneamente secondo GMP, in ottimo stato di conservazione tale da garantire tn oitimoe rendimento
alimentare,

Dieve essers confezionaro in invelucr! che ne gerantiscano la massims igienice. L

diits & tenuta a presentare, dietro rickiesta degli intersssati, tutta fa documentazions relativa 2 -

a) tipo di prodotio
b) nome della dita predutirice
¢} luoge di produzione
d} assenza di addidvi aggiunti
PESCE '
Alimento regolamentato dal InLgs. Governo n 531 del 30.12.1997, attuazione della dircttive 91/495/CEE che stabilisce
le norme sanitarie applicabili alla produzione e conumercizlizzazione dei prodotti delia pesca, tenito coate delle
maodifichs apportate dalla direttiva 92/48/CEE che stabilisce Ie norma igieniche minime applicabili 2i prodot della
pesca oTtennti a bordo di talune navi,
[ filetil di pesce devono essere sclo surgelati, secondo le indicezion] definite nsl Dlgzs.n 110 3el27.1.92 e s.m.i.,
pulid, privi di lische, pelle 0 aitro scarto, confezionati in porzion] pronte per 1'uso, rispettando in tal modo le pil
glementar norme 1v; m:o — zanitaria per cit che concarne tachica di consarvazione, rasporto ¢ disttibuzicns.
Dreve essere dichizreta le zona i provenienza ¢ 1z pezzaiura deve essers omogenea e costante. Tali elimenti dovranno
rispetiare le norme \-".gsnt: di legze e le caratteristiche organclettiche ¢ merceoiogiche della specie.
Lz grammatura cel prodetto & caleclata al lordo della confezione, B ammesso un calo di peso, dove lo scongelamento
de! pesce, pard &l 30 % del procotto.

oy

- I masporto del pesce sizgelato deove garan 1tire una bucna conscrvaricns deila stesso mantenando una m:nmra"uﬂ

_costaniz a-138°%;

Nel caso in cui la difta agsindicataria non sia in grado di rispefare tali nomme, dovra fornirsi direttamente presso
tivenditori di pesce surgelato, per evitars il trasporto dello stesso 2 una temperztura divarsa da quella previste dalla
legge vigente (-1 &%), Le modelita ¢i sconge‘axpemu del pesce devono essere tassativamients le segusnti:-

a) scongelamenta a temperatera controllata da 0 2 4° C { in frigorifern ¥ ragginngimento di una T° al

cuore < 6% entro 24h, Modalitd consigliata

b) Scongelamento sotto acqua comente ﬁEdda ( detta operazione deve evitzre il contatto diretto tra il prodotta e
V'acqua e non deve mai protrarsi per pitt di 2 are; la T° al evore del prodotto deve essere < 10%) Modalitd ammessa nel
solo caso di emergenza,

-LATTE - .

1l latte per la preparazione di cucing deve essere a lunga consarvarione |, sterilizzato con sistema UHT, con tasso
defl’1,8% i contenuto lipidico, sempre confezionato In carfoni da un litro, perfettaments sigiliat, che dovranno
tomongue tispondere 2] regolamenteo sulla vigilanza igienica de! lare,
Lz carica microbica del latte deve corrispondere ai requisit microbinlogici i Legge. Non & ammesse Puatlizze di latte
_proveniente da trattamenti cosiddet ¢i * Microfilrazions *




produzione,

EURRO
Il burre deve sortostare ai requisiti enunciati dal decreto del Presidents dellz Repubblica n 54 del 14.1.1997 —
irnmissione sul mercato di

regolamento recante ettuazione delle direftive 92/46 e 92/47 C EE in materia di “r-:ldl.z.lﬂm: _________
]arte e di prodotti a base di latte, '
Per burro si intende il prodotto ottenuto dalla crema di latte vaceino, pastorizzato € deve conteners un tasse lipidico
nan inferiore all’82% con contenuto in acqua non superiore al 15%. Non deve contenere alcuna materia eterogenea.
MNon & consentito I'uso di aleun conscrvantz, sale, né coloranti, come descritte nella legge del 23.12.1956 a 1326,
modificata dalla legge 13.5.1983 , 1 202, in difesa della genuinitd del burro.
i nurm dave S35818 CONIENLITD m mw:ulum non monomxssml]: dove & npmtaia la denomlmzmue del prodonn il peso

TLLehD) 5|.'I.I J.I.JE

FOHLIAGGI EDERIVATI
Il formaggio deve sottnsta:c ai requmtl eqzmcm:l dal Decreto daI Presn’iente 1:1311& Repubblman 34 del 14.1. ]99?

]ELE[C e di prodotti a base di latte. [ fﬂnna:.gj devouo avers e cornspondﬂre ai seguenti requiziti gmcrah.

a) avere normale maturazione e stagionatura, onde possedere i caratteri organolettici propri dei formaggi da tavola di
prima gualiti -

b} avers colore, odore, sapore ed aspetto caratteristici e di maturazione

) avere pasta uniforme continua, con occhiatura caratteristica del tipo di formaggio

d) crosta regolarmente formata, continua, Sénza screpolature, fessure, ford, marcescente o altro

1 formaggi devono, inoltre, riportare sulla confezione le seguenti informazioni:

a) tipo del formaggio

b) nome del produttore, luogo di produzions

¢} composizions

d} eventuali additivi consentiti ed aggiunti

e) data di scadenza ( quest'ultima nei casi previsti dalle vigenti norme igienico — sanitarie )

L'etichettatura dovra essere conforme al D.Lgs, n 109 del 27.1.1992; per i formaggi non riportanti sulla confezions
quanto detto sopra, la dirta ¢ tenuta a possedere ¢ presentare, su richiesta degli interessati, la documentazione relativa ai

datl sopra elencatl

I formagei da taglio devono essere I seguenti:

a) stracchino

b) mozzarella

) provoletia

Siricorda che i suddetti formaggi devono essere forniti in alternanza.

ALTRI FORMAGGI
Tuti gli altri formaggi che potranno essere nseriti nel ment dovranno avere sapare, odare e colors caratteristic, Non

si accettano forniture di formaggi freschi ( robiole, Linea, Annabella, ecc } che presentino pasta non omogenes, con
macchie giallastre, sapori sgradevoli e sprovvisti di data di scadenza e confezionamento.

- PARMIGIANO REGGIANO

1l formagzio da tavola o da grattugia deve essere di qualitd © Parmigiano Reggiano * formaggio a pasta dura , cotta a
lenta maturazione, prodotto con coagulo ad aciditd di fermentazione, a perioda di lattazione; la cui alimentazione base &
costituita da foraggi di prato polifita o di medicaio. Si fabbrica nel periodo compreso tra il 1 aprile e I’ Inovembre.

La cagliatura ¢ effettuata con caglio di vitello; non & ammesso 'impiego di sostanze antifermentative. :

La maturazione & naturale e deve protrarsi almeno fino al termine dell’estate dell’anno successivo a quello di

Deve essere contrassegnato dal marchm di origine, del conserzio interprovindiale, che futela e sorveglia la produzione e
il commereio del prodotto denominato Pau—mglano Reggiane D.P.R. 126% del 30.10.1955, Il Parmigiano Regglanc
stagionato presenta le seguenti caratteristiche:

a} forma cilindrica a scalzo leggermente convesso ¢ Guasi dritto, con facce pians
b) dimensioni : diametro da 35 a 45 cm

v} peso minimo di una forma 24 kg,

d) con pasta di colore da leggermente paglisrine a pagliering

&) aroma ¢ sapore della pasta caratteristici: fragrante, delicato, saporito ma non piccants;

f) la struttura della pasta deve essere minutamente granulosa, con frattura a scaglia

2) oechiatura minuta appena visibile

Deve esserc consegnato in confezioni sottovuats in base H.Hd lepes 283 del 1962, D PR, 327 /80, D.P.R. 777 /32,
DPR

322 /832,

UOVA :

Deveno essere wiilizzate preferibiimente uova pastorizzate ( scecondo 1'uso o la ricettazione possono essere wtilizzati
tuerli o albumi pastorizzali oppure misto wova anch’esso pastorizzato ).

Prodotto liquide ottenuto dalla sgusciatura di vova intere fresche di cat, A, sard conforme al D.Lgs. n 65 de] 4.2.1593

leggerments orlate



successive modifiche ¢ integrazioni. Devono provenire da stabiliment] riconosciuti, devono essere stati softopost a
traramenta termice equivalente alla pastorizzazione o al altra trattamentn riconosciute dal Ministero della sanita ,
oo idensc e soddisfars { requisiti microbiologicl previsd dalle normative. L etichettatura deve essere conforme & quanto
"oy previsto dal DL 65/93 edal D.L. 109/92 e s.m.i.

7 E’ falio divieto assoluto I'utilizze di residui di conferioni gia aperte; il consume deve avvenire nel giorno stesso di

confezionamenta,
FRUITA
La frutta deve essere di stagione, fresca, di ottima qualit2 ( appartenere alla categoria 1° come stabilito dalle normative
CE di riferimente di ogni singolo predotto ), giunta a namrale e completa maturazione, che la reada adatea al consumo.
Deve essere selezionata, esente da difetti visibili, con le peculiari carateristiche organoletiiche della specie, non

bagnata artificialmente, in pezzaturs media.

. Le forniture devono riportare nélla Bolla; — —_ -
a4 spedis :

~ b) la provenienza certz; a tal fine si deve garantire la tracciabilitd dall’area di preduzione al consumatore
)il peso netto; il peso fordo

'. - Perla formitura della frutta le ditte devono attenersi alle seguenti regole:

a) le arance devono essere del tipo “Tarocco ©
b} le mele devono essera del tipo “Stark dalicius” e “ Golden delicius”
¢} le pere devono essere di prima qualitd ( dalla fornitura deve essere eselusa il tipo “decana “ ) & di provenienza
nazionale o UE
d) 'uva da tavola deve essere del tipo * Regina * e “[talia”
&) anguria e il melone devono essere entramibe fresche, di buona qualits e di regolare maturazions
La fornitura della frutta , ove non specificara nelle allegate tabelle dietetiche, deve essere Ja piil varia possibile.
[ tipi di frutta da inviare sone i seguenti.
Mele, pers, mandaranci, srance, kiwi, albicocche, susine, prugne,pesche, hanane, uva,
ciliegie, fragole, nespole, anguria, melone,
I contenitori dovranno essere puliti ed integri, conformi alla nermativa sugli imballi e
recare I'etichetta originaria di provenienza,
YERDURE - ORTAGGI— TUBERI -
Devono essere di stagione, di prima qualita; fresche, pulite ¢ szlezionate, prive di additivi, integre nelle qualita
nutrilive, tali da garantire il miglior rendimento alimentare e presentare le precise caretteristiche merceclogiche di
specie, essere giunte a naturale e compiutz maturazione fisiologica e commerciale, essere asciutte, prive di
corpl o prodotti estranei € non presentare tracce di alterazioni e fermentazioni anche incipienti.
Lz ditta deve utilizzare derrate alimentari rispondenti alle seguenti caratteristiche:
- piselli devono essere di qualit finissima
-1 finoechi devono essere senza flamma
- i legumi devono essere scochi, integri, privi di impuriti e corpi estranei
- gli ortagzi a bulbo nea debbono essere germogliati
- gli ortagzi quali: aglio, cipolla, non debhono casere trattati con raggl gamma
- non dovranno pervenire da paesi non aderenti all’Unione Europea
Per P'insalata s da preferenza a forniturs & varietd Trocadero o comunque ad altre varieta di szpore dolce; le latinghe
devono avers un solo grumolo ben formato. Le indivie ricce e scarole devone presentare una colorazione gialla per
almero 1/3 della parte centrale del crespo.
Si effertueranno forniture di ortagai, tuberi surgelati secondo le indicazioni definite nel Dlgs n 110 del 27:1.1992 ¢
successive modifiche & ntegrazioni per il confezionamento del seguenti contorni: petate novells, piselli fini, costine,
fagiolini, carote, carote baby, spinaci, misto per minesrone. I sudderti prodotti deveno:
- presentarsl in confeziond chivse all'origine e perfettamente idonee sotto 1'aspetto igienico — sanitario
- Tagiolini, piselli, carote devono risultare puliti e mondati
essere esenti dz odori e sapori spiaceveli, presentare il colore tipico della specis relativa al prodotto in causa
essere esenti da tracce di bruciature da surgelzzions o alii difetti dovuti al frattamento subito
-avere indicara le dala di scadenza —
. e338re trasportaii con mezzi a norma di legge _
glungers di conseguenza nei locali della cucina in perfelio stato di surgelazione, poiché si provveders, nei locali
stessi, all’apertura degli involueri e ai relativi processi di cotura, S
Per minestroni e minestre di verdura si richiede una variet2 complata di vardura,
aromi, sapori e legumnd,
Sia per la frutta che per la verdura il peso & da considerarsi al netto { quindi senza tara )

PATATE
Le patate dovranmo essere di morfologia uniforme con un peso minima di g 60 per ogni tubero & massimo di g. 270, 11

o

g lmaa
_*w-..'lml.n_.h._:_,.:[\_:.,_.

peso minimo del tibero potrd essere inferiore a quello previsto soltanto nel caso di prodotto novello.
sono escluse 1 patate che presentino tracee di verde epicarpale ( solanina ) di uberomania, di germogliazione, che
presentine stolonatura | presenza di stolond), tracce di marcescenza neipienti, maculositd bruns della polpa, cucre




T

cavo, afface] peronosporici, ferite generiche aperte o superate, Devone essere esenti da edori particelari { latosmila del
tubero dells patare 3, tanfl, lezd, puzai e retrogusti di qualungus origine, evvertibili prime a dopo la cottura del vegetale,
Sono inoitre esclusi i tuberi affenti dalle malartie cke avversanc i tuboro delic pataie (aiterazioni dovure ad agenti,
fanghi, parassiti ) a virosi, a malantie ed alterazioni parassitiche, ad alterazioni dovuts a parassiti animali,

[ predatii non devono presentars tracce di alterazioni per attacchi parassitari o per

tralcementi con litefarmaci Impiegati contro 1 parassill animali o vegertali,

POMODORI PELATI

Essi devono essere di prima qualitd, di selezione accwrata, privi di larve, insetti, difetti dovuti a malagtia. Devone
presentare il carameristico colore rosso, odore ¢ sapore, assenza di odore-e sapori estranci ed-in particolure presentars iv
peculiar caratteristiche arganolettiche del prodatto, con la osservanza defle vigent disposiziont di legee It materia.

oo gocticlaio non deve essere inferioreal 60% del peso netto ed i fruttd devono essere interi & non deformati per
almero il 63% del peso sulle sgoccinlato, I prodetti dovranno essere conteauti in contenitor] ermetici in banda stagnata,
secondo il Decreto del Presidente della Repubhlican 777 del 23 8. 1982 — Atuazione della divettiva { CEE jn 76 /853
relativa ai materiali e agli opget destinati 2 venire a contatto con i prodotti alimentari & successive modifiche ed
integrazioni. L' etichettatura dovra cssere conforme al D Legs n 109 del 27.1.1992 s.mui. Dovranna essers riffutati
contenitori che presentane difetti quali ruggine, smmaccature e deformeziond, soluzione di continuo con o senza uscita
di contenuto, bombaggl di qualungue origine, e che comunque diane motivo di sospettare una perdita di ermeticit®
[Dovranno essere scartati | contenitori che dopo Papertura presentino ancrmalitd dell”alimento in essi contenuts, o della
superficic intema, Non dovranno inoltre essere utilizzati 1 contenitori sui quali non siano leggibili ke indicazioni
preserite dallz legge, anche se in'regola con le indicaxioni sopra riportate,

SURGELATI

I surgelati devono essere preparati e confezionati secondo l= indicazieni definite nel D.Lgs. n 110 del 2711992 & s.nui,
Le confezioni devono possedere i requisiti previsti dall*art, 13 del D.M.del 15.6.1971, che in particolare specifica che le
confezioni

devono avere caratieristiche idonee ad assicurare Ja protezione dsi caratteri organolettici e qualitativi del prodetto,
devono proteggerlo da contaminazioni batteriche, impedire il pia possibile fa disidratazione e la permeabilitd ai gus e
non cedere al prodotto sostanze ad esso estranes.

Sulla confezione deve essere riportata la data di confezionamento ¢ di scadenza, [ prodotti non devono presentars segni
comprovanii un avvenuto parziale o totale scongelamento, tipo formazions di eristalli di ghiaceio sulfa parte pidi esterna

della confezione.

VARITE:

PANE GRATUGGIATO

Dewve essers conservato in confezioni intsgre e sigillate ed osservare tutte le indicazioni previste dal D.L. n 109
del 27.1.19%2 ed essere conforme alla Legae 4.7,1967, n 580, Dovra essers privo di inseti parassiti, muffe,

frammenti vari & qualsiasi agente infestante,

LEGUMI SECCHI

[egumi secehi ( leaticchie, fagioli, cecl, ece Jdovranno essere secchi, inter, privi di

impurita, insetti, corpi estranei nonché muffe od altri agenti infestanti. Le confezioni

devono presentare le indicazioni previste dal D.L. 109/92.

OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA :

L’olio deve essere extra vergine di oliva di ottima qualitd, deve essere di marca nota e che dia garanzia di sicurerza.
Dievono essere forniti pericdicamente, da parte dellz ditta appaltatrice, ** certificati di anzlisi” dei competenti laboratori.
Va eschusa la fornitura di oli in recipienti di plastica anche se recanti la seritta ® per alimenti .

Deve vssere olio di oliva ottenuto esclusivaments dalla frangitura meccanica del fiutto dell’olivo ( legge 13.11.1960 1
1407, artt.1 — 2 — 3 sostituiti dal regolamento CEE n 1915/87 & dal regolamento CEE n 2568/91 della Commissione
del’11.7.1991),

Deve esserc limpido, di colore giallo verdine o pagliering, con odore e sapere che cordano quello deli’oliva fresca,
che sia oftenute meccenicamente dalle olive e non abbia subitw manipolazioni chimiche, ma soltante il lavageio, 1a
sedimentazione e [a nitrazione e non contenga piu del 1% dsl peso, di acidita espresso cotne acido oleico e
rispondente alls vigenti norme di igiene del DML31.10.87 n 509 e successive modifiche ¢ integrazioni. Deve essers
tonsegnato in imbellagsi ben confezionatl ¢ sigillai con le indicazioni della qualitd del prodotts, Petichettatura dovra
seguire lo norme relatve al regolemente CERTIE » (019 del 13.6.2002 - relativo alle norme di commercializzarions
dell’olic di oliva. '

L'olic extra vergine di oliva deve essere l'unico tipo di olio utilizzate per tette 12 preparazioni.

- Saranno scartaf] i contenitori che contenenti olio extravergine di oliva, che presentano difetti quali ruggine,

dminaccamirs ¢ deformaziond, soluzioni di contlnue con o senza uscita di contenute, bombaggi df quelungue origine, @
the cormungue diano adito a motiva di saspottare una perdita di ermeticl del recipieate.

faranne esclusi comungue quei contenitor che dopo 1apertura presentino ancrmalit: dell’alimento in essi contenute, o
della superficie interna, Non dovranno inoltre essere ussti pradotti 1 cui contenitori non contengano le indicazioni

Breseritie dalla Legge,



ACETO _ _ . . L
Prodette che si ottiene dalla ossidazione microbica del vino in presenza di assipenc-operata dai batteri scetici do!

geners Acetobaciar, : . o
Lﬁﬁmm&wwmﬂnmmoMﬂﬁﬂ%ﬂmﬁﬂ%ﬁﬂ$ﬁﬁnﬂﬁﬁ%cﬂ]EﬁﬂﬁmmEﬂEOﬁﬂMDMEHWEMP;%L
La preparazione e il commercio degli aceti sono previste in base al DPR 12.2.1963 n 162 e successive norme di
atuazione DPR 14.3,1968 n 773, gliarte. 6.7.8.9 ¢i detta legge sono stati sostituiti dail’art, 3 della lepge S2T/14982,
L'etichettatura dovra essere conforme al D Lgs.n 102 del 27.1.1992,

ACQUA

Secande iF DM 135/ 2001, moedifica dal Decreto-ivhmisterigfe w5470 12,1 1.1992 @ s.mLi. concernents il regolamento -
per 1 criteri di valutazions dells carsterizticha delloacgu iinaturali, Uacqua da tavois deve gssere del tipe
oligominerale, ciod deve presentare un residuo di sostanze minerali disciolte a 180°, compreso trai 0.3 2 0.5 9, per litra.
Sulle etichette ¢ sui recipienti di un’acqua minerale naturale devono essere riportate le seguenti indicazioni:

&) acqua minerale naturale™

b} deneminazione dell’acqua minerale ¢ nome della localiti dove viene imbattigliata

¢} il termine acidula se l2 quantité di anidride carbonica & superiore a 250 mg/
@iﬁmmﬂhﬁﬂemmﬂﬂ:ﬁmkheedmnmmﬁﬂdmfmdemmﬂﬂhmwﬁﬂugdmﬁﬁaﬁ&ﬁmﬂnaMhﬂhuﬁmeqg
Ministero della Sanitd 9.8.1976, n &1

¢} data delle analisi e nome del laboratario che le ha esemuite; termine minimo di conservazions

1} lotto di produzione -

£} contenuta in volume del recipiente

hj titolare del provvedimento di antorizzazione alla vendila e gli estremi di detto provvedimento. Nan & ammessa
Putilizza di zcque provenient] da processi ¢i cosiddetta microfilirazione o comurque hon “ minerali “ 5 richieds la
fornitura di acqua oligominerale naturale. :

Tale acqua deve essere fornita in confezioni Pet da 500ce.

I recipient] devono riportare le generalita della ditta produttrice ed essere rispeadent] alle norme legislative in vigors.
Infine per tutt gli alimenti richisss nell'allegata tabellz dicictica si richiede merce di prima qualit, in ottimo stato di
vonservazione, prodottz secondo le vigenti disposizioni di Lagze e rispondente al requisiti richizsti dalle norme
igienico — sanitarie in vigore,

SALE

I sale wtilizzato nella preparazione delle pietanza dovra essere conforme al DM 31.1.1997, n 106, Per il condimento
sard preferibile I'utilizzo di saie iodurato o iodato di cuf al DM n 562/95,

ALTRI ALTMENTI

Tutri gli altri alimenti elencati nelle tabelle dietetiche dovramo possedere requisiti di prima qualitd, cssere in ollime
stato di conservazione, prodoni secondo lz vigenti disposizioni di legge ¢ rispondenti ai raquisit richiesti dalle norme
igienico — sanitarie in vigare,

ETICHETTATURA DET PRODOTTI ALIMENTARI

Per I'etichettatura dei prodotti alimentari si fa riferimente al D.Les. 109/92 e s.m.i.

| P'etichettatura dei prodotti alimentari, destinati 2l consumatore finale, si applica anche su quelli destinei agli
uspedali, ai ristoranti, alle mense ed alire collettivitd simili

2 I'etichettatura deve fAgurare diremamente sull’imballagzio o essere apposto sul dispesitive di chiusura o su cartz(li,
anclli, fascette legate al prodotto medesimo, oppure ( solo per i prodotti non commercializzati 2l dettaglio e quelli
destinati all industria o ai laboratori artigianali ) selo sui documenti commerciali di vendita

3. Petichetta deve riportars

a) denominazione di vendita

"B} elenco degli ingradienti  in ordine di peso decrescente )

thquantitativo netto, T.MLC, ( tempo minimo di conservazione )

) modalita di conservazione ed utilizzazione

&) istruzioni per I"uso, luogo di orjzine o provenienza o

finome o ragione sociale o marchio depositato

£} sede fabbricante o confezionatore - sede stabilimento

[l termine minima di conservazione deve essere indicato con [a menzione ; * Da consumarsi preferibilinents

fira ........", nel caso di prodotti alimentar? altamente deperibili dal punto &i viste micrabiclagien. .
L'etichettatura dei prodott derivanti da agricoltura biologica deve riportare clire ghi elementi necessari di cui

Sigra:

‘nome dell'organismo di controllo autorizzato, e suo codice, precedito datla sigla IT 2004

"todice dell’azienda controllata

‘urero di autorizzazione, sia per | prodoui agricoli freschi che trasformat

" la dicitura “ organismo di controllo awtorizzato con DM, Mirasfn. ...
¢ oplicazione del reg, CEE n 2092 /91




N ]

TABELLA DIETETICA SCUOLA ELEMENTARE £ MEDIA

Filasciata datla USL 08 di Messina-U.0. di Medicina scola=stica di Taormina

: Prot 881 del 12-11-2004 F.to Dirfigents medicao dott. Antonine Ortoleva
G 5; fa presents che i pesi sono dd calocolare a crudeo e &l netio degll scarti, Per perticolar tipologie potrebbe

LR essere necassana una meta speaciflica :
o SR Tog o SOMUSRDISAEESRIO SICULG:
orenl 2K g RS ANNO SCOLASTICO 2@015
_ o8 L SEEATT Fint ?
ELEMENTARE

I NES'I'RGNE CDN PAST. A ' IDEM . IDEM

pasta gr. 80 gr. 100 ¢
'uleri:ﬁ.rre 'u’aI'IE.‘ _ A gr. 8@ . gr. 100

F DhOE’u’ _ B - - ogr. 05 ©ogr:05
aromE neturarl_ £ ; Qb . ab,

pa rmtgmru:: ' ar 5 or 05

o PURE' EFE PATAT: ' T arse Tl T e

o '"_"""FP.UTr.fa [ - GR120_____ | GRi%0
L FANE . 1 GR. 80 - GR 100
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TABELLA DIETETICA SCUOLA ELEMENTARE E MEDIA
Rilasciata dalla USL n°5 di Messina-U.0. di Medicina scﬂlEStl'CE di Tzormina

Prot 881 del 12-11-2004 F.to DIFIQEHI.E medico dott. Antonine Ortcleva

FET

,_',-;_.,,,

o 5; fa pfr‘serr*{‘ che i pesi seno da calcdizre & crudg -:'.. al rigtto degli scardi. Per particelan tipologie poirebbs
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Documento unico di valutazione dej rischi da interferenze

Art. 26 D.lgs. 81/2008.
Obblighi connessi ai contratti d'appalto o d'opera ¢ di somministrazione

H presente documento & allegato al documenta di valutazione dei rischi della scuaiz e ne
costituisce parte integrante.

FProgideren Tel: 084270520 =L Amarintsireéivt Tod : 094270300 = Fax (42795003

Cnd. Meca: METCESME — Cod. Fizes 57081570834
Contra KA - TR, o 7 - Prisraren 036 Ood, Mesc MECTAGN0R

CAF QRGP Sonrs Teresa of Bive  -Fia defle Eplfine, 15
comail (MEPD: e ef89M b s rreioncdl - eemail {PEC): moeB3200 vdpreistrpanzeal - WEB: snw istesantatesesndiriva.g:
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'SERVIZIO DI MENSA (SENZA L'USO DELLA CUCINA)

| i ;
! S —|

| REFERENTE SCUOLA | Ins. UCCHINO Antonelia

' TMPRESA ESECUTRICE |

SEDE I FGALE

e B gy

"DATORE DI LAYORO
|
| RESFONSABILE DEL S.P.P, | Prof.ssa FRAZZICA Santa Antonclla

et el

_BREVE DESCRIZIONE DELLE FASI DI LAVORO

1 | Trasporto dei pasti con mezzi propri e scarico del materiale.

! I

| p, | Trasporto del materiale fino al locale di sporzionamento.

, B |

'3 - Pulizia dei piani dei tavoli, apperecchiaturg, sparzionamento e distribuzione dei
! | pest. e

4 |' Sparecchiamento, rassettaments dei locali adibiti 3 mensa.

_AREE DI LAVORO INTERESSATE

1] {Mensa | | |

i B

DETERMINAZIONE DEI COSTI RELATIVI AI RISCHIO DA INTERFERENZE _

I poterziali rischi individuati nalla valutazione dei rischi da interferenze (inclusi quelli |
| generzli) pessona-essere-aliminati o ridotti attraverso procedure gestionali , pertanto |
i costl refebivi al rischio interfarenze sono da Fiterers; pari a2 { |

' Fae it 4] _ B
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mmm.{_mm.u ci mensza _.m..m“.ﬁ.m._u_.._mm__..m.m..__.m n_..__n.u__._m“_ E & - = T i - o s S T T = i 1
RIschi specificida interferenze ~~ — ® BT | T B URE BA AP TARE B e — — | — e
SITUAZIONT DI REECHE DA LIVELL O oT MISURE DA ACOTIARE D4 FARTE MISURE DA ADOTTARE DA FARTE

e PERICOLO SN TERFEREN.SE RISCHIO DELL IMPRESA APFAL TATRICE DEL COMPMITTENTE
1 [ Emergenza Ingombro vie ¢ Moderalo | han ingnmbrare | corridoi e l2 vie di f 4ga con carrall | Effettuars |a pulizia 2 || lavaogio deil'zres. A
esorin . porta vivande o altro materiale che ostacnli il deflusso | Segnalire la presenza di superficl bagnate |
Conpsegueanza; _ gelle persona In casa di CMErmenya. metfiante adequata cartailonistica (Prima ,_
CoMtisions frauni | Manceata CONOSCenRza Bartedipzre alle prove 4i evacuarione, dape la superficis banata), |
LIS, del piano di In caso di evazuazions generaje (seanale ¢i allarmeay | La outizia e il lavagoio def'intera superficia
intossicazion, emargenza ¢ deile - liberare i passagai da eventuali attrezzatire | ded lotali adibiti & mensa geve psgers
A5freyis refative procodum che ¢stacaline Fesodo: effeliuata lontano dajla distribuzione dej
da parte cel - abbandonare i localj seguendo le wvie di | past,
parsonale di csoda;
imprese esterms, _ raggiungere i punto i racoolts dove un
incaricato delis ditta effeltuera Fappelia;
! - atlenders il cessato allame per nentrore nei
pesglee e e || . — e} locall. e ey
£ | Pavimento umida; Rischl t caduta per Moderalo | Durante e distribuziore dei pasti pus capilare che Effetluare la pulizia e | lavaggio defiarea.

inciamon, questl cadano acddenlalmente o bert i,

Segnalare la prosenza di superfici bagnate

L}
m

12

4

Araaiog

siurezza relative alle soslanze uliizzate. E' fatt |

i
Hresenza o pavinwento bagnsta, (Mo lransilare su aree roge utnide & causa def M mediante adequala cartellonistica {prima e |
sostanze chimiche, | scivalamentn lavagglo delle stosse per la rimoziane det maleriake ﬁ dopo la superlicie bagnata),
i parti taglienti o caduto, La pulizia & il lavaggio delliterns supe ficie
superfici calde Lontalio con Clualara s renda necessario depositare | dei locall adibily & MENsa deve essers |
pradotti chimici o temparanesmenta {lontano dalle ustite o emergenza) | effettuata jontara dalla distribuzione dei

Conseguensa: sostania del matariale nei Ineali sozlastled, apponglarli sy past.
SCRENRMENE, superfici piane verficando che oh stessi sianeo stahili e
MCEAmTAnent, Contzlto con parli SkZU in moda  che  non g verifichi il lam
wrt, dagh taglient rovescismente, scivolamento a retolamento,
S0 Dre 30 Qualora  vengano preparall cibi 0 bevande 3
agenty chinici 2 Contatto con parti o lemperatura elevata (25, caffé) adobtate e |o
fisici, temperatura elevata misure di sicurezza affinché nessung venga a contatto

ton le superfici calde o sostanze (es. versamenti dj

liguidi).

Mon lasciare mai incustodit oggelti con parti tagliert

fes. fame oi coltelliy, predotti - chimici  (anche

contenitar! vuoli] o alts tipi 6 attrerzaiure,

Qualora Ye pulizie vengana effettyate dalFimpresa con _

Fropri materiali & obbligatoria teserre le scheds di
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DICHIARAZIONE

EESA Al SENSI DEL PROTOCOLLO DI LEGALITA

QarEe soedl v

.. - per Paflidamento del servizio di preparaziong, copsegna ¢ distribuzione di
pasii veicolati alle scuole: materna'e media per I'anno scolastico 2044P 0T fda effetuare nel Comunc
di 5. Alessio S,

T_rn orlo complessivo: Eég{ﬂ}ﬂ,[}ﬂ inclusa Iva al 4%,

(Cosio unitario per buono pasto stabilito in €L50 compraso [va

{?lgfgﬁitta: dichiarazione Tesa ai sensi del protocolle di legalith “Accorde quadro Carlo Alberta Dalla
il;}‘.t;r;aa” stipulato [ 1Z7Tuglia 2005 fra [a Reoione siciliana, il Ipmter el tnlermg, i Prefatinge
dell'Tsola, I’ Autoritd di vigilanza sui lavor pubblici, 'INPS IPPNAITL {circolare Assessore regionale
LL.PF. n. 593 del 31 gennaio 2006). |
Cor la presente dichiarazione i sottoseritto/a

nato  a_ B { ;o

¢ residents 2 _ g ) nella gqualif® di
della ditta

= ; iscritta pel registro delle imprese tenuto pressc la

Camera di Commercio di T partecipante alla procecura di gara‘sopra

indicata,

Dichiara egpressamenie ed in mode solenne:

- di non trovarsi in situazioni d; controllo o di collegamento { formale e'o sostanziale } com alin
concorrenti e che non si € accordata e non si accorderd con altri partecipanti alla gara;

- che non subappalterd lavorazioni di aloun tipo ad altre jmprese partecipant alla gara, in forma
simgola o associata, ed & consapevole che in caso contrario tali subappalti non sarenno autorizzati;

- che Pofferta é improntata & serietd, integritd, indipendenza e segretezza, che si impegna a conformare
1 propri comportamenti 4 principi di legalita, tra_spa}eﬂm e correttezza e che non s & accordata e non st
accorderd con altri partecipanti alla gara per limitare od eludere in aleun modo la concorrenza;

- che si obbliga a segnalare alla staziope appaltante qualsiasi tentativo di turbativa, ir_rugnlﬂ;rif_z‘a‘ 3]
distorsione nelle fasi di svolgimento della gara e, in caso di a %iudic‘uione, durants [’esecuzn.me del
Clzlntrlatto; da parte di ogni interessato addetio 9] d-i chiungue .poa:sﬂ influenzare le decisiond relative alla
garz 1n ﬂgge‘[‘tﬂ; :

- di obbligarsi a collaborare con le forze dj polizia, denunciando ogni tentativo di estorsione,
mtimidazions o condizionamente di natura enminale (mehieste di tangenti, pressioni per indirizzare
H = s L " B : o . -
Passunzione di personale, danneggiamenti/furti di beni personali ete.);
-nel case di aromudicazione: ] : AL ——

il i)

-di obbligarsi a comunicarg, alla stazione appaltante & - se del caso - all*Osservatonia feg_ll'l?mﬁf}le
lavort pubblici, lo state di avanzamento dei servizd, Poggstto, IVimportc il numero e le gqualifiche
det lavoraton da occupars; ' '

Dichiara e sl impegna 2 comunicare alla Stazione Appaltznte  elenco dei dipendenti & del mezad
ricadenti nella sua immediata disponibilith, ageiormandolo ogni qualvolta 81 renda necessario;

Dichiara, Inolwe, di essere stato informato che |z mancata- osservazione deil’obbligo di {l-::t‘.-i.‘:l-:l:ii""a:
v o . . T i o { AT : 1 I
ogni interferenzz o illecha situazionc comporterh I'applicazione delle sanzionl di cui alPPart. 4 dot
1
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protocollo di legalita del 12-7-2005 (stipulato wa il Ministero dell’Intermo, dell’Econcmis e delle

Finanze & la Regione Siciliana.

Dichiara, altresi espressamentes, di essere consapevols che le superior obbligazicni ¢ dichiarazioni
seno condizicni rilevantl per la partecipazione allz gare sicché, gualora lz stazione appaltants accerti,
nel corso del procedimento di gara, una situazione di collepamento sostanziale, attraverso indizi gravi,
precisi e concordanti, 'Impresa verra esclusa. ' -

Timbro e firma ' Firma leggibile
N.B. - 8i allega documento di riconoscimento. : :
-~
y
J.‘
o
Y i
i



ALLEGATO “A"

Tt
255

Il presents allegato deve essers compilate in ogni sua parts depennando Iz pare che non interas

Spett.le Comune S.Alessio Sicuio

Provineia di Messina

Oggetto: Istanza di ammissione per la partecipazione alla procedura di gara per l'affidamento del senvizio |
di preparazione, consegna, distribuzione e somministrazione di pasti veicolati alle scucle: Infanzia, Fgmaria
& Secondaria di Primo grado — Anno scolastice - 2014/2015

|l sattoscritto

nato a il

Residente nel Comune Pravincia

Wia

Legzle rappresentante della DittalAssociazione/Altra =
con sede legale nel Comune di Provincia

Wia

codice fiscale n® partita L.V A n°

telefono fax miail

* (eventuzle) autorizzato a rappresentare legaimente le ditta con procura n® rep. del

presa visione del bando di gara e del capitolato speciale d'appalio, con espresso riferimento alia
Citta/Asscociazione che rappresenta,

CHIEDE
di partecipare alla gara d'appalio indicata in oggetio, in qualita di (carrars Ia casella)
~Ditta individuale
Societa
Associazione capogruppo di un associazione temporansa o consorzio

Mandants di un associazione temporanea o consorzic
Altro

oo 0.0 o

(indicare |2 imprese appartenenti alle associazions emporanss)
MEL CASO DI ATI O CONSORZIG

imprasa capogruppo

imprese mandanti

Luoge e data

FIRMA, —




Il sotioscritto autorizza il trattamento dei dati contenuti nel presente modello e dichiara altresi di essere
informato che i dati personali acquisiti con lo stesso verranno raccolti dal Comune di Serrenti allo scope di
adempiers a specifica istanza dellinteressalo & sarannc trattati esclusivamente per le finalita inerenti al
presenie procedimento al sensi del D) Lgs. 30 giugno 2003 n. 156

Luogo e data

FIRMA

Al gensl dell'art, 38 del DLER, 44572000 non & richiesfa auienticasmone dello salioscrisione,
ma il soltoseriitore deve allegare copia folostatica o un proprio documento di identita valido



ALLEGATO “B"

| Oggetto: Partecipazione alla pmceddra di_gara per Faffidamente del servizio di preparaz-i}:ne,i
consegna distribuzione e somministrazione di past veicolati alle scucle: Infanzia, Primaria & Secondaria di |
Frimo grado — Anna scolastico 2014/2015

DICHIARAZIONE Capacita economica & tecnica (antt41 e 42 del D.Lgs n 163/2008)

Spett.le Comune i 5. Alessio Siculo

Provincia di Messina

Il sottoscritto

nato a il

Fesidente nel Comune Provincia
Wia -

Legale rapmresentante della Ditte/AssociazionelAltro

con sede legale nel Comune di Provincia

Via

codice fiscale n® pariita .V A n®

telefono fax =
T (eventuale) autorizzato a rappresentare legalmente le ditta con grocurz n® rep, del

A tal fine ai sensi degli articeli 48 e 47 del T.U. D.P.E. 4452000, consapevole del fatto che in caso di
mendace dichiarazione verranno applicate ai sensi dell'articolo 76 dello stesso D.P.R. le sanzioni pravisie
dal codice penale 2 dalle leggi speciali in materia di falsitd negli atti. uso o esibizione di falsi o contenenti dati
nan corrspondenti a verita,

DICHIARA

al sensi dei punti 6.5 e 6.5 del bande di gara di aver gestito con corretiezza e regolaritd 1 sequenti servizi di
mensa scolastica per conte di Enti Pubblici per almene tre anni;

denominazione Ente

Oggetio del contratio

Importo del contratto

Periodo di gestione: dal al

Pasti annui ercgati

denominazione Ente

Oggetto del contratio —

Importo del contratto

Periodo di gestione: dal al

Past! annui ercgati —

denominazione Ente

Oggetto del contratio

Importo del contratto ==

Fericdo di gestione: dal al

Faslti annui ercgati

a2



Luogo e data

FIRMA,

Il soffoscritte autorizza il trattamento dei dati contenuti nel presente modello e dichiara altresi di essers
informato che | dati personali acquisiti con lo stesso verranno raccolti dal Comune di Serrenti 2llo scope di
adempiers a specifica istanza dellinteressato e szaranno trattati esclusivamente per le finzlitd inerent! al
presents procedimento ai sensi del D Lgs. 30 giugno 2003 n. 196,

Lucgo e data

FIRMA

Al sensi dellart. 38 del DPER. 4452000 non & richiests sutenficazione dells soffoscrizions, Sma if
softoscrittore deve allegare copia fotosfatica di un proprio documenio di identita valide.

=



ALLEGATO “C”

Oggetto: Partecipazione alla procedura di gara per Iaffidamento servizio di preparazione, fomitura e
somministrazione di pasti mensa scolastica Scuole per I'Infanzia, Scuola Primaria e Secondaria di Primo
| grado — Anno scolastice 2014/2013. !

DICHIARAZIONE UNICA

L] presente allezato deve essere compilato in ogni sua parte depennando la parte che non interessa

Spett.le Comune i 5. Alessio Siculo

Provineia di Messina

Il sottoscritio

natao a il

Residente nel Comune Provincia

Via —

Legale rappresentante della Ditta/Associaziona/Aliro

con sede legale nel Comune di _ Provincia

Via _
codice fiscale n® _partita [LV.A. n?

telefono fax

* (eventuale) autorizzato a rappresentare legalmente le ditta con procura n® rep. del

A tal fine ai sensi degli articoli 46 e 47 de] T.U. D.P.R. 445/2000, consapevole del fatto che in caso di
mendace dichiarazione verranno applicate ai sensi dell*articolo 76 dello stesso DUP.R. le sanzioni previste dal
codice penale e dalle leggi speciali in materia di falsita negli atti, uso o esibizione di falsi o contenenti dati
non corrispondenti a verita,

DICHIARA

- di disporre del personale per numero e qualifica necessario per 'espletamento del servizio,
nonché delle atlrezzature ¢ del materiale tecnico- professionale all uopo occorrente;
- di aver preso conoscenza delle condizioni del capitolato d’oneri,a cui si fa espresso richiamo e
che diviene parte integrante del presente atto, il quale dovra essere sottoscritto per accettazione dal
legale rappresentante, nonché di tutte le circostanze generali e particolari che possano aver influito
sulla determinazione dell*offerta;
- di aver preso conoscenza degli allegati: Tabelic merceologiche e Tabelle dietetiche; Documento
di valutazione dei rischi, Protocollo di legalita (da compilare).
- di essere in possesso dell’iscrizione alla C.C.LALA. per la categoria di servizi di gestione mense aziendali.
scolastiche di ristorazione collettiva;
- n® di iscrizione data di iscrizione - durata della
ditta‘data termine - attivita B

- forma giuridica della ditta

- persone che COmpongono gli organi di amministrazione, (indicare nominazivi, data e luogo di nascita,
residenza, qualifiche e poteri loro conferitiy; per le sne dovranno risultars tuwi { soci: per le sas i soci accomandatariz per
le altre socield ed i consorzd, it i componenti del Consiglio di  amministrazions muniti di rappresentanza; per la



Sociera di cud all’art. 2306 del codice civile, tutti coloro che reppresentano stabilmente la Ditta nel rerritecio dello
Srato )

=3

- di avere preso conoscenza di tutte le circostanze generali e particolari riguardo al servizio e
relative condizioni contrattuali;
- di avere giudicato il servizio realizzabile ed i prezzi nel loro complesso remunerativi e tali da
consentire 1l ribasse offerto, anche in considerazione di eventuale maggiorazioni per lievitazione dei
prezzi che dovessero intervenire durante ['esecuzione del servizio. rinunciande fin d*ora a qualsiasi
azione o eccezione in merito;
- di aver acquisito ed esaminato il capitolato di appalto e relativi allegati ¢ di acceuarli
integralmente, ai sensi dell’articolo 1341 del codice civile, sénza riserve e condizioni, tuite le
disposizioni, clausole, restrizioni, iimirazionl e responsabiiitd in essi contenute € che il servizio
oggetto dell’appalto sara effettuato ¢ condotto conformemente a tutti i patti, modalita e condizioni
di cun agli stessi atti di gara;
- di impegnarsi ad avviare il servizio entro i termini indicati dall’ Amministrazione Comunale;
- di impegnarsi a produrre entro i termini assegnati, in caso di aggiudicazione, la documentazione
idonea per la stipula della contratto, le cui spese sono a carico dell’Impresa (registrazione, marche
da bollo, diritti di segreteria.polizza RCT/RCO, cauzione definitiva di cui agli artt.15 e [5 del
Capitolato d’oneri);
- di avere adempiuto all’interno dell’ Azienda all’attuazione delle disposizioni che disciplinano la
sicurezza e la tutela dei lavoratori sui luoghi di lavore in conformila a quanto previsto dal decreto
legislativo n, 81/2008 e successive modifiche ed integrazioni;
- di assoggettarsi a quanto previsto dall’art.3 della Legge n. 136 del 13/08/2010 e s.n.i., inerente la
“tracciabilita dei flussi finanziart”;
- di non trovarsi in alcuna delle condizioni previste dall’articole 38, comma 1. del decreto
legislativol2 aprile 2006, n. 163, e specificatamente con le modifiche apportate dall’art.4 legge
n. 106/2011 espressamente indicate nel bando di gara dalla lettera a) alla lettera m-quater);
- di trovarsi in regela con il DURC con indicazione dei numeri di matricola o di iscrizione INPS ¢
[WAIL:di aver correttamente assolto agli adempimenti periodici relativi ai versamenti contributivi;ehe non
gslstono inadempienze in atto e rettifiche notificate, non contestate ¢ non pagate;owvvero che & stata attivata
procedura di sanatoria, positivamente definita con atto dell’Ente interessato ( del guale devono fornirsi gli
estremi}).
- di avere un'esperienza consolidata di almeno tre anni nel settore oggetto dell’appalto;

di aver adottate la procedura di autocontrollo interno secondo il sistema HACCP e tutte le misure
concernenti ligiene det prodotti alimentari ai sensi del DL Las. 6 novembre 2007, n, 193;

- di essere in regola con gl obblighi relativi al pagamento dei contributi previdenziali & assistenziali & Tavore

dei lavoratord, seconde la legislazione italiana o quella dello State in cui sono stabiliti;

- di essere in regola con gli obblighi relativi al pagamento delle imposte ¢ tasse secondo la legislazione

italiana o gquella delle Stato in cui sono stabiliti;

- di applicare a favore dei lavoratori dipendenti (¢, se Cooperativa, anche verse i soci) tutte le condizicni

normative ¢ retributive contenute nel contratto collettivo nazionale del lavoro e negli accordi local

integrativi dello stesso in vigore per il tempo e nella localitd in cui si svolge il servizio anzidetio;

{barrare Ia casella)

L di partecipars alla gara soltanto in forma individuale escludendo, pertanto, la contemporanega
partecipazione alla stessa in consorzio o asseciazione temporanea;

oppure

U di non partecipare alla gara in pil di un associazione temporanea o consorzio di concorrenti, e neppure in
forma individuale qualora abbia partecipato alla gara in associaziong o consorzio;

di essere consapevole che:

a) la mancata osservanza del rispetto di guanto dichiarato costituira motivo di esclusione dalla gara sia del
sogoetio inadempiente che del raggruppameanta temporanso;

¥



bl sonc vielate modificazioni alla compesizions dei raggruppamenti temporanei rispettc 2 quelli dsultant
dall'impegne presentzio in zede di offera. Linosservanza del diviete suddefic comportera
fannullamento dell'aggiudicazione o la nullita del contratio;

(nel caso di associazione temporanea o consorzio non ancora costituita)

di Impegnarsi, in caso di aggiudicazione, a conferre mandato coilettivo al capogruppo  indicato
precedentemente, il quale stipulera il contratto in nome e per conto proprio e dei mandanti, producendo
enira il termine indicate nella comunicazione di affidamenta dellappalto, atto notarile di Raggruppameanto,
gal guale risulti;

- Il conferimento di mandato speciale di rappresentanzza al soggettc designato quale capogruppe;
- linefficacia nel confronti dell'Ente appaliante, della revoca del mandato stesso per giusta causa;

lattribuzicne al mandataric, da parte dei soggetti mandanti, della rappresentanza escluswva, anchs
orecessuals, nel confronti dell'Ente appaltante per iutte le operazioni e gli atti di qualsiasi naturz dipendeni
dail'appalte;

(nel caso di associazione temporanea o consorzio non ancora costituiti)
Che nessun soggetto partecipante allassociszione temporanea o consorzio si trova in alcuna delie
condizioni di esclusione alla partecipazione alla gara previste dall'art. 38. Comma 1 del D. Lgs. 163/2008.
-

(barrare la casella)

- dinon essere assoggettaio agli obblighi di assunzioni obbligatorie di cui alla legge 12/3/19%9 n. B&;

oppure

U di essere in regola con le norme che disciplinang il diritto al lavore dei disabili ai sensi dellar. 17 della
legge n.BE8/1898, verificabile presso il Centro per I'lmpiego della Provincia di

Luogo e data

FIRMA

sofiescritto autorizza il fratlamente der dati conlenuti nel presente modello e dichizra altresi di essers infermato che i dali perzonaii
acquisii con lo steszo verranno raccolti dal Comung di Serenil 2lio scopa di adempiere 2 specifica istanza dellinieressate & saranno
trattati esclusivamsnte per le fnalita inerenti &f presenie procediments ai sensl del 0. Lgs. 30 givgne 2003 n. 158,

Luogeo e data

FIRMA

Al zensi dellart. 38 del DER 4452000 non & rchiestas autenficazionse deilz soffoscrdzione, ma |l
soifosoitfors deve allegare copia fotostatica di un proprio documento di identita valida,



R L R ....f__,__.._.l,,.l.,l

ALLEGATO D

i DICHIARAZIONE SOSTITLUTIVA CERTIFICATO
CASELLARIO GIUDIZIALE E CARICHI PENDENTI

{esente da boiio ai sensi dell'art. 37 del DPR 445/00}
Racicne sociale delllmpresa deli dichiarantefi. e
Cias_:unc per propric conto =d esclusivamente con riferimento aila propria condizicne, nof soltoscnit ai sensi
degli articeli 48 2 47 del T.U. D.P.R. 445/2000, consapevoli del fatio che, in casc di mendace dichiarazicne,
verranng applicate nei nestiriguardi, ai sensi dellarticolo 76 dello stesso D.P.R. le sanzioni pravisie dal
codice penzle e dalle leggi speciali in materia di falsitd negli atti, usc o esibiziene di falsi o contenanii dati
non corrispondenti a veritd, softo la nostra responsabiiita. -
-
DICHIARIAMO
; di non avers in corso procedimenti penali o misure di sicurezza o prevenziones df cui all'art. 3 della legos n.
B 14231858, di non avere subito condanne penali pessate in giudicato oppure sentenze di applicazione dsll=
, pena sd richiesta ai sensi dell'art. 444 del codice di procedura penale per qualsiasi reato che incida sulla
moraiita professionale e che comportl lincapacitd & contrattare con la Pubblica Amministrazicne, di non
; trovarci in slcuna delle cause cstative previste dallart. 10 d2lla legge 575/15965 e s.mii
Auterizziama incitre i trattamento dei dati contenuti nel presents modeilo & dichiariama di essere informati
che i dati personali acquisiti con lo stasse varranno raccalti dal Comune di Serrenti allo scopo di adempiers
| 8 specifica nostrz istanza e saranno tratiati esciusivaments per le finalitz inerenti al prezentz procadimento
i &l sensi del D. Lgs. 30 giugno 2003 n. 186.
Dichiarante Sig. __natoa il
Residente 2 Frav., Via =
carica sociale ricopena FIRMA .
M,B._ La presente dichiarazione deve essere resa dai seguenti soggetti della Ditta/Associazions:
perle Socield of capltali, Coopsrative, Consorzi da tuth gfi amministrator muniti df potere di rappresentanza
perle Sociald in nome collettivo: da Fufti F soc)
perle Sccietd in accomandita semplice: dai sccf accomandatari
gerle Soclets of cul allarticolo 2806 del codice civila: da tutll coloro che rappresentanc stabilmenle la Ditta
nel terrftoric dello Stalo
- perile imprese non Commerciall dail Componend! del Consiglio Direlfive muniti di potere of rappresentanza in
virtt dello Statuto o di delega
Dichiarants Sig. _ . natwa il .
' Residentz a Prov. ____ Via _ _
i carica scoiale ricoperta FIRMA
f Dichiarante Sig. nato & - - it -
! Fesidente g Frov. Wia e | il ==
cErica socigle ricoperta FIRME — =
i
" Dichiarante Sig. nato s i ne
Residentea RS 1 . Via
carica sociale ricoperta FIRMA —
Dichiarant= Sig. nato a | — e
Residentz a ~ Frov. Wi ) -
carica sociale ricopenta . _FIRMA - —
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forme individuale gualora abbia partecipato alla gara in ASSOCIATIONS O CONSOTEIO;

di essere consapevole che:

g) lz mancata osservanza del rispetto di quanto dichiarato costiivira mative di esclusione dalla garz siz cel

b} sono vietate modificaziconi alla compesiziona dei raggruppamenti temporanei rispetto a quelli risultanti
dallimpegno  presentato in sede di offerta, L'inocsservanza del divieto suddelto compeoriers
I'arnullamento dell'aggiudicazione o la nuilita del contratio;

(nel caso di associazione temporanea o consorzio non ancora costituita)

di impegnarsi, in caso di aggiudicazions, a conferire Mandaio colletive &l capogruppa in

precsueniemente, i guaie sipuiers i contratoin- names & per conto Gropfic & d8i mandant, producendo

entro il termine indicato nella comunicazione di sffidamento dell'appalio, atto notarile di Raggruppamento,

dzl guale risulti;

- il conferimenio-di-rmandato-speciale- dirappresentanza al scggettc designato quale capogruppo,

QICEnD

- linefiicacia nei confronti dell'Ente appaltante, della revoca del mandate stessc per giusia causs,

- l'aftribuziene &l mandatario, da parte dei soggetti mandanti della rappresentanza esclusiva, sgoche
processuale, nei confronti dell'Ente appaltants per futte le operazioni e gli atti di qualsiasi naiurs dipendenti
dalfzppalte:——— .. "

(nel caso di associazione temporanea o consorzio non ancora costituiti)
Che nessun soggetto partecipantz alfassociazions temporanea o consorzio si trova in alcuna delle
condizioni di esclusione zlla partecipazione alla gara praviste dall'art. 38 Comma 1 del D. Lgs. 163/2006.

{barrare la casella)
(1 dinon essere assoggettato agli obblighi di assunzioni obbligaterie di cui alla leggs 12/3/15989 n. 88;

appure

{1 diessere in regola con le norme che disciplinane i diritto al lavoro dei disabili ai sensi delfart. 17 delia

legne n.88/1989, varificabile presso il Centro per I'mpiegeo dellz Frovincia di

Luogo e datz

FIRMA,

|l soltesaritto auionizza il trattaments dei dali contenuii nel presente madelio e dichiara altresi di essere infarmata che [ dati persanali
aoquisiti con le stesso verrsnno raccolti d2l Comune di Serrertl allo scope di adempiere a sgecifica istanza dellintersssalo & saranno

trattati ssclusivaments per le finalitd inerenti al presents procsdimento ai sensi del D, Lgs. 20 giugno 2003 n. 196,

Luoga & data

FIRMA

Al sensi dell'ari, 38 del D.P.R. 445/2000 non & richiesta autenlicazione della softoscrizions, ma |l
crittore deve allagare copia-fotostatica-di un proprio documento-ai-identita valido,




ALLEGATO E

nggeﬁD: Fartecipazicne alla procadura di gara ;:Je_r ¥affidarmento del servizio di preparazione, consegna & |
|-somministrazione di pasti.mensa scolastica Scuols per linfanzia, Scucia Primaria & Scuola Secondaria di
[ Primo grado - Annc scolastico 2014/2015 - _ -

Offerta Economica

I sonoscritto

natc a

Provincia

Fesidente nel Comune
\ia :
Legale rappresentante della DittalAssociazione/Altro

con sede legale nel Comune di Provincia
Wia N
codice fiscale n® partita LV A . n"®

DICHIARA
- di offfire sul prezzo oosto a base di gara per [l servizio in oggetto, i seguents ribassa unice ed invariabile:

% {in cifre)

diconsi % (in letters)
& che tale prezzo restera invariate per tutto 'anno scolastico di riferimento.

Prezza risultants a sequite dellapplicazione del ribasso offerto:

Lo oltre VA per pasio

Data Firma

In caso di associazione temporanea 'offerta deve essere solfoscritta dalle diffe componenti I'associzziaone.



