COMUNE DI S.ALESSIO SICULO
(CITTA' METROPOLITANA. DI MESSINA)

DETERMINAZIONE DEL RESPONSABILE DELL’AREA A“‘kl]‘.‘rﬂNI‘iTRATT‘JA |

e
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OGGETTO: Servizio di fornitura e somministrazione di pasti per la mensa ﬂcolaitma{ scuole:, mf‘anzm

pumarm. secondaria 1° grade) —Approvazionc schema lettera- invito e relativi | al]eﬁah'

CIG:Z5C203C803

Il Responsabile dell’ Area Amministrativa
Premesso: .
Che con nota protn.0004444 del 10/07/2017 asseverata al n/prot4760 del 13/07/2017.11 dirigente
dell’istituto comprensivo di S.Teresa Riva ha comunicato il calendario scolastico 2017/2018 con  'orario
delle lezioni con inizio giorne 11/09/2017 e suddiviso in: scuela d’infanzia; scuola primaria; scuela
secondaria di 1° grado;
Che da diversi anni, "Amministrazione Comunale garantisce il servizio di refezione scolastica, considerato
di pubblica utilita e per evitare notevoli disagi agli alunni, & venuta alla determinazione di erogare, anche
per quest’anno, il servizio mensa cosi distinto: scuola dell’infanzia { da lunedi a venerdi) ;scuola primaria
( nei giorni del rientro pomeridiano: martedi e giovedi); scuola secondaria di 1° grado( classi: 1 I e 111 nei
giorni del rientro pomeridiano: lunedi e venerdi);
Che a tal fine il Dirigente dell’Istituto Cumpremim deve comunicare le adesioni al servizio mensa da
parte degli alunni delle scuole: infanzia, primarla, secondaria 1% grade, cosi da poter effettuare un ﬁ1u31r.~.u
computo della spesa per mandare in appalto il servizio reperendo le risorse finanziarie necessarie; :
Che, a tal uopo, & stata formulata richiesta al Dirigente dell’lstitute Comprensivo di 5. Teresa Riva e con
nota di riscontro, acquisita al n/prot.n.3716 del 30/08/2017 sono stati  inoltrati  gli elenchi degli alunni
frequentanti la scuola d’infanzia, primaria e secondaria di [° grado di S.Alessio Siculo ;
Che il personale scolastico che doved usufruire del servizio mensa scolastica giusta  comunicazione del
dirigente dell’istituto, € din: 153 utenti +( 10 docenti + | personale Ata):
Che ai sensi del decreto legee n.95 del 06/07/2012, convertite in Legge n, 133 del 07/082012(spending
review) il MIUR{Ministero delPistruzione, delluniversitd e della ricerca), rimborsera direttamente ai
Comuni le spese sostenute per il servizio di mensa scolastica offerto al personale insegnante dipendente dallo
Statof art.3 della Legge 14/01/1999,n.4), in proporzione al numero di classi che accedono al servizio;
Che con DM 31/12/1983 sono stati individuati 1 servizi a domanda individuale e tra questi rientra la mensa
scolasiica;
Che con delibera di GM. n 93 del 24/12/2016 ., sono state approvate le tariffe per i servizi a domanda
individuale & per buono pasto mensa & stato stabilite D'importo  di € 2,000 compresa Iva), importo
riconfermato anche, per I’anno scolastico 2017/2018;

Che con delibera di C.C, n48 del 12/092017 & stato approvate il DUP( documento unico di:_

programmazione) € il bilancio di previsione 2017- 2019;

Che con delibera di GM n. 81 del 27/09/2017, immediatamente esecutiva, sono state fornite delle direttive
per Uespletamento del servizio di mensa scolastica 2017-2018 e contestualmente & stata asscgnata al
responsabile dell’area amministrativa la somma di € 39.124.00( Iva compresa) per la stesura degli atti
consequenziali;

Che ¢ stato diramato avviso pubblico esplorativo di ricerca manifestazione d'interesse per U'invito alla
procedura di ¢che trattasi, pubblicato on-line dal 29/09/2017 al 09/10/2017 all’albo pretorio dell’Ente ¢ nella

sezione avvisi del sito istituzionale;

¥



Che il termine per I'inoltro delle richieste & stato fissato entro il termine perentorio delle ore 11,00 del
09/10/2017,;

Che entro tale termine sono pervenute n.2 richieste di manifestazione d’interesse (prottnn:6683 del
09/10/2017; - 6685 del 09/10/2017), giusta attestazione dell’addetta ai protocollo informatico n.6700 del
109/10/2017;

Ritenuto di dover provvedere in merito, con Pappalto del servizio mediante procedura negoziata ai sensi
dell’art.36, comma 2, lett, b) del [D.Lgs n.50/2016 e con |'aggiudicazione mediante "applicazione del
criterio dell’offerta economica piti vantaggiosa, ai sensi dell’art.95, comma 3, del suindicato D.Lgs ;
Acquisito il Codice GIG della procedura n: Z5C203C803, al fine della tracciabilith dei flussi finanziari |,
‘come previsto dall’art.3 della Legge n.136/2010 e smi:

'Cnns:demlﬂ che, prima dell’avvio della procedura di affidamento. le stazioni appaltanti decretano o
dd..lcrrmmmn a contrarre, individuando gli elementi del contratio ed i criteri di selezione degli operatori
leconomici e delle offerte;

Visti:

'~]0 schema della lettera- invito con i relativi allegati, all’uopo predisposti;

-1l DPR n.616/1977;

- 11 [21gs n.267/2000cosi come recepito dalla Regione Elﬂllla‘

- il D.Las n.50/2016;

-1l D.Lgs n.56/2016;

Vistl, altresi: :

-la determina sindacale n.12 del 30/06/2017 di individuazione del rcspﬂnqabtle dell’ Area Amministrativa e di
conferma del Segretario comunale come responsabile dell’area economico- finanziaria;

= la delibera di GM.n. 81 del 27/09/2017, immediatamente, esecutiva;

- le linee puida dell’ANAC n.2/2016 approvate con delibera n.1005 del 21/09/2016 e n.4 approvate con
‘delibera n. 1005 del 21/09/2016

Determina

:1) Di stabilire che la premessa & parte integrante ¢ sostanziale del presente dispositivo;

2) I¥ adottare il presente provvedimento con I'indizione della procedura negoziata, di cui all’art.36, comma
52, lett.b) del D.Lgs n.50/2016, quale determina a contrarre, ai sensi dell’art.192 del D.Lgs n 2672000 e smi;
33 Di approvare, quale parte sostanziale ed integrante al presente atto:

{ - lo schema della lettera- invito con i1 relativi allegati;

4) Di invitare alla procedura di gara le Ditte che hanno presentato manifestazione di interesse con le modalita
‘esplicative e le clausole essenziali indicate nella lettera- invito e nel capitolato d’oneri;

5) Di adottare quale criterio di aggiudicazione quello dell’offerta economica pil vantaggiosa

{(art.95, comma 3,lett.a) del D.Lgs n.50/2016), nel rispetto dei principi di economicita, efficacia, imparzialiti,
parita di traltamento, trasparenza;

() Di procedere, con successivo provvedimento, alla nomina della commissione valutatrice, dopo la scadenza
del termine prwmtu per la presentazione delle offerte;

7)Di imputare la spesa conseguente, giusta attestazione del responsabile dell’area economico- finanziaria

[ v.delibera di GM n.81 del 27/09/2017 )

&) Di dare atto della mancanza di conflitto di interesse, ai sensi dell’art.], comma 41, della Legge
| n.190/2012; |

9y Di assolvere g]L crhhhgh! di pubblicazione on- line , ai sensi del Dilgs n.33 del 14/03/2015

| [ amministrazione| trasp&mnt&} ¢ della Legge n. 19[?.-“2012{ anticorruzione ).

Il Responsabile del Procedjmento
1 F}

= Il Responsabile dell’ Area Amministrativa




PARIERE TECNICO

VISTO 'art.53 della legue 142/90, recepito con Part.1, lete. "1 della L.R. n.48/91;
VISTO lart. 12 della TR, 23/12/2000 n.30;

Aj sensi e per gli effetti delle disposizioni legislative sopra menzionate;

Per quanto concerne la sola regolarita teenica sulla proposta di determinazione
ESPRIME
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PARERE DEL RESPONSABILE DEIL SERVIZIO FINANZIARIO

Il Responsabile del servizio finanziario
VISTO L’art.53 della legge 142/90. recepito con 'art.1, lett i della L.R.48/91;
VISTO lart. 12 della L.R. 23/12/2000 n.30;
Ai sensi e per gli effetti delle disposizioni legislative sopra menzionate;
Per quanto concemne la sola regolarita teenica sulla proposta di determinazione
ESPRIME
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ATTESTA
la copertura finanziaria della complessiva spesa di EURO % 240 Bl
sui seguenti codici € numeri;
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COMUNE S.ALESSIO SICULO
(Citta Metropolitana di Messina)

Telefono n.0942/751036

Fax n, 0942756519
segreteria(@comune.santalessiosiculo.me.it
segreteria.comunesantalessiosiculofiidgpec. it

Gggetmt Lettera- invito per I'affidamento del servizio di preparazione, consegna, distribuzione
‘e somministrazione di pasti veicolati alle scuole: infanzia, primaria, secondaria 1° grado(classi: 1° -
- 111°) del Comune di 8. Alessio Siculo (ottobre2017- maggio 2018)- CIG: Z5C203C803

ALLADITTA

In esecuzione alla delibera di G.M n.81 del 27/09/2017 e alla determinazione del responsabile
dell” Area Amministrativa n.--—----- del --------—- & indetta , ai sensi dell’art. 36 comma 2, lett.b, del
D.Lgs n.50/2016 e smi la gara mediante procedura negoziata ,per I'affidamento della gestione del
servizio di mensa scolastica per I’anno scolastico 2017-2018,

’aggiudicazione avverra secondo il criterio dell’offerta economicamente pit vantaggiosa ai sensi
dell’art.95, comma 3, lett.a) del suddetto decreto, sulla base del miglior rapporto qualita/prezzo.

( Linee guida Anac n.2/2016, approvate con delibera n. 1005 del 21/09/2016)

A tal fine si specifica:

Numero di riferimento CIG (Codice Identificativo di Gara):Z5C203C803

AMMINISTRAZIONE APPALTANTE

1. Denominazione: Comune Sant’ Alessio Siculo- Via Consolare Valeria. 334 — 98030 Sant’ Alessio
Siculo - Tel. : 0942/751036 - Fax: 0942/756519- email:segreteria@comune.santalessiosiculo.me.it
pec: segreteria.comunesantalessiosiculof@dgpec.it

Responsabile del procedimento, ai sensi dell’art.34 bis comma 7 della L.Rn.10 del 12/01/1993;
Restifo Renata

Le offerte vanno inviate a: Comune di Sant’Alessio Siculo — Via Consolare Valeria, 334 —

98030 Sant’ Alessio Siculo (Me).

2. TIPOLOGIA DELL’APPALTO, OGGETTO, LUOGO DI ESECUZIONE, DURATA,
COSTO.

2.1) Tipo di appalto: Il servizio rientra fra quelli di cui all’allegato IX del D.Lgs n.50/2016- CPV:
55523100-3- Categoria 17- Servizi di mensa scolastica



2.2)0ggetto dell’appalto:Gestione del servizio di preparazione, consegna, distribuzione e
somministrazione di pasti veicolati alle scuole: infanzia, primaria. secondaria 1% grado (classe: I°,
11°,111°) del Comune di Sant’Alessio Siculo, anno scolastico 2017/2018.
2.3) Luogo di svolgimento del servizio: Scuola A Gussio ~ Via M.Altadonna S.Alessio Siculo.
2.4) Durata dell'appalto: La durata dell’appalto ¢ prevista per I'anno scolastico 2017/2018
e decorrera dalla data di sottoscrizione del contratto sino al mese di maggio 2018.
(Ogni interruzione delle attivitd scolastiche per vacanze Natalizie, Pasquali o altro dard corso alla
sospensione del servizio). I pasti, infatti, saranno fomiti nei soli giorni di effettive lezioni nelle
scuole suindicate, esclusi il sabato e le festivita previste dalla legge.
[ amministrazione Comunale potra richiedere il proseguimento della gestione del servizio. Dovra
in ogni caso adottarsi atto amministrativo espresso, la ditta aggiudicataria ¢ tenuta ad aderire alla
richiesta ed a proseguire la gestione alle medesime condizioni contrattuali art. 106, comma 11, del
D.Lgs n.50/2016)
2.5) 1l valore contrattuale presuntivo & stimato in € 39.124,00 cosi distinto: € 37.619.,00 oltre
Iva 4% € 1.505,00;
Gli Oneri per la Sicurezza sono pari ad € O, in relazione alle modalith operative del servizio.
Si precisa che ai sensi e per gli effetti della Legge n.12 del 03/08/2007, recante “Misure in fema
di tutela della salute e della sicurezza sul lavoro™, che il servizio di cui al presente appalto non
presenta rischi di interferenze. Conseguentemente, ed in applicazione della determinazione
dell’ Autorita per la Vigilanza sui contratti pubblici dei lavori, Servizi e Forniture n.3 del
05/03/2008, la Stazione Appaltante non & tenuta a redigere il documento unico di valutazione
dei rischi da interferenze.
11 prezzo unitario per singolo pasto, posto_a base d’asta, & pari ad €4,54 { compreso [VA 4%)
11 prezzo offerto & da intendersi fisso ed invariabile per tutta la durata dell’appalto
Il numero presunto complessivo dei pasti & stimato in cirea 8600 ( da ottobre 2017 a maggio
2018) distribuiti come segue :

- Scuola d’infanzia per 5 giorni alla settimana da lunedi a venerdi;

Scuola primaria per 2 giorni alla settimana martedi e giovedi;
- Scuola secondaria 1° grado (classe I°-11°-I11°) per due giorni alla settimana: lunedi e
venerdi{come da note del dirigente scolastico prott.nn.4760/2017-5716/2017);

1l numero complessivo dei pasti sopra indicato & puramente indicativo in quanto il consumo
effettivo ¢ subordinato al numero degli utenti frequentanti ¢ ad altre circostanze non
dipendenti dall’ Amministrazione Comunale.
Conseguentemente il numero dei pasti non vincola I’Amministrazione ¢ la fornitura potra
avvenire per quantiti e durata maggiori o minori rispetto a quelle previste. Il corrispettivo
che verra liguidato al soggetto aggindicatario verrd, guindi, determinato in funzione del
numero dei pasti effettivamente forniti e documentati, nulla potra essere preteso dalla Ditta.
E’ vietata la cessione ed il subappalto, anche parziale del contratto, pena I'immediata
risoluzione del contratto per colpa dell’impresa e del risarcimento in favore del Comune di
ogni danno ¢ spesa.
Ai sensi della deliberazione dell’ ANAC n.1377 del 21/12/2016 (art.2, comma 1), nessuna
somma a titolo di contribuzione & dovuta all’Autorita di vigilanza.

3.FINANZIAMENTO
L>appalto & finanziato con le somme del bilancio comunale 2017- 2019
Codice 04.06-1.03.02.15.006

4.Requisiti di partecipazione:

4.1 Requisiti di ordine generale ( art.80 del D.Lgs 0.50/2016)

- Insussistenza dei motivi di esclusione di cui all’art. suindicato, tale requisito dovra essere
attestato mediante dichiarazione sostitutiva ai sensi del DPR n.445/2000;



4.2 Requisiti di idoneita professionale (ai sensi dell’art.83 comma 1, lett.a) del D.lgs n.50/2016)
-Iscrizione alla C.C.LA.A per la categoria di servizi di gestione mense aziendali, scolastiche, di
ristorazione collettiva:

4.3 Requisiti di capaciti economica- finanziaria (ai sensi dell’art.83, comma 1,lett.b) del D.Lgs
n.50/2016) ; ;
-Deve avere una capacitd economica —{inanziaria, con un fatturato non inferiore all’importo
dell’appalto al netto di [VA conseguito negli ultimi tre anni scolastici e riferito a servizi identici

( mensa scolastica), da comprovare con certificati rilasciati da Enti pubblici committenti, contenenti
'importo contrattuale e che i servizi sono stati regolarmente prestati. Nel caso di raggruppamenti
temporanei d’impresa ( costituiti o da costituire) la dichiarazione deve essere presentata da ciascuna
impresa del raggruppamento e contenere la propria capacita economica nel triennio almeno pari
all’importo dell’appalto;

4.4 Requisiti di capacita tecnico- professionale ( ai sensi dell’art.83, comma 1, lett.c) del D.Lgs
n.50/2016) _
- Deve avere la capacitd tecnica- professionale consistente nell’aver gestito per almeno tre anni
scolastici, servizi di refexione per le scuole di ogni ordine e grado da comprovare con certificati o
autodichiarazioni ai sensi del DPR.n.445/2000;

-Deve essere in possesso di certificazione di qualitd specifica secondo le norme UNI EN ISO
GOOL2008 ;

- Deve essere in possesso del Piano di autocontrollo ( HA.C.C.P), elaborato ai sensi delle direttive
europee concernenti 'igiene dei prodotti alimentari :

-Deve  essere munita di: registrazione denuncia inizio atlivitd settore alimentare(Regolamento CE
n.852/04-n.853/04) per attivita di preparazione ¢ confezionamento pasti:

Ed inoltre:

- Deve essere in regola con il DURC:

- Deve essere in regola, altresi, con le norme che disciplinano i diritti al lavoro dei soggetti disabili,
ai sensi della Legge n.68/1999

I requisiti devono essere posseduti dall’impresa partecipante, al momento della
partecipazione alla gara, c nel caso di raggruppamenti temporanei d’impresa e di consorzi
costituiti o da costituire, tutti i requisiti suindicati devono essere posseduti da tutte le ditte
facenti parte del raggruppamento o del consorzio,

S.PRESENTAZIONE DELLE OFFERTE

5.1) A pena di esclusione, le offerte debbono essere presentate entro le ore 10,00 del giorno
23/10/2017 presso 'ufficio protocollo informatico del Comune di Sant’Alessio Siculo, mediante
servizio pubblico o privato oppure consegnate direttamente. 11 recapito del suddetto plico rimane ad
esclusivo rischio del mittente, ove per qualsiasi motivo, anche di forza maggiore, lo stesso non
glunga a destinazione entro 1l termine perentorio stabilito.

5.2) A pena di esclusione, la documentazione richiesta per la partecipazione alla gara dovra essere
redatta in lingua italiana.

5.3) indirizzo cui inviare il plico: Comune di Sant’Alessio, - Via Consolare Valeria.334 98030
Sant” Alessio Siculo:

I soggetti partecipanti sono tenuti a presentare la documentazione di seguito elencata, da
inserirsi all'interno di un unico plico.

Si precisa che, sul plico esterno sigillato con ceralacca e controfirmato sui lembi di chiusura, deve
essere apposta la seguente dicitura: “affidamento del servizio di preparazione, consegna,
distribuzione e somministrazione di pasti veicolati alle scuole: infanzia, primaria, secondaria
di 1°grado (classi: 1°, 11°, 111°) del Comune di Sant’Alessio Siculo anno scolastico 2017/2018.
Sul plico il partecipante dovrd indicare la pec ( posta elettronica certificata).




I soggetti partecipanti sono tenuti a presentare la documentazione di seguito clencata, da
inserirsi all’interno di un unico plico,che dovra contenere, a pena di esclusione le seguenti
buste, a loro volta sigillate e controfirmate sui lembi di chiusura:

Busta n.1- documentazione amministrativa;
Busta n.2- offerta tecnica;
Busta n.3- offerta cconomica

6. LUOGO E DATA DI CELEBRAZIONE DELLA GARA
6.1. Comune di Sant’Alessio Siculo, Via Consolare Valeria.334;
6.2 la gara si svolgera presso I'uflicio di Segreteria alle ore 11,00 del 23/10/2017 e seguenti.

7. DOCUMENTAZIONE

Nella busta “A"( Documentazione amministrativa) devono essere contenuti, a pena di
esclusione 1 seguenti documenti, dichiarazioni ed attestazioni:

7.1) Dichiarazione Unica (AlL1) resa ai sensi degli artt, 46 ¢ 47 del D.P.R. n. 445 del 28,12.2000,
sottoseritta dal legale rappresentante ai sensi dell’arl. 46 e segg. del DPR. N. 445/00 con la quale si
attesti;

- di disporre del personale per numero e qualifica necessario per espletamento del servizio,
nenche delle attrezzature e del materiale teenico- professionale all’'uopo occorrente, come da
capitolato;

- di aver preso conoscenza delle condizioni del capitolato d'oneri a cui si fa espresso richiamo e
che diviene parte integrante del presente atto, il quale dovrd essere sottoseritto per accettazione dal
legale rappresentante, nonché di tutte le circostanze generali e particolari che possano aver influito
sulla determinazione dell’offerta;

- di aver preso conoscenza degli allegati: Tabelle merceologiche. Tabelle dictetiche e del
Protocollo di legalita( quest’ultimo da compilare);

- di essere in possesso dell’iscrizione alla C.C.LA.A. per la categoria di servizi di gestione mense
ariendali, scolastiche, di ristorazione collettiva;

- di avere preso conoscenza di tulle le circostanze generali e particolari riguardo al servizio e
relative condizioni contrattuali:

- di avere giudicato il servizio realizzabile ed 1 prezzi nel loro complesso remunerativi e tali da
consentire il ribasso offerto, anche in considerazione di eventuale maggiorazioni per lievitazione dei
prezzi che dovessero intervenire durante " esccuzione del servizio, rinunciando fin d’ora a qualsiasi
AZ10NE O eCeezione in merito;

- di aver acquisito ed esaminato il capitolato di appalto e relativi allegati e di accettarli
integralmente, ai sensi dell’articolo 1341 del codice civile, senza riserve e condizioni, tutte le
disposizioni. ¢lausole, restrizioni, limitazioni e responsabilita in essi contenute ¢ che 1] servizio
oggetto dell’appalto sard effettuato ¢ condotto conformemente a tutti i patti, modalita e condizioni
di cui agli stessi atti di gara;

- di impegnarsi ad avviare il servizio entro i termini indicati dall’ Amministrazione Comunale;

- di impegnarsi a produrre entro 1 termini assegnati, in caso di aggiudicazione, la documentazione
idonea per la stipula della contratto, le cul spese sono a carico dell’Impresa (registrazione, marche
da bollo, diritti di segreteria, polizza RCT/RCO, cauzione definitiva di cui agli artt.15 ¢ 16 del
Capitolato d”oneri):

- di avere adempiuto all’interno dell® Azienda all’attuazione delle disposizioni che disciplinano la
sicurezza ¢ la tutela dei lavoratori sui luoghi di lavoro in conformita a quanto previsto dal decreto
legislativo n. 81/2008 e successive modifiche ed integrazioni:

- di assoggettarsi a quanto previsto dall’art.3 della Legge n.136 del 13/08/2010 ¢ s.m.i., inerente la
“raceiabilita dei flussi finanziari’;




- di non trovarsi in alcuna delle condizioni previste dall’articolo 80 del decreto legislativo
n.50/2016;

a) che non si trovano in stato di fallimento, di liquidazione coala, di concordato preventivo, o
nei cui riguardi sia in eorso un procedimento per la dichiarazione di una di tali situazioni;

b) nei cui confronti non & pendente procedimento per l'applicazione di una delle misure di
prevenzione di cui all'articolo 3 della legge 27 dicembre 1936, n. 1423 o di una delle cause ostative
previste dall*articolo 10 della legge 31 maggio 1965, n. 575; I'esclusione e 1l divieto operano se la
pendenza del procedimento riguarda il titolare o il direltore tecnico, se si fratta di impresa
individuale: i soci o il direttore tecnico se si tratta di societd in nome collettivo, 1 soci accomandatari
o il direttore tecnico se si tratta di societd in accomandita semplice, gli amministratori muniti di
poteri di rappresentanza o il diretlore tecnico o il socio unico persona fisica. ovvero il socio di

maggioranza in caso di societd con meno di quattro soci, se si tratta di altro tipo di societa;

¢) nei cul confronti non & stata pronunciata sentenza di condanna passata in giudicato, 0 emesso
decreto penale di condanna divenuto irrevocabile, oppure sentenza di applicazione della pena su
richiesta. ai sensi dell'articolo 444 del codice di procedura penale, per reati gravi in danno dello
Stato o della Comunita che incidono sulla moralita professionale: ¢ comungue causa di esclusione la
condanna. con sentenza passata in giudicato, per uno o pit reati di partecipazione a
un’organizzazione criminale, corruzione, frode, riciclaggio, quali definiti dagli atti comunitari citati
all’articolo 43, paragrafo 1. direttiva CL 2004/18; I"esclusione e il divieto operano se la sentenza o
il decreto sono stati emessi nei confronti: del titolare o del direttore tecnico se si tratta di impresa
individuale: dei soci o del direttore teenico, se si tralta di societd in nome collettivo; dei socl
accomandatari o del direttore tecnico se si tratta di societd in accomandita semplice; degli
amministratori muniti di poteri di rappresentanza o del direttore tecnico o del socio unico persona
fisica, ovvero del socio di magpioranza in caso di socictd con meno di quattro socl. se si tratta di
altro tipo di societd o consorzio. In ogni caso Iesclusione e il divieto operano anche nei confront
dei soggetti cessati dalla carica nell’anno antecedente la data di pubblicazione del bando di gara,
qualora Iimpresa non dimostri che vi sia stata completa ed effettiva dissociazione della condotta
penalmente sanzionata: "esclusione e il divieto in ogni caso non operano quando il reato € stato
depenalizzato ovvero quando & intervenuta la riabilitazione ovvero quando il reato & stato dichiarato
estinto dopo la condanna ovvero in caso di revoca della condanna medesima;

) che non & stato violato il divieto di intestazione fiduciaria posto all'articalo 17 della legge 19
marzo 1990, n 53; Pesclusione ha durata di un anno decorrente dall’accertamento definitivo della
violazione e va comungque disposta se la violazione non ¢ stata rimossa;

¢) che non sono state commesse gravi infrazioni debitamente accertate alle norme in materia di
sicurezza e a ogni altro obbligo derivante dai rapporti di lavoro, risultanti dai dati in possesso
dell'Osservatorio;

/) che, secondo motivata valulazione della stazione appallanie, non ha commesso grave
negligenza o malalede nell'esecuzione delle prestavioni affidate dalla stazione appaltante che
bandisce la gara; o che non ha commesso un emrore grave nell’esercizio della loro attivita
professionale, accertato con qualsiasi mezzo di prova da parte della stazione appaltante;

g) che non ha commesso violazioni gravi, definitivamente accertate, rispetto agli obblighi
relativi al pagamento delle imposte e tasse, secondo la legislazione italiana o quella dello Stato in
cui sono stabiliti:




/1) che nell’anno antecedente la data di pubblicazione del banda di gara non ha reso false
dichiarazioni o falsa documentazione in merito a requisili e condizioni rilevanti per Ia
partecipazione a procedure di gara e per Iaffidamento dei subappalti, risultanti dai dati in possesso
dell’Osservatorio;

{) che non ha commesso violazioni gravi, definitivamente accertate, alle norme in materia di
contnbut previdenziali e assistenziali. secondo la legislazione italiana o dello Stato in cui sono
gtabiliti;

I} che presenta la certificazione di cui all'articolo 17 della legge 12 marzo 1999, n, 68, salvo il
disposto del comma 2( dichiarazione del legale rappresentante che attesti di essere in regola con le
norme che disciplinano il diritto al lavoro dei disabili , pena 1 esclusione);

m) nei cui confronti non ¢ stata applicata la sanzione interdittiva di cui all’articolo 9, comma 2.
lettera ¢), del deereto legislative dell’$ giugno 2001 n. 231 o altra sanzione che comporta il divicto
di contrarre con la pubblica amministrazione compresi i provvedimenti interdittivi di cui all'articolo
36-bis, comma |, del decreto-legge 4 luglio 2006, 1. 223, convertito, con modificazioni, dalla legge
4 agosto 2006, n. 248;

m-bis) nei cui confronti, . non risulta Iiscrizione nel casellario informatico, per aver presentato
falsa dichiarazione o falsa documentazione ai (ini del rilascio dell’attestazione SOA;

m-ter) di cut alla precedente lettera b) che non si & stati vittime dei reati previsti ¢ puniti dagli
articoli 317 ¢ 629 del codice penale aggravati ai sensi dell’articolo 7 del decreto-legge 13 mageio
I991, n 132, convertito, con modificazioni, dalla fegge 12 luglio 1991, n 2013, non risulting aver
denunciato 1 fatti all’autorita giudiziaria. salvo che ricorrano | casi previsti dall articolo 4. primo
coming, della legge 24 novembre 1981, n. 689, La circostanza di cui al primo periodo deve
emergere dagli indizi a base della richiesta di rinvio a giudizio formulata nei contronti dell’im putato
nell'anno antecedente alla pubblicazione del bando ¢ deve essere comunicata, unitamente alle
generalithy del soggetto che ha omesso la predetta denuncia, dal procuratore della Repubblica
procedente all’ Anac,la quale cura la pubblicazione della comunicarzione sul sito dell"Osservatorio;
m-guater) che non si trovino, rispetto ad un altro partecipante alla medesima procedura di
affidamento, in una situazione di controllo di cui all'articolo 2359 del codice civile o in una
qualsiasi relazione, anche di fatto, se la situazione di controllo o la relazione comporti che le offerte
sono imputabili ad un unico centro decisionale.

- di essere in regola con il DURC, indicando:

- I numeri di matricola o di iserizione INPS e TNATL;

- di aver correttamenle assolto agli adempimenti periodici relativi ai versamenti
contributivi;

- che non esistono inadempienze in atto ¢ rettifiche notiticate, non contestate e
non pagale;

- ovyero che € stata attivata procedura di sanatoria, positivamente definita con

Troverd applicazione il principio del *soccorso istruttorio”, previsto dall’arl.83, comma%, del [D.1gs
n.53072006 smiin merito al procedimento sanante di qualsiasi carenza degli elementi formali quali la
mancanza, Uincompletezza ed ogni altra irregolarita essenziale,

Nell'ipotesi in cul occorrera applicare istituto del soceorso istruttorio la sanzione che verra
applicata ex art.83, comma 9, del D.Lgs n.50/2016 | sara pari all’1 per mille del valore della gara.
[n tal caso la Stazione Appaltante asscgnerd al concorrente un terming non superiore a 10 giormi affinchdé
slano rese, integrate o regolarizzate le dichiarazioni i




8) Modello di dichiarazione resa ai sensi del protocollo di legalita e della circolare n.593 del 31/01/2006
dell’Assto ai lavori pubblici, sottoscritto dal legale rappresentante, con allegato  documento  di
riconoscimento.

9) Cauzione provvisoria di cui all’art.93, ¢.3, D.lgs n.50/2016 e s.m.i. pari al 2% dell’importo
dell’appalto.

La garanzia deve prevedere espressamente la rinuncia al heneficio della preventiva escussione dal
debitore principale. la rinuncia all’eccezione di cui allart.1957, comma 2, del codice Civile, nonché
I"operativitd della garanzia medesima entro 15 giorni, a semplice richiesta scritta della stazione
appaltante.Deve avere validita per almeno 180giorni dal termine ultimo fissato per la ricezione delle
offerte.

11 partecipante si impegna ad integrare la cauzione, qualora venisse escussa ai sensi dell’art.93,
comma 4, del In.lgs n.30/2016;

Le imprese in possesso della certificazione del sistema di qu alita conforme alle norme europee
presentano la cauzione di importo ridotto al 50%( art.93,comma 7 del D.Lgs n.50/2016,
modificato dall’art.59 del D.Lgs n.56/2017), allegando copia autenticata della certificazione
rilasciata da istituto specializzato;

10)Nella busta 2{ Offerta Teenica),debitamente softoscritta dal lecale rappresentante  per un

g
punteggio massimo di punti 70. La documentazione tecnica dovra contenere, a pena di esclusione,
una relazione tecnica sintetica ma esauriente, illustrante il progetto.

"QUALITA’ DEL SERVIZIO "TOTALE 70|
| PUNTI

della commissione di gara adottando i seguenti critert: -
Progetto di gestione specifico per la mensa scolastica | Max 12 punti
1] punteggio massimo & da attribuirsi sommando i sotto elencati criteri:
conservazione ¢ lavorazione della derrate, con particolare riferimento alle
modalita di approvvigionamento, selezione ed accreditamento fornitori,
nonché la produzione. il confezionamento, il trasporto e la distribuzione dei
pasti in tempi brevi(max 4 punti)

-piano di organizzazione del personale comprendente il numero degli
operatori { max punti 4)

-piano di pulizia ¢ sanificazione con le modalita di pulizia delle stoviglie,
dei contenitori e dei locali { max punti 4) )
Gestione delle diete speciali Max 10 punti
1 progetio deve contenere una deserizione sulle modalita di gestione delle
dicte speciali o di ment per utenze particolari, _
Introduzione prodotti biologici Max 4 punti
Per ogni prodotto biologico introdotto sard attribuito 1 punto fino ad un
massimo di 4 punti.

Gestione delle emergenze Max 10 punti
1l progetto deve prevedere una descrizione sulle modalita di gestione delle
emergenze della ditla si impegna ad adottare, in caso di eventuali guasti /o
imprevisti che compromettono il normale svolgimento del servizio. -
Programma di formazione Max 5 punti
1l progetto dovra contenere il programma di formazione ed aggiormamento
che la Ditta si impegna ad applicare per tutta la durata dell’appalto al
| personale impiegato nel servizio, specificando le materie oggetto della




e . . . A . v
| formazione, i tempi ed il relativo numero di ore

i

Certificazioni ulteriori di qualita, rispetto alla certificazione richiesta al Max 3 punti
punto 4.4( 1 punto per ogni certificazione valida)

- Migliorie (dettagliate adeguatamente) | ‘
Proposte progettuali finalizzate al miglioramento del servizio Stesso Max 26 punti
Senza aleun onere { finanziario- procedimentale) a carico del Comune
Saranno escluse dalla procedura di gara ¢ quindi non ammesse, le Ditte che non abbiano
conseguito un punteggio( offerta tecnica) di almeno 40 punti su 70, in questo caso, non si
procedera all’apertura della busta contenente I’offerta cconomica

11)Nella busta 3( Offerta Economica » debitamente sottoscritta dal legale rappresentante, pena
esclusione, per un punteggio massimo di punti 30, Per la definizione del punteggio si valutera il
ribasso percentuale massimo offerto dalla Ditta in esame { espresso sia in cifre che in lettere)
sull'importo posto a base di gara per singolo pasto pari ad € 4,54 {compresa Iva 4%)

e s1 applichera la formula seguente:

Pa=pe x pm / pb

Dove si intende: Pa = punteggio da attribuire; pe = ribasso offerto dal concorrente in gsame; pm =
punteggio massimo attribuibile; pb = ribasso massimo tra tutte le olferte pervenute.

Al ribasso massimo verra attribuito il punteggio di punti 30, alle altre proposte verra attribuito il
punteggio in modo proporzionalmente inferiore secondo la formula suindicata,

Saranno ammesse soltanto offerte in ribasso, mentre saranno escluse offerte alla pari o in aumento.

12) AGGIUDICAZIONE :

L’aggiudicazione, sulla base dell’offerta cconomicamente pit vantaggiosa, ai sensi dell'art.93,
comma 3, lett.a) avverrd a favore del concorrente che conseguira il maggiore punteggio
complessivo (Offerta Tecnica + Offerta Lconomica). A parita di punteggio complessivo si
procederd mediante sorteggio: I"agoiudicazione avverr a favore della ditta sorteggiata.
Lraggindicazione sara comunicata, tempestivamente. all’aggiudicatario e verra data comunicazione
agli altri partecipanti a mezzo pec e a mezzo pubblicazione sul sito web:

L’aggiudicazione definitiva avverra con provvedimento del responsabile del servizio,previa verifica
dei requisiti di legge.

Al sensi dell’art.77 e dell’art.216, comma 12, del D.Lgs n.50/2016 la valutazione delle offerte &
demandata ad una commissione giudicatrice, all’uopo nominata.

Alla gara possono assistere i rappresentanti delle imprese ad esclusione della parte che avviene in
seduta riservata.

13) Modalita e luogo di svolgimento della gara:

La seduta della Commissione di gara per la scelta del contracnte avverra il giorno 23/10/2017 alle ore
11,00 e seguenti, presso I'Ufficio Segreteria del Comune di S Alessio Siculo.

Il procedimento di gara sard articolato in pit fasi:

- In primo luogo la Commissione esaminera in seduta pubblica [a documentazione amministrativa
( Busta n.1), ammettendo alla gara soltanto | concorrenti che risulteranno in regola. con quanto
disposto dal presente dispositivo;

-Successivamente, dopo I'apertura della (Busta n.2 —offerta tecnica)  in seduta riservata. si
procedera alla relativa attribuzione dej punteggi;

- 51 proseguird, in seduta pubblica. all’apertura della ( Busta n.3) contenente I"offerta cconomica,
con I"attribuzione del punteggio.

L’aggiudicazione avverra a favore del concorrente che conseguira il maggiore punteggio
complessivo.




14) CLAUSOLE DI AUTOTUTELA

[n conformiti a quanto stabilito nella Circolare dell” Assessorato regionale ai LL.PP. n.593 del 31/1/2006:
“Odire ai casi in cui ope legis & previsto lo scioglimento del contratto di appalto, la stazione
appaliante recederd, in qualsiasi tempo, dal contratio, revochera la concessione o ['autorizzazione
al sub-contratio, cotiimo, noli o forniture al verificarsi dei presupposti stabiliti dall’art. 11 comma 3
del D.P.R. 03:6/1995 n 2527

15) AVVERTENZE:

L'LA si obbliga a stipulare il contratto, previo versamento dei diritti di scritturazione delle spese
inerenti ¢ conseguenti al contratto stesso, secondo le modalitd che verranno comunicate con
apposita nota. Nel caso in cui I'LA. non stipuli e/o non versi le spese contrattuali nel termine
fissato, decade automaticamente dall’aggiudicazione. L Amministrazione procedera a garantire il
servizio con alfidamento ai concorrenti che seguono in graduatoria.

L’L.A prima della stipula del contratto, dovra:

- versare 'importo delle spese contrattuali;

- presentare la documentazione richiesta dalla presente lettera- invito:

- cauzione definitiva (art. 16 del capitolato d’oneri):

- L’amministrazione Comunale & esonerata da ogni responsabilith per danni da infortuni o
altro che dovesse accadere al personale dipendente dell’impresa durante I'esecuzione del
contratto di fornitura servizio mensa A tal fine I'lLA. dovra presentare polizza RCT/RCO
secondo gquanto previsto all’art. 15 del capitolato d*oneri.

- Saranno esclusi i plichi non debitamente sigillati e controfirmati sui lembi di chiusura.

- Si procedera all’aggiudicazione dell’appalto anche nel caso in cui sia pervenuta o sia rimasta
in gara una sola offerta. Non sono ammesse offerte in aumento. Non sono ammesse offerte
parziali. In caso di discordanza tra valori espressi in cifre e valori espressi in letlere saranno
presi in considerazione quelli pit favorevoli all’ Amministrazione.

- Nel caso in cui due offerte risulting uguali fra loro si provvedera all’aggiudicazione
mediante sorteggio.

- FEventuali offerte la cui parte economica sia bassa in mode anomalo, verranno valutate in
conformita al disposto nell’art.97 del D.Lgs n.50/2016.

Nell’ipotesi in cui oceorrerd applicare Distituto del soccorso istruttorio, per carenze formali, la
sanzione che verra applicata ex art.83. comma 9, del D.Lgs n.50/2016 , sara pari all’1 per mille del
valore della gara.

In tal caso la Stazione Appaltante assegnerd al concorrente un termine non superiore a 10 giorni
affinché siano rese, integrate o regolarizzate le dichiarazioni,

1l recapito del plico unitario, sigillato e contenente n.3 buste con i documenti per la partecipazione
alla gara in oggetto, rimane ad esclusivo rischio del mittente, ove, per qualsiasi motivo, anche di
forza maggiore, lo stesso non giunga a destinazione entro il termine perentorio delle ore 10,00
del 23/10/2017.

[l Dirigente responsabile della procedura di appalto si riserva la facolta di disporre, in autotutela.
ove ne ricorra la necessiti e con provvedimento motivato, la riapertura della gara gia conclusa ¢
l'eventuale ripetizione delle sue operazioni essendo 1'aggiudicazione provvisoria. Si fara luogo
all’esclusione dalla eara nel caso manchi, risulti incompleto o irregolare qualeuno dei documenti
richiesti che incidono in via diretta o mediata sulla funzione di garanzia che la disciplina di gara
tende ad assicurare, nonché quelli volti a tutelare la par condicio dei concorrenti. In sede di verifica
¢ di valutazione delle dichiarazioni rese. nel caso in cui emergano difformita o situazioni impeditive
alla stipula del contratto, la ditta sard dichiarata decaduta e si procedera all’affidamento al
concorrente che segue nella graduatona.

L’aggiudicatario dovra presentare garanzia definitiva nella misura e nei modi previsti dall’art. 103,
commi 1.2,3.4 ¢ 5 del D.Lgs n.50/2016




- L’Amministrazione Comunale, nelle more della stipula del contratto, potra chiedere ['esecuzione
anticipata del servizio ai sensi dell’art.32, commi § e 13 del D.Lgs n.5022017. In tal caso la
cauzione e la polizza RCT/RCO dovranno essere presentate prima dell’inizio del servizio.

- Il candidato o il concorrente attesta il possesso dei requisiti mediante dichiarazione sostitutiva in
conformita alle previsioni del testo unico delle disposizioni legislative e regolamentari in materia di
documentazione amministrativa, di cui al decrero del Presidente della Repubblica 28 dicembre
2000, n. 443, in cui indica tutte le condanne penali riportate, ivi comprese quelle per le quali abbia
beneficiato della non menzione. Il concorrente non & tenuto ad indicare nella dichiarazione le
condanne per reati depenalizzati ovvero dichiarati estinti dopo la condanna stessa, né le condanne
revocate, né quelle per le quali é intervenuta la riabilitazione.

- L'Amministrazione Comunale si riserva, ai sensi della delibera n.111/2012, art.2 comma 3.2
dell’Autorita di Vigilanza e con le modificazioni assunte nelle adunanze dell’8/5 e 5/6/2013 dj
verilicare il possesso dei requisiti di carattere generale, tecnico, economico,

Tutte le condizioni relative all’appalto sono disciplinate nel presente dispositivo e nel capitolato
d’oneri.

I concorrenti accettano che tutte le eventuali comunicazioni increnti la presente procedura di gara
saranno inoltrate all’indirizzo di posta elettronica di questo Ente
“segreteria.comunesantalessiosiculo@dgpec. it”

I dati dei concorrenti sono raccolti e trattati con le modalita indicate ai sensi dell’art.13 del D.Lgs.
n.196/2003.

Si compicgano alla presente: Capitolato d’oneri - Tabelle merceologiche e tabelle dietetiche -
Protocollo di legalita ed i seguenti allegati (1-2-3-4) da compilare, pena I’esclusione della gara,
Dalla Residenza Municipale,li

Il responsabile del procedimento
Renara Restifo




COMUNE DI SANT” ALESSIO SICULO

(Citta metropolitana di Messina)

CAPITOLATO D’ONERI

Ogpetto: Servizio di mensa anno scolastico 2017/2018.

Art. 1
Descrizione ¢ durata del servizio

A sepuito dell’adozione della delibera di G.M. n.81 del 27/0%2017, immediatamente esecutiva,
avente ad oggetto “Direttive per I'espletamento del scrvizio di mensa scolastica 2017-2018-
Assegnazione risorsa economica”, ' Amministrazione da in appalto 'espletamento del servizio di
mensa scolastica a.s. 2017/2018 per un TOTALE COMPLESSIVO presuntivo di n. 164 utenti di
cui n.153 Alunni cosi ripartiti: scuola infanzia (servizio da svolgersi dal lunedi al venerdi) -
Alunni scuola primaria ( servizio da svolgersi nei giorni di : martedi e giovedi)- Alunni scuola
Secondaria 1° grado( classe: 1, 11, II1) (servizio da svolgersi nei giorni di lunedi e venerdi) +
n.l personale ATA, + n. 10 docenti delle scuole suindicate (come da note del dirigente
scolastico prot.nn: 4760/2017 ¢ 5716/2017

DURATA DEL SERVIZIO anno scolastico 2017/2018;

Art. 2
Svolgimento del servizio

La ditta aggiudicataria svolgera il servizio (preparazione. consegna, distribuzione ¢
somministrazione dei pasti) nei locali ubicati nella scuola comunale sita in via M. Altadonna a 5.
Alessio Siculo, servendosi degli arredi di proprietd comunale (refettorio, banchi, sedic e quanto
altro necessita), con ["assicurazione di un uso adeguato.

La Ditta aggiudicataria si impegna, altresi, a tenere indennc da responsabilita a qualunque titolo
I’ Amministrazione Comunale da ogni danno e/o pericolo che possa derivarne dall’esecuzione del
servizio a cose o persone e/o terzi.

Art.3
Disposizioni normative

La Ditta aggiudicataria dovra conformarsi, alle disposizioni normative contenute nei decreti
legislativi nn. 155 ¢ 156 del 26.05.1997 e successive modifiche ed integrazioni concernenti,
rispettivamente 1'igiene dei prodotti alimentari ¢ le misure supplementari in merito al controllo. La
ditta affidataria della fornitura del servizio dovra, essere munita delle autorizzazioni sanitarie. .

Art. 4
Obblighi

La Ditta aggiudicataria accella di assumere a suo completo ed esclusivo carico 1 seguenti obblighi
d’oneri, con rinuncia al diritto di rivalsa nei confronti dell’ Amministrazione:

o Garantire la qualita della fornitura, secondo le disposizioni normative di cui all’art. 3 del
D.Les n, 155 del 26.05.1997, cosi come modificato dalla legge n.526 del 21/12/1999,salvo
incorrere nelle sanzioni amministrative di cui all’art.8 del D.P.R.citato: nonché adeguarsi a
quanto previsto dai capitoli LILIV, del citato decreto;




o Assicurare la buona riuscita del servizio con preparazione, consegna, distribuzione e
somministrazione dei pasti.

Per ogni onere derivante dal servizio mensa |(preparazione, consegna, distribuzione e
somministrazione dei pasti, pulizia locali, materiale occorrente, norme igienico- sanitarie) si fa
espresso riferimento al Piano di autocontrollo H.A.C.C.P.

La Ditta inoltre si fard carico del ritiro giornaliero dei buoni pasto ¢ verra di conseguenza retribuita
in base alle effettive presenze dei bambini a presentazionc di regolare fattura elettronica che verra
all'uopo liquidata entro il termine di 30gg. previa verifica dei pasti effettivamente erogati.

Art. 5
Pagamenti
i
L'importo del servizio per "erogazione dei pasti al netto del ribasso d’asta é pari ad €
¢ verrd ripartito mensilmente dietro presentazione di regolare fattura elettronica, con 1'indicazione
del numero dei pasti serviti e corredata dai buoni mensa. Restano a carico della ditta le spese
contrattuali e di registrazione.

Art. 6
Oneri inerenti il servizio

L organico sotto indicato rappresenta quello minimo da impiegare nei centri refezionali al fine di
svolgere tutte le prestazioni previste nel capitolato:

N. 1 (uno) operatore ogni 35 bambini/pasto e, comunque, con un minimo di n. 1 operatore per ogni
centro refezionale.

Il Comune & tenuto a comunicare all’LA. le eventuali soppressioni di sezioni efo aumenti di sezioni.
Il Comune si riserva il diritto di chiedere all’Tmpresa la sostituzione del personale ritenuto non
idoneo al servizio per seri e comprovati motivi. In tale/caso 'lmpresa provvederd a quanto richiesto
senza che cid possa costituire motivo di maggiore onere per I'A.C. Tale sostituzione dovra avvenire
entro due giorni dalla richiesta scritta. .

Il personale impiegato, compreso quello in sostituzione, dovrd possedere adeguata professionalita e
dovra conoscere le norme di igiene della produrzione e le norme di sicurezza ¢ prevenzione degli
infortuni sul lavoro.

L71.A. ¢ responsabile della scelta e del comportamento del proprio personale operante presso i centri

refezionali ¢ di quanto atliene ai rapporti di collaborazione tra il suo personale ¢ quelle dell’ A.C.

avente diretta causa con il servizio di refezione .

L'LLA. € tenuta ad ottemperare a tutti gli obblighi verso i lavoratori impiegati nel servizio di cul
trattasi, in base alle disposizioni legislative ¢ regolamentari vigenti in materia di lavoro ¢
assicura:ricmi sociall, assumendo a suo carico tutti gli oneri relativi.

L'LA. € tenuta ad impiegare il personale nello svolgimento delle mansioni proprie della qudllﬁua
rivestita.

LA, s1 obbliga inoltre a esibire in qualsiasi momento e a richiesta le ricevute mensili sia degli
stipendi pagati., sia del pagamenti dei contributi assicurativi ¢ previdenziali relativi al personale
adibito al servizio.

Mel caso di inottemperanza agli obblighi di cui al presente articolo, o qualora siano riscontrate
irregolarita, I’ Amministrazione segnalerd la situazione al competente Ispettorato del lavoro.

Art. 7
Vestiario ¢ disciplina del personale




L’LA. deve fornire a tutto il personale indumenti di lavoro come prescritto dalle norme vigenti in
materie di igiene (art. 42 d.p.or, 327/1980) da indossare durante le ore di servizio e dispositivi di
protezione individuale previsti a seguito della valutazione dei rischi, di cui al D.lgs 81/2008 e s.m 1.,
integrati da quelli ritenuti necessari a seguito della comunicazione sui rischi specifici effettuata dal
Datore di lavoro.

Gli indumenti saranno provvisti di cartelling di identificazione riportante il nome dell’LA. ed il
nome e cognome del dipendente.

Dovranno essere previsti indumenti distinti per 1 processi di produzione der pasti, per la
distribuzione dei pasti ¢ per la pulizia e sanificazione in conformita con quanto disposto dal D.P.R..
32711980 e suce.mod. ed inl..

11 personale dovra essere sottoposto sia all'atto dell'assunzione che periodicamente, a tuite le visite
mediche, agli accertamenti radiologici e batteriologici, alle prescritte vaccinazioni previste dalle
legoi e regolamenti in vigore.

L’ Amministrazione Comunale si riserva la facolta di richiedere all’l.A di sottoporre i propri addetti
ad analisi cliniche per la ricerca di portatori di enterobatteri patogeni e stafilococchi enterotossici: i
soggetti risultanti portatori di enterobatteri patogeni efo di stafilococchi enterotossici dovranno
essere immediatamente allontanati per tutto il periodo di bonifica. Il personale che rifiutasse di
sottoporsi al controllo medico, dovra essere allontanato immediatamente dal servizio.

Il Comune si riserva comunque la facolta di richiedere all'Tmpresa "effettuazione di accertamenti
¢linici (non esclusi dal C.C.N.L.) per i dipendenti impegnati nel servizio.

ART. 8

Osservanza disposizioni normative
L'LA. deve attuare I'osservanza delle norme derivanti dalle vigenti leggi e decreti relativi alla
prevenzione degli infortuni sul lavore (DPR 347/55, DPR 305/56, D.lgs 81/2008 e successive
maodifiche ¢d integrazioni, nonché le direttive 89/392/cee e 91/368/Cee).
LA, deve inolire attuare 1'osservanza delle norme derivanti dalle vigenti leggi e decreli relative
all’igiene del lavoro, alle assicurazioni contro gli infortuni sul lavoro, alle previdenze varie per la
disoccupazione involontaria, invaliditd ¢ veechiaia, alla tubercolost ed altre malattie professionali
ed ogni altra disposizione in vigore o che potrd intervenire in corso di esercizio per la tutela
materiale dei lavoratori.
L'LA. deve in ogni momento, a semplice richiesta del Comune dimostrare di avere provveduto a
quanto sopra. Il personale tutto, nessuno escluso, deve essere iscritto nel libro paga dell’LA..
[’LA. deve inoltre attuare. nei confronti dei lavoratori dipendenti, occupati nelle mansioni
costituenti oggetto del presente contratto, le condizioni normative e retributive previste dai contratti
collettivi nazionali di lavoro di settore.
Il personale ispettivo dell’l.A. & tenuto ad iTndu:ﬁ-sare camice ¢ copricapo nel momento della sua
presenza presso i centri refezionall.

Art. 9
Igiene del personale

Per quanto concerne le norme igienico sanitarie, si fa riferimento alla legge 283 del 30/04/1962 ¢
suo regolamento di esecuzione n. 327 del 26/03/80 e successive modificazioni ed integrazioni, il D.
Legs. 155/97 ¢ s.m.i., al Regolamento CE 285/2004, nonché a quanto previsto dalle normative e dan
Regolamenti vigenti e a quanto espressamente previsto dal presente capitolato.

Il personale addetto alla manipolazione, alla preparazione. confezionamento e al trasporto ¢ alla
distribuzione dei pasti, deve scrupolosamente curare I'igienc personale. Il personale durante il
servizio non deve avere smalii sulle unghie, ne indossare monili (esempio: anelli, braccialetti,
orecchini ete.) al fine di non creare conlaminazione delle pietanze in lavorazione. I copricapo
dovranno raccogliere completamente la capighatura.




Art. 10

Sicurezza luoghi di lavoro
Al fine di eliminare i potenziali rischi derivanti da interferenze. si fard espresso riferimento al
documento di valutazione dei rischi che verrd  inoltrato dal Dirigente dell’Istituto Comprensivo di
S.Teresa Riva; 3
Art. 11
Rispetto caratteristiche merceologiche e modalita di preparazione pasti
Le caratteristiche merceologiche delle derrate alimentari impiegate per la preparazione dei pasti,
crudi o cotti.dovranno essere conformi ai requisiti previsti dalle vigenti leggi in materia che qui si
intendono tutte richiamate e ai limiti di contaminazione microbica degli alimenti.
In particolare, & tassativamente vietato 1'uso di alimenti sottoposti a trattamenti di origine
transgenica (OGM), '
Le carni impiegate devono provenire da animali alimentati con mangimi nella cui composizione
non sono presenti materie prime di origine transgenica,
Le derratc alimentari presenti nei frigoriferi, congelatori ¢ nel magazzino e destinate alla
preparazione dei pasti per le utenze previste dal presente capitolato, dovranno essere esclusivamente
quelle contemplate nelle tabelle merceologiche allegate.
Non ¢ consentito 'uso di carni congelate efo surgelate. se non previa autorizzazione dell’A.C.. E
ammesso l'uso di pesce surgelato.
L'Impresa deve acquisire dai fornitori, e rendere disponibili all’A.C. ad ogni richiesta. idonee
certificazioni di qualita o dichiarazioni di conformita delle derrate alimentari alle vigenti normative
in materia alimentare ¢ alle Tabelle Merceologiche.
La produzione deve rispettare gli standard igienici previsti dalle normative vigenti. Il personale
adibito alle preparazioni di piatti dovra fare uso di mascherine ¢ guanti monouso.
Durante tutte le operazioni di produzione I'impianto di aspirazione dovra essere sempre funzionante,
Tutti 1 cibi erogati dovranno essere preparati in giornata. E' vietata ogni forma di riciclo dei cibi
preparati nei giorni antecedenti al consumo.
Gli avanzi dovranno essere eliminati o destinati agli animali. al fine di ottemperare a quanto
previsto dalle Leggi vigenti.
Tutte le operazioni di manipolazione ¢ cottura degli alimenti devono mirare ad ottenere standard
elevati di qualita igienica, nutritiva ¢ sensoriale. Per la manipelazione delle vivande il personale si
avvarra dell’uso di idonei presidi {utensili. palette ¢ guanti) ¢ il cibo sard assaggiato servendosi di
utensili monouso o appositamente destinati. Per quanto riguarda la cottura. la durata e la
temperatura devono essere sufficienti ad assicurare la salubrita del prodotto con la cottura a + 75° C
misurata al cuore.
La preparazione di piatti {reddi deve avvenire con Pausilio di mascherine e guanti monouso. La
conservazione di piatti [reddi precedentemente il trasporto e la distribuzione deve avvenire ad una
temperatura compresa tra 1 1°C e 1 4° C in conformita all’art. 31 del D.P.R. 26/03/1980 n. 327.
Le operazioni che precedono la cottura devono essere eseguite secondo le modalita di sepuito
descritte:
L. Tutti 1 prodotti congelati c/o surgelati, escluse le verdure, prime di essere sottoposti a cottura,
devono essere softoposti a scongelamento in {rigorifero o in celle frigorifere ad una temperatura
compresa tra 0°C e + 4°C. per un massimo di 24h. e con metodica dedicata, ad eccezione det
prodaotti che vengano cotti tali e quali;
2. La porzionatura delle carni crude dovra essere effettuata nella stessa giornata in cui viene
consumata;
3. La carne trita deve essere macinata appena prima della cottura;




4. 11 formaggio grattugiato deve essere preparato in giornata;

5. 11 lavaggio ed il taglio delle verdure dovra essere effettuato nelle ore immediatamente antecedenti
il consumo;

6. Le operazioni di impanatura devono avvenire nelle ore immediatamente antecedenti la cottura;

7. Le fritture tradizionali per immersione in olio non devono essere effettuate;

8. Ogni cottura analoga alla frittura, deve essere realizzata in forni a [ErmoCconvezIone,;

9. Tutte le vivande dovranno essere cotte in giornata, tranne per gli alimenti refrigerati previsti nel
presente capitolato;

10. Le porzionature di salumi ¢ formaggi devono essere elfettuate nelle ore immediatamente
antecedenti la distribuzione.

11. Legumi secchi: ammollo per 24 ore con almeno due ricambi d’acqua.

Art. 12
Mentu e mezzi di trasporto

I ment sono diversificati per cicli scolastici.

- scuola Infanzia;

- seuola Primaria;

- scuola secondaria 17 grado
[ piatti proposti giornalmente dovranno corrispondere, per tipo e qualita, a quelli indicati nelle
tabelle dietetiche.
La struttura del ment per tutte le utenze scolastiche ¢ la seguente:
* Un primo:
» un secondo:
* N contormno,
* pane;
« acqua minerale naturale in pet bottiglia 300cc
« dessert: frutta di stagione { come da tabelle dietetiche ).
[ ment non sono modificabili. Sono consentite, in via temporanea e straordinaria, variazioni nei
seguenti casi:
« interruzione e/o puasto di uno o pit impianti da wtilizzare per la realizzazione del piatto previsto:
- interruzione temporanea della produzione, per cause quali sciopero. incidenti, interruzioni
dell’energia elettrica o del flusso idrico;
» avaria delle strutture di conservazione dei prodotti deperibili.
Tale variazione dovra essere richiesta per iscritto al Comune per la previa autorizzazione. L'A.C. si
riserva di effettuare variazioni del ment in caso di costante e comprovato non gradimento dei piatti
da parte dell’utenza, introducendo nuove preparazioni culinarie e concordando con 'L A. ingredienti
¢ relative grammature,
La Ditta deve garantire la fornitura di tutte! le preparazioni previste nelle tabelle dietetiche nella
quantitd prevista, differenziata per scuole: infanzia. primaria, secondaria 1°grado.
Tali pesi si intendono a crudo e al netto degli scarti di lavorazione e di eventuali cali peso dovuli
allo scongelamento.
Per il trasporto dei pasti e delle derrate ai terminali di consumo, I'LA. dovra utilizzare contenitori
isotermici idonei ai sensi della normativa vigente e tali da consentire il mantenimento delle
temperature, dei requisiti qualitativi ed organolettici dei cibi.
[ mezzi di trasporto devono essere idonei ed adibiti esclusivamente al trasporto di alimenti e,
comungue conformi a quanto prescritto dalla normativa vigente,
[l Piano dei trasporti sard organizzato in modo tale che i tempi tra la partenza dalla cucina ¢ la
consegna dei pasti presso i terminali di consumo siano ridotti al minimo,




Art, 13
Distribuzione pasti

I pasti dovranno essere consegnati, franchi di ogni spesa, a cura dell' LA., nei locali adibiti a
refettori. Dalla cottura dei pasti alla loro somministrazione agli utenti per ogni singolo centro di
consegna dovra intercorrere un tempo non superiore a 20 minuti. Tali orari dovranno essere
rispettati dalla LA, in modo tassativo, Nessun ritardo, a qualsiasi motivo dovuto, & ammesso, In
relazione ad eventuali esigenze orpanizzative dei plessi scolastici, 1'Ufficio competente
comunichera all'T.A. eventuali modifiche degli orari prefissati.
Per i pasti recapitati presso il refettorio, I'L.A. emettera bolla di consegna con l'indicazione del
numero dei contenitori e del numero dei pasti cnnschth nonché dell'ora di partenza del mezzo
dalla cucina e di consegna presso il refettorio. '

Tali bolle di consegna dovranno allegate alle fatture emesse mensilmente.
La bolla di accompagnamento, emessa dalla Difta, attestante il numero dei pasti serviti agli alunni
presenti ¢ sccondo le tabelle dietetiche, dovra essere vistata giornalmente dai responsabili delle
varie scuole.
La distribuzione dei pasti dovra essere effettuata negli orari concordati e definiti con le istituzion
scolastiche. Tali orari dovranno essere scrupolosamente rispettati, salvo diverse esigenze
organizzative che saranno indicate dal Comune. Per ogni mezz'ora di ritardo attestata verra
applicala una penale di € 25,00,
La distribuzione dei pasti, sara effettuata al tavolo, a cura del personale dell'T.A. Tale personale
deve avere un comportamento professionalmente corretto. sia nei confronti degli alunni sia nei
confronti del personale scolastico.
Il personale addetto alla distribuzione dei pasti deve indossare idoneo vestiario come previsto
all’art. 8. ,
I pasti caldi dovranno essere distribuiti, a cura della Ditta aggiudicatrice agli alunni con piatti,
posate e bicchieri a perdere, dalla stessa forniti, secondo le caratteristiche di igienicitd previste dalle
norme vigenti.
Le operazioni di pulizia da eseguire presso il refettorio consistono in:

* Apparecchiatura e sparecchiatura; '
+ Pulizia del refettorio, sanificazione, disinfezione dei tavoli.

Art. 14
Controlli

E™ facolta dell’ A.C. effettuare controlli in qualsiasi momento - senza preavviso ¢ con le modalita
che riterra opportune - al fine di verificare la conformita del servizio fornito alle prescrizioni di
lezge e alle condizioni contrattuali.
I Soggetti e gli Organismi preposti al controllo sono:
- gli organismi istituzionali legittimati al controllo;
- 1 competenti Servizi della A.U.S.L.;
- il personale incaricato dal Comune;
- eventuali strutture specializzate incaricate dall’A.C.;
Il Comune & titelare delle attivita gestionali del presente capitolato, In particolare, relativamente a
tali aspetti, ha la competenza ad effettuare controlli — anche su richiesta del Dirigente Scolastico in
ordine alla conformitda del servizio formito secondo le prescrizioni normative ¢ le condizioni
contrattuali, affinché sia garantito il corretto svolgimento di ogni prestazione,
Il Comune applica le penalita, in relazione alla gravitd delle inadempienze rilevate, recuperandole
mediante ritenuta diretta sw corrispettivi da liquidare alla ditta.
Il Comune:




|« cura i rapporti con la Ditta ed ha la competenza in ordine alla richiesta di sostituzione del
personale addetto al servizio non ritenuto idoneo, per seri e comprovati motivi.

» Cura tutti gli aspetti inerenti la gestione dei menu riferiti alle tabelle dictetiche.

« Autorizza, supervisiona la preparazione di diete speciali e la loro corretta somministrazione.

« Autorizza in via lemporanea e straordinaria la variazione dei ment, controllandone la effettiva
somministrazione.

» Effettua tutti i controlli di cui al presente Capitolato.

« Cura, altresi, ogni altra attivila gestionale inerente il capitolato.

Art. 15

Obblighi assicurativi ¢ Responsabilita
La Ditta appaltatrice deve provvedere alla stipula di contratti di assicurazione con una primaria,
compagnia assicurativa, per la copertura di eventuali rischi per danm a cose 0 a persone ¢ dil
responsabilita di ogni genere ed in particolare di quella civile nei confronti di terzi per un massimale
di almeno € 1.500.000,00 per danni a persone e/o cose.
La polizza RCT/RCO dovra essere consegnata all’ A.C., prima della stipula del contratto.
La mancata presentazione della polizza entro i termini fissati dall’Amministrazione Comunale,
comparta la revoca dell*aggiudicazione con affidamento al concorrente che segue in gradualoria.

Art. 16
Deposito cauzionale

A garanzia dell’esatto adempimento di tutti ghi obblighi dal presente capitolato d’appalto e dal
contratto che lo recepisce, ovvero per il risarcimento dei danni nonché per il rimborso delle somme
che " Amministrazione dovesse eventualmente sostenere durante il rapporto per fatto imputabile
alla Ditta a ragione di inadempimento o di cattiva esecuzione del servizio, la Ditta appaltatrice
dovrd costituire idonea garanzia fidejussoria, ai sensi del D.Lgs n.50/2016 ¢ succ.mod. ed int. Tale
garanzia polra essere presentata mediante idonea fideiussione bancaria od assicurativa per lo stesso
importo, rilasciata con Uesplicita riconosciuta esclusione del beneficio della preventiva escussione
del debitore, da aziende di credito, da Imprese di Assicurazione ai sensi della legge del 10/06/1982,
n.348.

Resta salvo per I’ Amministrazione Comunale esperimento di ogni altra azione nel caso in cui Ja
misura della cauzione risultasse insufficiente,

La ditta appaltatrice potra cssere obbligata a reintegrare la cauzione di cui I’Amministrazione
Comunale avesse dovuto valersi in tutto o in parte durante I’esecuzione del rapporto.

In caso di inadempienza la cauzione potrd essere reintegrata d'ufficio a spese della Ditta
appaltatrice, prelevandone I'importo dal canone- corrispeltivo.

La cauzione resterd vincolata fino al completo soddisfacimento degli obblighi contrattuali, anche
dopo la scadenza del rapporto ¢ comunque non oltre tre mesi.

La cauzione dovra essere costituita prima della stipulazione del contratto.

CArt 17
Proroga del contratto
Il contratto di servizio pud essere prorogato sulla base di un provvedimento motivato
dell’ Amministrazione che si riserva la facoltd di ricorrere ai sensi dell’art.106, comma 11, del
D.Lgs. n.50/2016., per Paffidamento all’aggiudicatario dell’appalto iniziale.della gestione  di
analogo servizio per un ulteriore periodo di tempo, successivo alla scadenza del contratto. La
proroga costituisce estensione temporale limitata del contratto relativo al presente appalto e con
essa non possono essere introdotte nuove condizioni nel contratto medesimo.




Ove, alla data di scadenza del contratto di appalto non sia stato individuato il nuovo soggetto
aflidatario, I'attuale gestore € tenuto a garantire la prosecuzione del servizio fino all’individuazione
del nuovo soggetto.

Art.18

Risoluzione del contratto e Vigilanza
Nel caso di gravi e persistenti inadempienze nella gestione dei servizi, compresa I'impossibilita di
garantirne il regolare e corretto svolgimento, I” A.C. ha la facolta di risolvere il contratio mediante
semplice dichiarazione extragiudiziale, intimata a mezzo raccomandata A/R.
Tutto ¢io con opportuna salvezza di ogni ragione ed azione per rivalsa danni in conseguenza
dell'inadempimento, da parte dell’ impresa appaltatrice, dei suoi impegni contrattuali. La risoluzione
del contratto dara diritto all” A.C. di rivalersi su eventuali crediti, nonché sulla cauzione prestata .
L’A.C. potra, altresi, ottenere la risoluzione del contratto in caso di cessione dell’impresa
appaltatrice, di cessazione dell’attivita oppure in caso di concordato preventivo, fallimento, stato di
moratoria ¢ di conseguenti atti di sequestro o di pignoramenti.
Con la risoluzione del contratto, sorgera nell® A.C. il diritto di affidare a terzi il servizio in danno
dell’impresa appaltatrice inadempicnte. '
Qualora I'impresa risultata aggiudicataria non intenda accettare ’incarico non potrd avanzare
richiesta alcuna di recupero della cauzione versata. L°A.C. in tal caso richiedera il risarcimento
danmi oltre ad intraprendere qualsiasi altra azione legale atta a tutelare oli interessi
dell’amministrazione.
L’Amministrazione Comunale si riserva di eseguire sull’espletamento del servizio ogni forma di
controllo e vigilanza prevista dalla legge. qualora infatti il servizio non dovesse risultare gestito in
modo elficace e confacente alle esigenze potra recedere dal contratto dando un giustificato
preavviso di giorni 15 e la ditta aggiudicataria non avra nulla a che pretendere circa la mancata
prosecuzione del rapporto che si considererd ipso iure risolto,
Sin dall’inizio dell’appalto tutte le spese, nessuna esclusa, necessarie alla realizzazione del servizio.
sono interamente a carico dell'lmpresa, compresa la fornitura delle attrezzature ¢ del materiale
neeessarie al buon funzionamento del servizio.
Tutte le spese, imposte e tasse, nessuna esclusa, inerenti ¢ conseguenti alla gara e alla stipulazione,
scritturazione, bolli, ¢ registrazione del contratto di appalto, ivi comprese le relative variazioni nel
corso della sua esecuzione sono a carico dell’LA.
L'LA., deve eleggere e mantenere per tuita la durata del contratto un domicilio nel territorio del
Comune di S.Alessio Siculo.

Art.19
Controversie
1l foro competente € esclusivamente quello dell’ Autorita Giudiziaria del distretto territoriale ove ha
sede 1l Comune di S.Alessio S., nei casi in cui vi sia una controversia che possa sorgere nei
conlronti di esso.

Art.20 |
Disposizioni finali
Per quanto non previsto nel presente capitolato, si applicano le disposizioni del codice civile e delle
altre norme speciali regolanti la materia.
La Ditta appaltatrice acconsente al trattamento dei dati. nel rispetto del D.Lgs.n. 196 del 30/06/2003
€ s.1n.1.

Per accettazione: La Dittla
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PREPARAZIONE DEI PASTI GGGETTO DELL ' APPALTO
CARATTERISTICHE - QUALITA?

4 :

? | B (osi come dcf"'mto ne[I’t Leggen 580 |:1|3] 4*’0 1967 esm.l ¢ .1] Vigente Decreio del Presidente della I{apubLll{:B"l 2
i del 30/11/1998 e s.m.i., che disciplina [a produzione , le carattéristiche e la vendita del pane, al titela I, art. 147 ... E
denominato “pane i promt{u ottenuto dallz cottura totzle o parziale di una pasta convenientemeants lievitata "-'TL]'-'Elratq

- cont starinati di grano, acqua e lievito, con o senza ag oiunta di sale comune ( I::IGI'LJ o di sedio ).
; [ pane deve esserc biznco, fresco, del tipa comume {cunfa?mratu con faring “07 e Hevito di I:|_1raj ben levitato, ben

otto e prwﬂ dl prassi a_,ﬂlunuv s

cida.
=il prodotto non deve contenere: stritto; additivi, cuusmfantz antiossidant, o :mm non consentito dalla Legge

lovTd essers di pezzalura. non superiore ai 60 gr. e
pane deve essere garantito di produzione _g;orlﬂhn; ra ¢ non deve essere conservato con il freddo, o alire tecniche, e

“successivamments rizgenerato,
L atirezzature per la veicolazione, il trasporto e la conservazione dovranno essere conformi al B.P.R. 327/80 ed Is

'-"-_<- Reg.CE 852/2004, in particolare il pane , confezionato singelarmente, davra essers irasportato in sacchi di carta

: adﬂgu’lmmeute resistenti e a loro volta inseriti in ceste di plastica.
= Uetichertatira dovra essere conforme al D Lgs. n 100 del 27.01.1892 {dif. Art. 17) e s.m.i.

1 Non potranno in aleun modo essere somministrati avanzi di pane non conswmato nei giomi precedenti.
=== PASTA

; I_a pasta fornita deve essere prodottz esclusivamente con semola di grano duro & acqua, esente da qualsiasi aliro

macinata aggiunto, secondo quante indicato dalla normativa vipente in materia:
La pasta zlimentare fomnita deve essere esente da macchie bianche o nere, bottature o bolle d'aria, spezzature o tagli

infestanti di tipo biologico ( larve, muffe, parassiti o altro ).
]
La pasta deve essers contenuta in confeziond originali, chiuse e munire di sigillo, secondo quanto definito all'art, 35

della Legge o 580,
-La pasta zlimentare fomita deve, inclire, risponders pienamente alle sepuenti caratteristiche:
8) stato di perfetta conservazione
~b}odore e sapore gradeveli che non denuncino rariciditi o pressnza di mufie
et ) aspetta uniforms
"d:' resistenza alla pressione delle dita, pwr cui la pasta deve rompersi con un suono secco e con frattura vitrea non
-ferinpsa;
&} resistenza alla cottura senza spaccarsi e disfarsi e I'acqua di cottura non deve contenere brandelli di amide
f) formato richiesto secondo Ie esigenze

CARNE BOVINA FRESCA REFRIGERATA
Deve essere carne fresca reftigerata ( non congelata, né surgelata, né scongelata ) classificata * VITELLONE DI 1°

QUM ITA™, per la cui classificazione deve essere rispettato quanto stabilito dallz circolare A.CLS. n 11 del 11.2.19
concemente la * Classificazione nazionale dei bovini da macello”, di etd non superiore ai 18-24 mesi,
Per le’ guestioni concernenti problemi sanitari in materia di produzione ed immissions sul mercato di carmni fI'ESvﬂi:‘ sifa
iferimento al D.Lgs, Governo n 236 del 18.4.1994 e s.m.i.
= Heertificaro allegato ad ognd partita |, in copia vidimata dal veterinario ufficiale dMimpianto,doved vipoitars [ secondo
e sveniuali modifiche normatys );
eetd-cateporia sesso-e Tazza-del bovino; -
blazienda di provenienza
& tpo di alimentarione impiegata
“gotidata dimacellazione. i | Eeesd S
= Udlata di-confazin numcnm- vt : — ey
Fdi macello dove & stato mace]hro 1] capo {5 per seziouamento — M per macellazione )
&Nl n di dferimento del capo macellato
}aILrs: informazioni previste dal disciplinare del Consorzio.
‘tichettanira dovri essere conforme al I, Lzs, 109 /92 ed al Regolemento CEE & 17 5U*Qﬂﬂ9 en [8252000 ed
erentuali successive integrazioni ¢ dovrd ripartare { secondo s eventuall medifiche normative):

2 Y data di macellazione:

== dat di confezionamento

) %3 1 di macelio dove & stato macellato 7l eapo { S per sezionamento — M per macellzzione )
/il di riferimento del capo macellato

= Veltre informazioni previste dal disciplinars del Consorzia
TN qi certificato relativo al documento di noonoscimento che accompagna il pezzo
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Mon s1 2ccettano per alcun mativo camni surgelate.
osti ad analisi per ricerca di sostanze estrogene ed ansbolizzant con esito negative “.La came per pﬂlpL’T.L_e agh

uga : FAi 2 5 . & : 1 A
si intende utilizzata cruda e fornita non gia tritata, ma bensi spolpata ¢ sf provvedera poi nel locali della cucin

ione del ETESSD aua suafr JLu.TEZTGuG il xnﬁll.lrl'f_'l SELSSI:} uEl COnsuin.
prive di aerlw] & di estrogeni, sostanze inibenti ( antibletiel, sulfamidici

all’elimin:
~'Le carni devono essere di prima qualits,
¢ disinfettanti ) ed indesicerate, deve possedere il marchio di provenienza da allevamenti italiani , e alla luce di
-quanto sopra riportate sufle norme di controllo dettate dalia LR n 35. o

Drevono provenire da bovini in oftiino stato di nutrizione, macellat seconde le norme vigenti, & sulls stesse devono
gasere ben visibili prescn'tti bolli sanitari e di categoria. Data la situazione contingente rispetio all’uso di sestenzs
illegali  anabolizzanti, ......) negli animali da ingrasso, sirickiede che-ilcertificato-sanitario-; srileseiato dal servizig
veterinario dell’ ASL, sia ;rriE:gratD dallz seguente attestazi
™la carne proveniente da una pEJ'tlta di animali sottopost ad analisi pu ricerca di sostanze estrogene ed
anabolizzanti con esito negativo “.La carne pér-palpette e ragi si intende utilizzata cruda e fomita non gid tritata,
ma bensl spolpatz e-si provveder® poi nel locali della cucina all’e lun'mzmue del grasso, alla sua aiturazions |, i

matting stesso del consumo =
Le camni devono essere presentate in ottimo stato dt conservazione & dwﬂnn essere trasporiate € consagnate alle

temperature previste daila normativa vigente,
Le carni devono essere di bell'aspetto , di colore rosec-rossastro con consistenza soda e pastesa, di tessitura o
cump'trra con grana fine e b:.n vlsﬂ:nﬂc ed inoltre ben venate nunché marszzate.

~ in misura normale.
Sono escluse in modo assoluto le carni di sanato, & bue, di toro e di vacea e tutte le carni di seconda qualiti.

- Sono altrest escluse [ cami che presenting odord e sapori anormali, compresi odori di sestanze medicinali di qualsiasi
origine. I suddetti requisiti possono essere accertati a1’ origine nelle forme e nei modi che I'Amministrazione

Comunale riterra pill opportunc.
Il fornitors & tenuto a regolare la macellazions in modo che, ad ogni consegna, la carne si trovi al giusto punto df

frollatira,
Qualora la merce consegnata non presentasse tutti i requisiti di qualitd, avanti descritti, questa dovra immediataments

essere ritirata dalla ditta fornitrice e sostituita con pari quantitativo di qualitz migliore.
[l taglio della carne dovra essere quello richiesto dal men,

7 La carne dovrd essere di pnmo taglio ( escludendo il collo tenuto conto degli inconvenienti che comporta ) £ si usera

quindi: coscia, lombe, conirafiletto, noce.

Per ragi: spalla, sottospalla

Per polpette e simili: spalla , sottospalla, girello

Fer le braciole {involtini) : girelio, noce, fesa

Resta inteso che saranno da escludere, per qualsiasi preparazione parti di animale non adatte alla ma'*.lICdKIE}TI.L mfantile,
- POLLAME
— Al fine di ovviare a qualsiasi inconveniente di ordine igienico sanitario & nel rispetto delle norme vigenti per quanto
- conceme ispezione ¢ la vigilanza sanitaria veterinaria nei confronti della macellazione, sezionamento, distribuzione e
macellazione dei volatili per I'utilizza delle carni avicole, & indispensabile che tali carni corrispondano appieno a quelle
che sono le norme previste e richieste dal D.P.R. n 503 dell'8.6.1982, ¢ dal D.P.R. n 493 del 1(.12.1997 poiché
regolaments le direttive CEE relative ai problemi sanitzri in materia di scambi di carni fresche avicole, Fh'is" pertanio
dovranno possedere i seguenti requisiti: :
a} provenire esclusivamente da macello riconosciuta e controlleto in conformita all’art, 9
=D provenire da animali sottoposti a visita sanitaria post mortem da un vetemm Ufficiale (art. 4)
F——c) sieno munite di-bollo sanitario o
d) siane convenienternents imballate in conformisy al cap. AT, uitimo § punto 48 che precisa * le pari di volatili o le
frattaglic separate dalla carcassa devono essere sempre avvolte in un inveluere protettivo rispondente a detti criteri e
solidamente chiuso. Inoltre il 1° § specifica 2 involucro ( ad es.fogli di plastica ) a contatto diretto con esse; il punto
—47a specifica la parte degli imballagsi ( 2d ei: carte; cartoni) rispondenti-alle moriie igieniche;
e} siano trasportate conformemente alle disposizioni vigenti e precizaments il punto 4% del cap. IV che dice; " le
carni fresche di volatili da cortile devono essere trasportate in veicoli attrezzati in muda mu Ia lemperatura compresa

Ira 1 e -#4% C siz costantements assicurata, DUPK. n 327 del 26.3. 1920, .
Le carni devono essers prive di sostanze ad attivitd antibaiterica o anabolizzante € del loro prodotti di trasformazione,

noncke di altre sostanze che si trasmettono alle camni & possono nuocere allz satute wnana come definito nelle di 1ef*w¢
del Consiglic CEE n 469 del 16.9.1986, recepita nel D.Lgs. n 118 del 27,1.1992.

Mon si aceettano fornituere di pollame congelato o scongelato,

CARNI SUINE FRESCHE

Le carni di suine devona:

- provenire da uno stabilimento italiano riconessiuto o autorizzato ai sensi del D, Lgs. 286/94;

- essere preferibilments gid dissodate & confezionate sotto vuoto in tagli anatomici pronti per 'use

- rispettare le disposizioni in tema &i etichettatura ohbligatoria delle camni snine ( Reg. CE 1760 /2000);




I ul documento commerciale Iz data di macellazione e di confezionamento;

- riportare nella scheda teenica del prodotto le caratteristiche recniche dei tagli sotto vuoto { peso medio, damernrd
trasversali, percennuale di grasse di copertura) in modo che siano facilmente verificabill;

- essere conservate in mado che Iz rempératura L interna non.superii+4% G jer fe camirefrizerate

s provenisnza deflecami— — [ carmi- dovFaine 1 provenire & da animali gllevati in conformiti a quento
Drwtﬂ:n -::QI dlS':l]:!].J'EJ'J del] rmscmno mudo dL Pam‘l“ © San Da Jeh: G]: a.mr'wh demnc- avese ¢ ta aJ]a macellzzione

- TIpOTTAre &

i
i
3

Caratteristiche 2

uhhhgu:ro uot:mentL_re 1a tracl::la'uLtﬂ Gaii D*'nge d=lla materia prima [ Su‘]m} con il nome duu ullcuamre [ area di
produzicne, la provinciz, la reglone, ed identificars aziend= di mecellezione. Em
PROSCIUTTO COTTD s e o

Deve essere del tipo senza polifosfatiass Imn_ﬁﬁI‘anJ, ¢ deve presentare le seguenti carattenistiche:

a]l coscia di magro, ben prosciugats. !‘I'II:!I:"'THn suesulenit; ma fon acquoso, compatto al taglio

|yl feitadevE ssere compatta, di.colore rosa, senza tessuto cartilagineo, senza evcessive parti conmettivali ¢

grasso infterstiziale
¢) non deve presentare-alieraziont di-sapore, odore ¢ colore
r}] o1 d_ey-e posseders iridizzazioni-picchiettatiive o 2l difet
pore gradevole, ma non troppo arvmatico per eccessiva presenza i spezie

o -a, deve essere di odore e sa
£} non deve contsners acditivi, conservanti, colorantl, coediuvant! tecnologici o comungue sostznza chimiche

aggiunts
L’esterno non deve presentars patinositd supsrficiall, nd presentare odord sgradevoli,
1] grasse di  copertura non _deve essere.sccessivo, Geve essere comnpatto & don deve presantars parii ingiallits o con
Ddc:'-a gEapore rancido.
Si ricorda che il troppo grasso nen prd essers servito af bambind ¢ quindi impedisce la preparazione di siuste
porzion pregindicando i rendimento alimentare,
11 prosciutto deve preseniare tutte le caratteristiche previste dalla vigents legislazione in materia. Deve essere
affetiato idoneamente secondo GMP, in ottimo stato & conservazions tale da garantie un ottimo rendiments
alimentare.
Deve essere confezionato in invelueri che ne garantisczno I2 massima igfenica. La
ditta & teminz a presentars, distro richiesiz degli interassat], tutta la documentazione refetivaa ;
a) tipo di prodotto
b} noms 2ella ditia proedutizics

¢) luogo di produzione
d) assenza di adchivi acgivnid
PESCR
Alimento regolamentato dal D.Lgs. Governon 331 del 30.12.19492, srazione defla dirattive 91/493/CEE che stabilisce
le norme sanitaris appiicabili alla produzions e commercizlizzazione dai prodotti deila pesca, temeto conte defie
modifichs apporiate dalla direttive 52/M8/CEE che sizbilisce le norma igieniche minime epplicabili &f prodotti deilz

et Chiaa

pesca otterantl a borde di talone navi.

[ filetii di pesce devono essers solo surgelati, secondo le mdicazioni definite nel D.Lgs. n 110 del 27.1.92 e s.m.i,,
pulith, privi di lische, pelle o aliro scarto, vopiezionati in porzioni proate per I'uso, rispettando in tal modo le pit
glementari norme igienico — senitarie per ¢34 che conceme tecnica di conservazione, tresporic e distribuzicne,

Deve essere dichizrata la zoma di provenienza ¢ ]a pezzatira deve essere omogenea ¢ costante. Tali alimenti dovranno
rispetiare le norme vigenti di legae e le caratteristichie organociettiche & merceologivhe della specie,

La prammanra del prodotto & caleolaiz &l lorde delia confezione, E' amrmesso un calo df peso, dope lo scongelaments
f.u pesce, naﬂ al 30 % c’al produ r‘n

_cu:u.:.aut-:, &~ 'JE" =R
._":r*:f:_] caso in cul la ditta aggiudicataria non sia in grado diHspettare tali norme, dovrd fornirsi dirsttaments presso
frenditor] di pesce surgelate, per svitars 1l tresporie dello stesso & noa temnperatura diversa da quells prevista dalla
leges vigente { -18%). Le mocalita di scongelamento del pesce devong essere tassativaibiente ls seguenti:

3} scongelamento a tempiratira controllata da 0'a 4° C (m frigarifera ) raggiunsimenta di vne T° &l

‘tuoTe < 6° entro 245, Modalid crnxlg],dld

=1 Seongelamento sotto acqua corrents Sedda { dettz operazions deve evitare il contatta Eiveito fra 1] prodotto g

; l’acquﬂ e non deve mai protrars] per piti di 2 ore; 1a T &l evuors del prodote deve essere < 10%).0odali animessa nel
olo caso di emergenza,

L_&T'"E
1 1z#te per la preparazione di cucina deve essere a lunga conservagione |, sterilizzato con sisferma UZIT, con tasso

o dsll'] 8% di contenvto lipidico, sempre confezicnato in cartoni da un litro, perfettamente sigillati, che dovranne
comungue rispondere al regolamento sulla vigilanza igienica del latte,

La carica microbica def latte deve comispondere e requisiti microbielogicl & Leggs. Non ¢ ammssso Putilizzo Ji late
Provenicnte da trattamenti cosiddett! di ¥ Micrefilrazions ©
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BLURRD
11 burro deve sottostars ai requisiti enunciati dal decreto del Presidente dellz Repubblican 54 del 14.1.1997 —

regolamento recante atmuazione delle direfiive 92/46 e 92/47 "C“' Ein. mat Pﬂa di produzione ¢ immissions sul mercato di
latte e di prodotti a base di latte: : T
Per burro si intends if prodotto ottenuto dallz crema di latte vaccine, pastorizzate e deve contenere un tasso lipidico

. non infariore all'8§2% con contenuto in scqua non superiore al 15%. Non deve contenere aleuna marteria eterogenea.
Non & consentito I'uso di aleun conservante, sale, né coloranti, come descritto nella legge del 23.12.1956 n 1526,
medificata dalla legge 13.5.1983 , 0 202, in difesa della genuinitd del bwro,
Il burro deve eszere contenuto in mvoluen nen monomissibili, dove é riportata la denominazione del prodetto, il peso
netto, 'indicazione dei :om’enmatmﬂ, il Iuocrc. di cnnfemnnarm.nm ela da*a LTJ scadenza. Mon & consentito 'uso di

Ty Ea.u_u,i:

FORMAGGIE DERIVATT . :
Il formaggio deve sottostare ai requisiti Enunc]au dal De:urc'o del Presidents della Repubblican 54 del 14.1.1557 —

R{!gﬂfdﬁéﬁf{i 'Ecau..e ttua_ﬂ{me delle u:rat'?vﬂ 0S| 92.."4'7 CEL in. mat..na di [Ji‘GdJII{mﬂ e Immm l‘*S!dD-L sul mercato di

a) avere normale maturazione e staglcmam?a_, code pass&dem i cararteri DrgﬂHUICLLICI propri dﬂl fnm*aggl da tavola di
“n

prima qualita
b) avere colore, odore, sapore ed aspetto caratteristict e di maturazions
::} avere pashi I:Jl'Jifl:lI'l'J.'.IE cnnthusj con nc:biatura Gal'ﬂftﬂl'isﬁﬂﬁ. del tipo :i]' formaggio

I formaged devono, inoltre, npﬂrtﬁ:re sulla confezione le segumq mfoxmamoni

a} tipo del formaggio

b) nome del produttore, lrogo di produzione

¢} composizione

d) eventuali additivi consentiti ed agziunti

€) data di scadenza ( quest’ultima nei casi previsti dalle vigenti norme igienico — sanitarie )

L'etichetiatrs dovrd essere conforme al D.Lgs. n 109 del 27.1,1992; per § formapgi non riportanti sulla confezione
quanto detto sopra, la ditta & temuta a possedere e presentare, su richiesta degli interessati, la docwnentazione relativa ai

dati sopra eleneat.

I formaggi da taglio devono essers § seguenti:

a) stracching

b) mozzarella

c) provoletia

Si ricorda che i suddetti formagei devono essere fornit in alternanza.

ALTRI FORMAGGI

Tusti gli altri formaggi che potranno essere inseriti nel menit dovranno avers sapors, odore e colore caratteristicl. Non

si accettano fomiture di formaggi freschi ( robiole, Linea, Annabella, ece } che presentino pasta non omogensa, con
mecchis giallastre, sapori sgradevoli e sprovvisti di data di scadenza & confezionamento.

- PARMIGIANO REGGIANO

1i formaggio da tavolz o da grattugiz deve essere di quaht& * Parmigiano Reggiano ¥, formaggio a pasta dura, colta a
lenta maturazione, prodotto con coagulo ad acidita di fermentazione, a periedo di lattazione; la cui alimentazione base &
costituita da foraggi di prato polifita o di medicaio. Si fabbrica nel anadn compreso tra il 1 aprile e '] Iuo*.fﬂmm &

La cagliatura & effettuata con caglio di vitello; non & ammesso I'impiego di sostanze antifermentative.

— La maturazione & nanurale e deve pm‘rra“m almano f'.m} al termme d:.l] estate deL anno successive a guelio di

produzione.. - oo =
Deve essere contrassegnato d_l marchin d] orizine, del consorzio interprovinciale, che tulelz ¢ sorveglia la produzione ¢

il commercio del prodotto denominato Parmigiane Regeiano DP.R. 1269 del 30.10.1955. 1 Parmigiano Reggiano
stzgionato presenta le seguenti caratteristichs:

_ 1) forma cilindrica-a-scalzo-leggermente convessa o quasi dritto, con facce piane-legrermente eriate

b) dimensioni : dismetro da 35 a 45 em
¢} pesa minimo di una forma 24 kg.
d} con pasta di colore da leggermente paglisring a paglierine
&) arome e sapore della pasta caratteristici: fragrante, delicato, seporito ma non pjccame
f) Ia struttura della pasta deve essere minutamente granulosa, con fratrura a seaglia
g} ocehiatura minuta appena visibile
Deve essers consegnato in confezioni sottovuoto in base alla legge 283 del 1962, D.P.R. 327 /80, D.P.R. 777 /82,
DEER.
3323 /B2

TOVA :
Devono essere utilizzate preferibilments uova pastorizzate ( secondo 1'uso o la ricettazione possono essere utilizzati

teorli o albumi pastorizzati oppure misto nova anch’esso na.stcrﬂzzam}
- |
Prodoto liquido ottenuto dalla sgusciatura di nova intere Fesche di cat. 4, sard conforme 2l I Lgs. o 65 del 42,1983 €



- suecessive modifiche e [n[LE;ra:mm Devono provenire da stabilimenti riconesciuti, devono essere stati sottoposti 2
Jrtraftamnento termico equivalente alla pastorizzazione 0 al alwo rattamenta riconosciuro dzl Ministero della sanitd |
]dcrncc:- a soddisfars i requisiti microbiologicl previst dalle normative. Letichettatura dove essers conforme a quanto

previsto dal DL, 65/93 e dal D.L, 109/92 e s.m.i;
E’ fatto divieto assoluto I° uhlwzn di re~=..du1 di confexioni 2id | l:‘r...]'te, .I consumo deve avvenire nel giomo stesso di

confezionamento.

FRUTTA
La frutta deve essere di stagione, fresca, di ottima qualifi ( apparteriere alla categoria 1° come stabilito dalle normative
i i 10,

- CE di riferimento di ogni singolo prodetto ), giunta a naturale e completa matarazione, che la renda adatra al consumo
Deve essere selezionata, esente da difetti visibili, con le peculiari caratteristiche organolettiche delia specie, non

bagnata artificialments, in pezzamira media.

Le forniture devono ngﬂnare neua boua S ) —

'!tl.'ﬁ}.lbblt- =

' b) la provenienza carta: a tal fine st deve gar“mnre la trzccinbilita dall'area di preduzione al consumators
¢) il peso metto; il pesodordo -

er la fornitura della frutta le ditte devono attenersi '?Ile seguenti regole:

&) le arance devono essere del Hipo ©LArocco ©
b} le mele devono essers del tipo “Stark delicius” e * Golden delicius™
¢} Ie pere devono essere di prima qualiti ( dalla fornitura deve essere esclusa il tipo “decana * ) e di provenienza
- ]

nazionale o UE
d) I'uva da tavola deve esseres del tipe * Begina * e “Ttalia®
el "angina e 1 nelone devono essere entrambe fresche, di buona qualitd e di regolare matarazions

La fornitura della firutta | ove non speeificata nelle allegate tabelle dmterche deve essere Iz pit varia possibile,

Ltipi di frutts da inviars sono i seguenti.
Mele, peré, mandaranci, arance, kiwi, albicocche, susine, prugne,pesche, benane, Lve,

ciliegie, fragole, nespole, anguria, melone, )
I contenitori dovranno essere puliti ed integri, conformni alla normativa sugli imbelli e
recare ["sfichetta originaria di provenienza,

VERDURE — ORTAGGI— TUBERI — _
Bevona essere di stagione, di prima qualitd; fresche, pulite e selezionate, prive di additivi, integre nelle qualita
e WL

nutritive, tali da garantire il mighior rendimento alimentare e presentare le precise caratteristiche mercealogiche di
specie, essere ghmte a naturale e compiuta maturazions fisiologica e commerciale, essere asciutts, prive di

corpi o prodott estranei & non presentare tracee di alterazioni e fermentarioni anche incipient.

La ditta deve utilizzare derrate alimeptar] rispondenti alls segu:nt: caratteristiche:

- pizelli devono essere di qualita finissima

- i finoechi devono essere senza fiamma

- | legumi devono essere secchi, integri, privi di irmpuritd e corpi estranei

- gli ortagzi a bulbe non debbono essere germogliati

- gli ortaggi quali: zglio, cipolla, non debbono essere tratatd con ragei gamma

- non dovranno pervenire da paesi non adersnt all'Unione Eoropea

Per Pinsalata =i di pru.fm-cnza a forniture di varietd Trocadero o comungue ad alore varietd di sapore doles; le latughs
deveno avere un solo grumolo ben formato. Le indivie rcce e scarole devono preseatars una colorazione gialla per
almeno 1/3 della parts centrale del crespo.

Si effettueranno fomiture di ortaggi, tuberi surgelati secondo le indicazioni definite nel D.Lgs. n 110 del 27.1.1992 ¢
- successive modifi chee integrazioni per il confezionamento dei sepuenti contorni; petate novelle, piselli fini, costine,
.- fagiolini, carote, carote baby, spinaci, misto per minestrone. T suddett prodoti devono:

_1 presentarst in confezioni chivseall origine ¢ perfetamente-idonee sotto-aspetto igienice — sanitario

2. fagiolini, piselli, carote devono risultars puliti e mondati o

3. essere ssenti da odor e sapor spiaceveli , presentare il colors tipico della specie relativa al prodotto in causa

4, essere esenti datracce di bruciature da surgelazions o alori difewi dovuti al trattamento subito

-S-avere indicats fa data di seadenza o e L e e )

6..cssere frasportati con mezzi a norma di legge
7, plungere di conseguenza nei local della ¢ucina in perfetto stato di surgelazione, {.:'Utchc si prowvederd, nei loceli

]: stessi, all'apertura degli inveluer e ai relativi processi di cottura,
< Per minestroni e minestre di verdura si richiede una varieta cormpleta di ‘-’B"dlua

aromi, sapor ¢ legumi.
Sia per Ia fritta chs per Ia verdura if peso & da considerarsi al netto { quindi senza tara j]

Le palate dovranna essere di morfologia uniforme con un peso minimao di 2. 60 per ogni tubere & massimo 4 g, £ 70, 11
peso minimo dul tuhero poted essere inferiors a guello previsto soltanto nel caso di prodoto novello,

i Sono escluse Ie patate che preseriting tracee di verde epicarpale { solanina } di tubcromania, di germogliazione, che

t presenting stolonatura { presenza di stolond), tracce di marcescenza incipienti, maculositd bruma della polpa, cuare
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cavo, atfacel peronosporici, ferite generiche aperts o superate, Devono essere esenti da odori particolari ( latosmila del

Py

tubero delle patate ), tanfl, lex, puzzi e retrogusti dj qualungue origine, avvertibill prime a dopo la cottura del vegetals,

sero delle patate (alterazioni dovute ad agenti,

Sono inolirs esclusi | tuberd affetti dalle mzlattie cha.avvarssno i fub

funghi, parassiti ) & virosi, a malatiie ed Hlterazion parassitiche, ad alterazioni dovate a parassiti animali.
I prodott non devono presentare tracee di alterazioni per attacchi parassitari o per ]
traftamenti con fitofarmaci impiegat contro | parassiti animzli o vegetall,

POMODORI PELATI

Esst devono essere di prima qualita, di selezione accurata, privi di larve, insettl, difet dovatl @ malattia. Devens
presentare il caratteristico colore rosse, adore e sepore, assenza di ndore esapori-estranebed in-particolars Frosentare Je
peculiari caratteristiche organolettiche del prodotto, con la csservanza delle vigenti disposizioni di legge in materia.
gocviclas non-deve essere inferiore al 60% del peso netto ed 1 frutti devono essere interi e non deformati per

Tloesms

S AN
aimena il 65% del peso suflo sgoecinlate. [ prodatti dovranne essers contenuti in contenitori ermetici in banda stagnata,

secondo il Decreto del Presidente della Repubblican 777 del 23.8.1982 — Attuazione della direttiva ( CEE ) n 76 /893
relafiva sl materiali € asli oggetti destinati 2 venirs a contatto-con i prodotti alimentari e successive modifiche ed
integrazioni. L'efichetiatura dovra essere conforme al D.Lgs. n 109 del 27.1.1992 s.m.i. Dovranno essere rifiutati i

contenitori che presentano difetti quali rugpine, smmaccature e deformazioni, soluzione di continuo con o senza uscita

di contenuto, bombaggi di qualungue origine, e che comunque diang motivo di sospetiare una perdita di ermeticitis
Dovranno essere scartati { contenitori che dopo I'apertura presentine anormaliti dell’alimento in essi contenuto, o della
superficie Interna, Non dovranno inoltre essere utilizzati 1 contenitori sui quali non siano legeibili le indicazioni
prescritte dalla-lezge, anchese in regola con I¢ indicazioni sopra riportaté. -

SURGELATI
I surgelati devono essere preparati e confezionati secondo le indicazioni definite nel I Lgs. n 110 del 27.1.1952 e s.m.i.

Le confezioni devono posseders i requisiti previsti dall’art. 13 del D.M.del 15.6.1971, che in particolare specifica che ]2
confezioni

devono avere caratteristiche idones ad assicurars Ia protezione dei caratteri organolettici e qualitativi del prodotto,
deveno proteggerlo da contaminazioni batterichs, impedire il pid possibile 1a disidratazicns ¢ la permesbiliti sigas e
non cedere al prodotto sostanze ad esso estranee.

Sulla confezione deve essere riportata la data di vonfezionamento e di scadenza. I prodotti non devono presentare seeni
comprovanti un avvenuto parziale o totale scongelamento, tipo formazione di cristalli di ghiaccio sulla parte pil: esterna

della confezione.

VARIE:
PANE GRATUGGIATO
Deve essers conservate in confezioni integre e sigillate ed osservare tutte e indicazioni previste dal D.L.n 109

del 27.1.1992 ed essers conforme alla Legge 4.7.1967, 1 580, Dovra esserc privo di insetti, parassiti, muffe,

frammenti vari ¢ qualsiasi agente infestane,
LEGUMI SECCHI
I legumi secchi ( lenticchis, fagioli, ceci, ece Jdovranno essere secchi, uterd, privi di
limpuritd, insetti, corpi estranel nonché muffe od altci agentl infestznt, Le confezioni
devono presentare le indicazioni previste dal D.L. 109/92.

OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA :
L'olio deve essers extra vergine di oliva di ottima qualitd, deve esserc di marca nota & che dia garanzia di sicurerza,

‘Devono essere fomiti periodicamente, da parte della ditta appaltatrice, ** certificati di analisi™ del competenti lebaratori
~Va esclusa la fornitura di ol in recipienti di plastica anche se recanti la seritta * per alimenti “.

Deve essere olio di oliva ottenuto eschusivaments delle frangitura mescanica del frutto deli’olivo legge 13.11.1960 1
1807, artt.1 -2 — 3 sostinuiti dal regolamanto CEE n 1615/87 £ dal regolamento CEE n 2568/91 della Commissione

dell’11.7.1991).
Deve essers limpido, di colore giallo verdine o paglierino, con odore e sapore che ricordane guello dell’oliva fresca,
Pllnl:l_siu oftenuto meccanicaments dalle-oliveenon zbbiasubito Hanipolazioni-chimiche, ma soltanto il lavaggio, 1a
setimentazione ¢ la nitrazione ¢ non contenga pid del 1% del peso, di acidita cspressa come acido oleica e
lispondent alle vigenti norme di igiene del D.M.31.10.87 0 509 e successive modifiche e integrazioni. Deve essere
consegnato in imballaggi ben confezionati e sigillati con le indicazioni della qualiti del pruddtto, Peticheitatura dovrd
seguire le ngrme relative al regolamento CEE/UE n 1019 del 13.6.2002 — relativo zlle norme di commercializzazione
Ieil’alio di oliva. ’
':’ﬂliu extra verging di oliva deve essere I'unico tipe di olio utilizzato per tutte 1é preparazioni,
sEranne scartati i contenitor! che contenendd olio exiravergine di ofiva, che presentano difetti quali ruggine,
Tmaceature ¢ deformazioni, soluzioni di continuo con o senza uscita di contenute, bormbagai di qualungue orizing, e
he comungue diano adito a motivo di sospetiare una perdita di exmetici del recipiente,
:?':Eumu'tst:hzsi'mmu:iqua guel eonienttori che dopo Fapartura presentino anormalitd dell’alimento in essi contenuto, o
ella superficia interna. Non dovranno inolire essere usati prodetti § cui conteniteri non contengano le indicazioni

mezoritte dalla Lepoe.

o



ACETO

Prodotto che 31 ottiens dalla ms.da?mne micrebica del vino in presenza di ussigeno-operata dal batfer] aceticl dal
genere Acstobacter. 100 e J
1. acidita espressa in acido acetico deve essere compresa e 6% e il [29n e I’a]col etilico residun inferiors all’l,5%.
La preparazione e il commercio degli aceti sono previste in base af DPR 12.2.1963 n 162 e successive norme di
~ attuazione DPR 14,3.1968 n 773, gli artt. 6.7.8.9 di detta legge sono stati sostituiti dall'art. 3 della legge 527/1982.

L etichettatura dovrd essere conforme al D.Lgs.n 109 del 27.1.1992,
- ACQUA

Secondo il DM 135 /2001, modifica-del-Decrato-Min '"srar'a]ﬁ':"ﬁﬁﬂ_d“l_l_"'?' 'r—rgng rﬁ ca?ctr'neﬁi?il"régaEammm
per i criteri di velotazione delle carstte

“51....,,\, Andla nnr

EataElidite \.l\..-..--‘f

oligominerale, ciod deve presumtare un residuo.di sostanze muen.[l dzsc;oIte a 180° compreso traj 0.3 e 0.5 9. per litro,
Sulle etichette o s reclpmnh u::] un acqlm minerdle naturale devono essers riportate le seguenti indicazioni:

LI -acqua-minerale naturale™ = o
- b} denominavione dsii'acqua minerale-e nome-della localitd dove vizas imbottigliata
c) il termine acidula se la quantita di anidride carbonica ¢ superiore a 250 mg
d} i risultati delle analisi chimiche ¢ chimico-fisiche.Per le analisi batteriologiche si fa riferimento alla Circolare d&i
Ministero della Sanita 9.8.1976, n 61
¢} data delle analisi e nome del labaratorio che le ha eseguits; termine minimo di conservazions
filottodiprodusione i
g} contenuto in volome del reclplame

h) titolare del provvedimento di autorizzazione alla vendita e gli estremi di detto provvedimento. Non & ammesso
-I'utilizzo di acque provenienti da processi di cosiddetta microfiltrezione o comungue non “ minerali  Si richiede Ia
fornitura di acqua oligominerale naturale.

Tale acqua deve essere fornita in confezioni Pet da 500cc.

[ recipienti devono riportare le generalitd della ditta produtirice ed essere rispondenti zlle norme Etgis]ative in vigore.

- Infine per tuth gli alimenti richiesti nell’allegata tabella diststica si richiede merce &i prima qualitd, in ottimo steto di

. conservazione, prodotta secondo le vigenti disposizioni di Legge e rispondente ai requisiii richiest] dalls norme
Iplenico — sanitare in vigore,

BALE '

11 sale utilizzato nella preparazione delle pf&_L::En:ai dovrl essere conforme 2l DM 31.1.1997, n 106, Per if condimento
sard preferibile Putilizzo di sale lodurato o iodato di cui al DM n 362/95.
ALTEY ALTMENTI

Truds

1 il

"'!'-'-i": T

i gli altri aiimenti elencati nelle tabelle dlBt.EE;Cb,E dovranne possedere requisit di prima qualitd, essers in otfimo

stato di conservazione, prodotti secondo le vigent disposizicni & legse ¢ rispondenti ai requisit sichiest dalls norme
igicnico — sanitarie in vigore.

ETICHETTATURA DEI PRODOTTI ALIMENTARI

Per I'ctichettatura dei prodotti alirnentart si fa riferiments al D.Lgs. 109/92 e s.m i o g

L. I'etichettatura dei prodotd alimentari, destinati al consumatore finale, si ’Lpghu: anche su quelli destinati agli
cspedali, ai tistoranti, alle mense ed altre coflettivita simili

2, I'etichettatura deve fieurare direttamente sull’imbaliaggio o essere apposto sul dispositivo di chiusura o su caf@ﬁi,
anelli, fascotte legate al prodotto medesimo, oppure ( solo per i prodotti non commercializzat al dettaglio e quelli

destinati all'industria o af laboratori “11]*1:111&11 ) solo sui documenti commerciali i vendita
-3, Vetichetta deve riportare

} d{:r'cvm_m‘.?an di 1.nz.’m:hta

Y quantitativo Ilerto, T:M.C. ['E'SI..-?G minimo di conservazione )
) rrmda!itél di cunsewazinne f:l:l ul.inzzA.ziﬂna:

ime o 1“ag1un=‘ sou:lale o m'*"ch:{: dﬂpusu:a o T 7
; J'- sede fabbricante o confezionatore ~ sede stabilimento
=1l termine fnzmmo di conservazions deve cssere indicato con [a menzione : ¥ Dia consumarsi preferibilments
", nel caso di prodott allinentart altamente deperibili dal punto di vista microbioldgico, . )
g il etichettatura dei prodotti darivant] da agricoliura biologica deve riportare olire gli elementi necessari di cui
Sopra:

nome dell’orzanismo di controllo autorizzato, & sue codics, preceduto dellasigla IT 30N
codice defl azienda controliats

S Mamero di autorlzzazmm sia per I prodomi agrizoli freschi che trasformati .
!"1 dicitura “ organismo di controllo autorizzato con M. Miraafn......ooieedel e, B
_ !'-EPP]]\-EZLGHE del reg. CEE n 2092 /917;
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TABELLA DIETETICA SCUCGLA ELEMENTARE E MEDIA

Rilzsciatz dalla USL n*5 di Messinz-U.0. di Medicing scolastics & Taormina

Frot 881 del 12-11-2004 F.to Dirigente medico dott Antonino Orfoleva

e S

ESSICSICULG:

i f2 presanis che i pesi sono dd calcolare a srudo e a! netfo degli scarii. Per particolar iipologie potrebbe I
ESSENE Necessaris una dlef:. specifica :
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TABEELA DIETETICA EGUGLA ELEMENT.’-‘ARE E !'h']EDIA

'Riiusciaﬁ dalla USL n"5 di Messina- LJ D dl Mcd-crna scolhhtnua di T.=c-r|'r|rna 7

Prot 881 del! 12-11-2004 F.to Dmger.te medic:ﬂ doti, Antonino GF‘UTE‘JE

'_5| fz presents che i pesi sono da caledlars & crude & & rig rtcu denli scarti. Per particolar tipologie potrebbe
egzard nec:essana una dicta specifica :

ANNO SCDLA§T1C0£ Q’f 35 2@/{8
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prosc:m:ﬂ

apmafnher!:s

ma‘cm:ato =

BRI (TS B CPOR SYORR

& =

i gr. 50 1. 50 g
=
T 15 J i
5 _ 680 :
RL .. gr0s—
R g & i ]
i g6,
""""""" = TOE? — EM |
Y qr. &0 _gr. 100
_Glm.e.u B gr. G5 ;1| o5
iz seﬁanﬁﬁgﬁﬁo*rﬁ 5 £ ., ‘g.b.
—— o = Gr 100 T g ige
aroti natural . & a.b. .5,
ERETTA = = GR. 120 I. CR 150
GE ED Il Tar. 1m0

PANE




‘Rilasciata dalla USL n®S dl Mes=zins -Li &, di Madsc!na scolastica.di Taormina

'% Fov o TAEELLA DIE'Fl-_'TICA SCUGLA ELEMENTARE E MEDIA
:
i

S0 Prot 831 del 12-11-2004 F.to E:r:gent«e ncdmn thL Antaning Ortoleva |
rusl-_.l'lt" che | pesi sono da c.;l!r::oiere a cruda ¢ al natlo dagn soan. far P“I'llﬁ'i}f"’ﬂ fpalogiz potrebm:

g
::IIEI fa. F'
& eizere m:::esaara una dieta specifica
il
[ _ Amwﬂsccrmsnco ,2@11 ?Ozig
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r"-'-|= i oo R B

TACCHING ALFORNO

g r,::-p I
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=T T TAGELLA DIETETICA SCUOLA ELEMENTARE E MEDIA
Rilazcizia dalla USL n°s di Messina-lU.0. di Madicina scolastica di Tacrming
Prot 881 del 12-11:2004 F.to Dirlgen..e medico d-;ﬂ.: Antanrno U'rtﬂfﬂ"-fa

'I.:rfg prasente che | pesi song da c-'-:]cr:nlara g crudd
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g o |AEELLA DIETETICA SCUQLA ELEMENTARE E MEDIA
Riizsciata dalla USL n®s di Messins-U.O, di Medicina scolastica di Taorming
Frot 831 def 12 11—20[}1 F.to Drrlcerrf:e me c.o l:!.ot:‘_ Amonmo Drtnfe‘u'e B
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TAEELLA DIETETICA ECUGLA ELEMENTARE E P-'TEDU—H
isciatz dafla USL n®s di Messma LJ oL di Medmma scolastica di Tacrmina

Frot 881 del 12-11-2004 F.to ﬂmgente medico dott. Antonino Ortoleva
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T TABELLA DIETETICA scuém ELEMEMTAF{E E MEDM.
Rilasciaiz dalia UsL n?*s di Messina- UD i MI}d[.{_‘:I‘I‘T sco]asdc‘T dr Taormina
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FL. F : Prot 881 del 12-41-2004 F.fo Dingente medico d 'tf'_. Anmmnc Ortoléva
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DICHIARAZIONE PROTOCOLLO di LEGALITA’
CARLO ALBERTO DALLA CHIESA

| Oggetto: Gara per l'affidamento della mensa scolastica per 'anno 2017-2018

OGGETTO:dichiarazione resa ai sensi del protocollo di legalita “Accordo quadro Carlo Alberto
Dalla Chiesa” stipulato il 12 luglio 2005 fra la Regione siciliana, il Ministero dell'interno, le
Prefetture dell'lsola, I"Autorita di vigilanza sui lavori pubblici, I'Inps e I'lnail {circolare Assessore
regionale LL.PF. n. 593 del 31 gennaio 2006).

Con la presente dichiarazione, __ sottoscritt_  Sig.
Codice  Fiscale NS O 0 1 Y o (o i 1 nato a
il ¥ AN e residente a
via nella qualitd di

della ditta

iscritta nel registro delle imprese tenuto
presso la  Camera di  Commercio, Industria, Artigianato, Agricoltura  di
partecipante alla procedura sopra indicata,

Dichiara

di essere a conoscenza e di avere piena cognizione del contenuto del "protocollo di legalita"
specificato in oggetto.

5i obbliga espressamente nel caso di aggiudicazione:

= a segnalare alla Stazione appaltante qualsiasi tentativo di turbativa, irregolarita o
distorsione nelle fasi di svolgimento della gara e/o durante l'esecuzione del contratto, da
parte di ogni interessato o addetto o di chiunque possa influenzare le decisioni relative
alla gara in oggetto;

- a collaborare con le forze di polizia, denunciando ogni tentativo di estorsione,
intimidazione o condizionamento di natura criminale (richieste di tangenti, pressioni per
indirizzare l'assunzione di personale o l'affidamento di subappalti a determinate imprese,
danneggiamenti/furti di beni personali o in cantiere etc.);

Dichiara espressamente ed in modo solenne

di non trovarsi in situazioni di controllo o di collegamento (formale e/o sostanziale) con altri
concorrenti ovvero di trovarsi in situazioni di controllo o di collegamento (formale e/o
sostanziale) con altri concorrenti e che non si & accordato e non si accordera con altri
partecipanti alla gara;

che non subappaltera lavorazioni di alcun tipo ad altre imprese partecipanti alla gara in forma
singola od associata e che & consapevole che, in caso contrario, tali subappalti non saranno
autorizzati;

che l'offerta & improntata a serietd, integrita, indipendenza e segretezza e si impegna a
conformare il proprio comportamento ai principi di lealta, trasparenza e correttezza; e che
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non si € accordato e non si accordera con altri partecipanti alla gara per limitare od eludere in
alcun modo la concorrenza;

Dichiara, altresi, espressamente di essere consapevole che le superiori obbligazioni e
dichiarazioni sono condizioni rilevanti per la partecipazione alla gara sicché, qualora la
stazione appaltante accerti, nel corso del procedimento di gara, una situazione di col
legamento sostanziale, attraverso indizi gravi, precisi e concordanti, I'impresa verra esclusa.

i f /

firma per esteso del dichiarante

allegare fotocopia documento riconoscimento

N.B. - In caso di A TL ece, lo presente autodichiorozione dovrd esvere prodotea da agni singola Impresa.
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ALLEGATO 1

Oggetta; Partecipazione alla procedura di gara per affidamento servizio di fornitura e somministrazione di
pasti mensa scolastica Scuole per U'infanzia, Scuola Primaria e Secondaria di Primo grado — Anno scolastico
20017/2018.

DICHIARAZIONE UNICA

Il presente allegato deve essere compilato in ogni sua parte depennando la parte che non interessa.

Spett.le Comune di Sant’Alessio Siculo
Provincia di Messina

[l sotoseritto nato a il —.
Residente nel Comune di Provineia
Via 1. CAP

Legale rappresentante della Dittal Associazione/Altro

Con sede legale nel Comune di Provincia

Via . CAP

Codice fiscale n. Partita IV A n. -

Teletono - Fax -

E —mail PEC

e (eventuale) autorizzato a rappresentare  legalmente la ditta con procura n. rep. del

A tal fine ai sensi degli articoli 46 e 47 del T.U. D.P.R. 445/2000, consapevole del fatto che in caso di
mendace dichiarazione verranno applicate ai sensi dell’articolo 76 dello stesso D.P.R. le sanzioni previste dal
codice penale e dalle lesgi speciali in materia di falsitd negli atti. uso o esibizione di falsi o contenenti dati
non corrispondenti a verita.

DICHIARA

- di disporre del personale per numero e qualifica necessario per Iespletamento del servizio, nonché delle
attrezzature e del materiale tecnico - professionale all’vopo occorrente, come da capitolato;

- di aver preso conoscenza delle condizioni del capitolato d oneri a cul si fa espresso richiamo e che diviene
parte integrante del presente atto, il quale dovra essere sottoscritto per accettazione dal legale rappresentante,
nonché di tutle le circostanze generali e particolari che possano aver influito sulla determinazione
dell’offeria;

- di aver preso conoscenza degli allegati: Tabelle merceologiche, Tabelle dietetiche ¢ del Protocollo di
legalita (quest’ultimo da compilare);

- di essere in possesso dell’iscrizione alla C.C LA A per la categoria di servizi di gestione mense aziendali,
scolastiche, di ristorazione collettiva:



n. di iscrizione data di iscrizione durata della ditta /data

termine attivita

forma giuridica

- di avere preso conoscenza di ttie le circostanze generali ¢ particolari riguardo al servizio e relative
condizioni contrattuali;

- di avere giudicato il servizio realizzabile ed i prezzi nel loro complesso remunerativi e tali da consentire 1l
ribasso offerto. anche in considerazione di eventuale mageiorazioni per lievitazione dei prezzi che dovessero
intervenire durante esecuzione del servizio, rinunciando fin d’ora a qualsiasi azione o eccezione in merito:

- di aver acquisito ed esaminato il capitolato di appalto e relativi allegati e di accettarli integralmente. ai
sensi dell’articolo 1341 del codice civile, senza riserve e condizioni, e le disposizioni, clansole,
restrizioni, limitazioni ¢ responsabilita in essi contenute e che il servizio nggetto dell’appalto sard effettuato e
condotto conformemente a tutti i patti, modalita e condizioni di cui agli stessi atti di gara:

- di impegnarsi ad avviare il servizio entro i termini indicati dall’ Amministrazione Comunale:

- di impegnarsi a produrre entro i termini assegnati, in caso di aggiudicazione, la documentazione idonea
per la stipula della contratto, le cui spese sono a carico dell’Impresa (registrazione, marche da bollo, diritti di
segreteria, polizza RCT/RCO, cauzione definitiva di cui agli artt.15 e 16 del Capitolato d oneri);

- di avere adempiuto all’interno dell” Azienda all’attuazione delle disposizioni che disciplinano la sicurezza
e la tutela dei lavoratori sui luoghi di lavoro in conformitd a quanto previsto dal decreto legislative n.
#1/2008 € successive modifiche ed integrazioni:

- di assoggettarsi a quanto previsto dall’art. 3 della Legge n.136 del 13/08/2010 e s.m.i.. inerente la
“tracciabiliti dei flussi finanziari™;

- di non trovarsi in aleuna delle condizioni previste dall’articolo 80 del decreto legislativo n.30/2016:

a) che non si trovano in stato di tallimento, di liguidazione coatta, di concordato preventive. o nei cui
riguardi sia in corso un procedimento per la dichiarazione di una di tali situazioni;

B nei cui confronti non & pendente procedimento per 'applicazione di una delle misure di prevenzione
di cui all'articolo 3 della legge 27 dicembre 1956, n, 1423 o di una delle cause ostative previste dall’articolo
1) della leame 31 magaio 1963, n. 373 Uesclusione e il divieto operano se la pendenza del procedimento
riguarda il titolare o il direttore tecnico, se si tratta di impresa individuale; i soci o il direttore tecnico se si
tratta di societd in nome collettivo, i soci accomandatari o il direttore tecnico se si tratta di societd in
accomandita semplice, gli amministratori muniti di poteri di rappresentanza o il direttore teenico o il socio
unico persona fisica, ovvero il socio di maggioranza in caso di societa con meno di quattro soci, se si trafa di
altro tipo di societs;

¢} nei cui confronti non & staia pronunciata sentenza di condanna passata in giudicato, 0 emesso decreto
penale di condanna divenuto irrevocabile, oppure sentenza di applicazione della pena su richiesta, ai senst
dell'articolo 444 del codice di procedura penale, per reati gravi in danno dello Stato o della Comunita che
incidono sulla moralita professionale: & comungue causa di esclusione la condanna, con sentenza passata in
sindicato, per uno o piil reati di partecipazione a un’organizzazione criminale, corruzione, frode, riciclaggio,
quali definiti dagli atti comunitari citati allarticolo 45, paragrafo 1, direttiva CE 2004/18; U'esclusione ¢ il
divieto operano se la sentenza o il decreto sono stati emessi nei confronti: del titolare o del direttore tecnizo
se si tratta di impresa individuale; dei soci o del direttore tecnico, se si tratta di societa in nome collettivo: del
soci accomandatari o del direttore tecnico se si tratta di societd in accomandita semphicer deglh
amministratori muniti di poteri di rappresentanza o del direttore tecnico o del socio unico persona fisica.
ovvero del socio di maggioranza in caso di societd con meno di quatiro soci, se si tratta di altro tipo di



socictd o consorzio. In ogni caso Pesclusione e il divieto operano anche nei confronti dei sogeetti cessati
dalla carica nell”anno antecedente la data di pubblicazione del bando di gara, qualora l'impresa non dimostri
che vi sia stata completa ed effettiva dissociazione della condotta penalmente sanzionata; I'esclusione e il
divieto in ogni caso non operano quando il reato & stato depenalizzato ovvero quande & intervenuta la
riabilitazione ovvero quando il reato & stato dichiarato estinto dopo la condanna ovvero in caso di revoca
della condanna medesima;

d) che non ¢ stato violato il divicto di intestazione fiduciaria posto all'articolo 17 della legge 19 marzo 1991,
it. 331 esclusione ha durata di un anno decorrente dall’accertamento definitivo della violazione ¢ va
comungue disposta se la vielazione non & stala rimossa;

¢} che non sono state commesse gravi infrazioni debitamente accertate alle norme in materia di sicurezza ¢ a
ogni altro obbligo derivante dai rapporti di lavoro, risultanti dai dati in possesso dell'Osservatorio:

J) che, secondo motivata valutazione della stazione appaltante. non ha commesso grave negligenza o
malafede nell'esecuzione delle prestazioni affidate dalla stazione appaltante che bandisce la gara: o che non
ha commesso un ercore grave nell'esercizio della loro attivita professionale, accertato con qualsiasi mezzo di
prova da parte della stazione appaltante;

£) ¢he non ha commesso violazioni gravi, definitivamente accertate, rispetio agli obblighi relativi al
pagamento delle imposte ¢ tasse, secondo la legislazione italiana o quella dello Stato in cui sono stabiliti:

it che nell’anno antecedente la data di pubblicazione del bando di gara rnon ha reso false dichiarazione o
falsa documentazione in merito a requisiti e condizieni rilevanti per la partecipazione a procedure di Zara
per Pallidamento dei subappalti. risultanti dai dati in possesso dell’Osservatorio:

i) che non ha commesso vielazioni gravi, definitivamente accertate, alle norme in materia di contributi
previdenziali e assistenziali, secondo la legislazione italiana o dello Stato in cui sono stabiliti:

[) che presenta la certificazione di cui all'articolo 17 della legge 12 marzo 1999, n. 68, salvo il disposto del

comma 2 (dichiarazione del legale rappresentante che attesti di essere in regola con le norme che
disciplinano il diritto al lavoro dei disabili, pena Iesclusione);

m) nei cui confronti non € stata applicata la sanzione interdittiva di cui all*articolo 9, comma 2, lettera ). del
decreto legislativo dell’8 giugno 2001 n. 231 o altra sanzione che comporta il divieto di contrarre con la
pubblica amministrazione compresi i provvedimenti interdittivi di cui all'articolo 36-bis, comma |, del
decreto-legge 4 luglio 2006. n. 223. convertito, con modificazioni. dalla legge 4 agosio 2006, n. 248: -

m-bis) nei cui confronti. non risulta Uiscrizione nel casellario informatico, per avere presentato falsa
dichiarazione o falsa documentazione ai fini del rilascio dell’ attestazione SOA:

m-fer) di cui alla precedente lettera b) che non si & stati vittime dei reati previsti e puniti dagli articoli 317 e
620 del codice penale aggravati ai sensi dell’articolo 7 del decreto-legge 13 maggio 1991, n. 152, convertito,
con modificazioni, dalla fegge /2 Juglio 1991, n. 203, non risultino aver denunciato i fatti all’autorita
giudiziaria, salvo che ricorrano i casi previsti dall’articolo 4, primo comme, della legge 24 novembre 1951,
n. 649, La circostanza di cui al primo periodo deve emergere dagli indizi a base della richiesta di rinvio a
giudizio formulata nei confronti dell'imputato nellanno antecedente alla pubblicazione del bando e deve
essere comunicata, unitamente alle generalita del soggetto che ha omesso la predetta denuncia. dal
procuratore della Repubblica procedente all’ Anac, la quale cura la pubblicazione della comunicazione sul
sito dell’Osservatorio;

m-gitater) che non si rovino, rispetto ad un altro partecipante alla medesima procedura di affidamento. in
una situazione di controllo di cui all'articolo 2359 del codice civile o in una qualsiasi relazions, anche di



fatto. se la situazione di controllo o la relazione comporti che le offerte sono imputabili ad un unico centro
decisionale.

- di essere in regola con il DURC, indicando:

- i numeri di matricola o di iscrizione INPS e INATL:

- di aver correttamente assolto agli adempimenti periodici relativi ai versamenti contributivi;

- che non esistono inadempienze in atto e rettifiche notificate, non contestate ¢ non pagate;

- wvvero che & stata attivata procedura di sanatoria, positivamente definita con atto dell’Ente interessato ( del
guale devono fornirsi gli estremi).

- di avere un’esperienza consolidata di almeno tre anni nel settore oggetto dell’appalto;

- di avere adottato la procedura di autocontrollo interno secondo il sistema HACCP e tutte le misure
concernenti 'igiene dei prodotti alimentari ai sensi del D.Lgs 6 novembre 2007, n. 193;

- di essere in regola con gli obblighi relativi al pagamento dei contributi previdenziali e assistenziali a
favore dei lavoratori. sceondo la legislatura italiana o quella dello Stato in cui sono stabiliti;

- di essere in regola con gli obblighi relativi al pagamento delle imposte e tasse secondo la legislazione
italiana o quella dello Stato in cui sona stabiliti;

- di applicare a favore dei lavoratori dipendenti (e, se Cooperativa, anche verso i soci) tutte le condizioni
normative e retributive contenute nel contratto collettivo nazionale del lavoro e negli accordi locali integrati
dello stesso in vigore per il tempo e nella localitd in cui si svolge il servizio anzidetto:

(barrare la casella)

o di partecipare alla gara soltanto in forma individuale escludendo, pertanio, la contemporanea
partecipazione alla stessa in consorzio o associazione temporanea;

oppure
*
2 Di non partecipare alla gara in pit di un associazione temporanea o consorzio di concorrenti, € neppure in
forma individuale qualora abbia partecipato alla gara in associazione o consorzio;

di essere consapevole che:

a) La mancata osservazione del rispetto di quanto dichiarato costituira motivo di esclusione dalla gara sia del
sogoetto inadempienws cae nel raggruppamento temporanes,

by Sono vietate modificazioni alla composizione dei raggruppamenti temporanei rispetto a quelli risultanti
dall’impegno presentato in sede di offerta, Linosservanza del divieto suddetto comporterd I"annullamento
dell’aggiudicazione o la nullitd del contratto;

{ nel caso di associazione temporanea o consorzio non ancora costituita)

Di impegnarsi, in caso di aggiudicazione, a conferire mandato collettivo al capogruppe indicato
precedentemente, il quale stipulerd il contratto in nome & per conto proprio e dei mandanti, producendo entro
il termine indicato nella comunicazione di affidamento dell*appalto, atto notarile di Raggruppamento, dal
quale risultl

- Il conferimento di mandato speciale di rappresentanza al soggetto designato quale capogruppo;

- L inefficacia nei confronti dell”Ente appaltante, della revoca del mercato stesso per giusta causa:



- Lattribuzione al mandatario, da parte dei soggetti mandanti. della rappresentanza esclusiva. anche
processuale. nei confronti dell”Ente appaltante per tutte le operazioni e gli atti di qualsiasi natura dipendenti
dall"appalto;

{nel caso di associazione temporanea o CONSOrZIo NoON ancora costituiti)

Che nessun soggetto partecipante all’associazione temporanea o consorzio si trova in alcuna delle condizioni
di esclusione alla partecipazione alla gara prevista dall’art. 80 D.Lgs. 50/2016:

{barrare la casella)

o I non essere assogeettato agli obblighi di assunzione obbligatorie di cui alla legge 12/3/1999 n. 68,

oppure

o Di essere in regola con le norme che disciplinano il diritto al lavoro dei disabili ai sensi dell*art, 17 della
legre n. 68/1999, verificabile presso il Centro per I'lmpiego della Provingia di :

Luogo e data

Firma

Il setluserittn awterizea il trattamento dei dat contenuti nel peesente madella e dichians alirest di essere informate che 1 dali personali acquisic con lo
stessn verranne raccobti dal Comune dio Sant Alessio Siculo allo scopo di adempigre a specifica istanza dell'interessalo & saranno trattali
crelusivamente per le [lnalitd nerentn al presente procedimento ai sensi del [0Lgs, 30 gueno 2003 00 790

Luogo e data

Firma

Al sensi dell’art. 38 del DP.R. 4452000 non é richiesta autenticazione della sottoscrizione. ma il
sottoserittore deve allegare copia fotostatica di un proprio documento di identita valido.



ALLEGATO 2

Oggeetto: Partecipazione alla procedura di gara per Faffidamento servizio di fornitura e somministrazione di
pasti mensa scolastica Scuole per I'Infanzia, Scuola Primaria ¢ Secondaria di Primo grado — Anno scolastico
272018,

OFFERTA ECONOMICA
[1 sottoscritto nato a il -
Residente nel Comune di Provincia
Via n. CAP
Legale rappresentante della Ditta/ Associazione/Altro
Con sede legale nel Comune di } Provincia
Via n. CAFP
Codice fiscale n. Partita [V A n.
Telefono fax
E —mail PEC
s (eventuale) autorizzato a rappresentare legalmente la ditta con procura n. rep. del

A tal fine ai sensi degli articoli 46 e 47 del T.U. D.P.R. 445/2000, consapevole del fatto che in caso di
mendace dichiarazione verranno applicate ai sensi dellarticolo 76 dello stesso D.P.R. le sanzioni previste dal
codice penale e dalle leggi speciali in materia di falsith negli atti, uso o esibizione di falsi ¢ contenenti dati
non corrispondenti a verita,

DICHIARA

Di offrire sul prezzo posto a base di gara per il servizio in oggetto.il seguente ribasso unico ed invariabile:

Yol in cifre)

Diconsi % {in lettere), non comprensivo degli oneri per la sicurezza

non soggetta a ribasso;
Che tale prezzo risultante a seguito dell’applicazione del ribasse offerto:

£ oltre IVA per pasto.

Dichiara, altresi. che 'offerta & stata tormulata tenendo conto di tutte le clausole ¢ condizioni riportate nel

bando, capitolato, segnatamente degli obblighi previsti a carico dell’aggiudicatorio.

Data

Firma

In caso di associazione temporanea I"offerta deve essere sottoseritta dalle ditte componenti Passociazione.



ALL:3

ATTESTAZIONE REQUISITI CAPACITA' ECONOMICO-FINANZIARIA E TECNICO - ORGANIZZATIVA

Oggetio: Procedura negoziata per lafidamento del servizio di mensa scolastica 2017-2018

|| sottoscritto (nome) {cognome) .hatoa

I ! f G.F. Cin qualita di

Dellimpresa . con sede in

Partita IVA n. . Codice Fiscale n.

Iscritta. dal al registro delle imprese della Camera di Commercio Industria Aftigianato e
Agricoltura della provincia di al numerc (in caso

di societa con sede in uno Stato diverse dall'ltalia, indicare i dati equivalenti vigenti nel relativo State), di seguito,
I'mpresa;

consapevole delle sanzioni penali previste dallart. 76 del D.P.R. 445/2000, per le ipotesi di farmazione di atti e
dichiarazioni mendaci ivi indicate, ai sensi degli arlt. 46 e 47 del D.P.R. n. 445/2000, softo |e propria responsabilita,

ciascun sottoscrittore della presente.

DICHIARA
% Inriferimento alla Capacitad Economica e Finanziana - Tecnico — Professionale della lettera- invite:
1.Che ha realizzato negli ultimi tre esercizi finanziari, approvati alla data di pubblicazione della letlera- invito, un
fatturato specifico per mensa scolastica secondo il seguenle dettaglio;

‘Esercizio Periodo di esecuzione | Descrizione oggetto | Committente importo contrattuale
(data contratto — data del servizio IVA esclusa

fine esecuzione)

Annol

Anno ll

Anna [

2. Di essere in possesso della certificazione di qualita specifica

3. Di essere in possesso del Piano di autocontrollo {HAC.C.P.);
4. Di essere munita di registrazione denuncia inizio attivita settore alimentare n del

ALLEGA

1.  Fotocopia del documento di identita in corso di validith di ciascun sottoscrittore della presente dichiarazione,
2. (per il caso di sottoscrizione da parte di procuratore), procura (in originale o copia autentica o conforme), in corso di

validita, da cui si evincono | poteri di rappresentanza in capo al solloscrivente

Luogo e data Firma




L

o Ale

AVVERTENZE
La firma del solloscnliore non deve essere aulenticata ai sens/ delsr, 45 del DLP R 445/2000,
!l modeflo deve essare compilale in ogni swa parle barrande opportunamente le casells che interessano 8 dovrd E5sare corredsto,
af sensi del DLP.R. n. 445/2000, dalia fofocopia of un documento di fconosciments of cizscun sollaseritiors,
i presante moduio deve essere sollescritto in ariginale con firma leggibila.
| dati forniti con il presente modello saranno wliizzali esclusivermente per lespletaments delle praficha alfinenti alla gara sfessa e
saranng trattall conformernente a quanio previsto dal disciplinare of gara & dal D, lgs. 1962003,
Il presente modello costituisce solo unindicazione df massima par i partecipanti 8 non esime, In nessun caso. dal nspelo i tutte e
disposizioni normalive aoplicabili, quand'anche non riportate nel testo,
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Dichiarazione sustitutivagdi certificazione
(D.P.R. n. 445 del ;3.12.2000)

* IlfLa sottoscritto/a........, nata/a a ..... Prov. {...}, iI'...E.,;c residente a ..., Prov. (.)in Via__. 3 o

consapevole delle sanzioni penali in caso di dichiarazioni false e della conseguante decadenza

- dai benefici eventualmente conseguiti (ai sensi degli artt! 75 e 76 D.P.R. 445/2000) sotto la

propria responsabilita, in ' quaiité s pr i R

L T o] === TS AP Iva n. 3

DICHIARA

che non sussistonoe nei propri confronti cause di diviete, di decadenza o di sospensione,
previste dall'articolo 677 del D. Igs. & Settembre 2011, n. 159 “Codice delle leggi antimafiz e
delle misure di prevenzione, noncheé nuove disposizioni in materia df documentazione
antimafia, & norma degl articoli 1 e 2 della Jegge 13 Agosto 2010, n.136" e successive
modificazioni ed integrazioni.

DICHIARA

Inoltre, per le finalita dell’art. 85 (soggetti sottoposti alla verifica antimafia) del giad citato D.
Igs. & Settembre 2001, n. 159, che i propri familiar conviventi socno:

Cognome Morme ___l:ﬁngo,-'data naﬂcita__‘. Rapporto parentela

Lucgo e data;

(firma per esteso e leggibile)

Siallega copiz di dosumento dlidentita in corso di validita,

1 Indicarz il rualo di riferimento: Legale rappresentanbe, Amministratore unicn, Soclo, Dirsttore tecnico, ecc.

? Costituiscono cause ostative Mavere in corsa procedimenti o essere destinatar di provvedimenti definitivi di applicazione di misure di
prevenzione, dl cui allart. 4 ded 0. lgs. 159¢2011: indiziali di appartenenza alle assaciazioni di cul all’art, $18-0d5 c.p.; indiziati di uno
dei reati previsti dall’articole 51, comima 3-8, del cp.p. ovvero del delitto oi cui all'art. 12-guingwies, comma 1, del T.L n. 30671592,
come convertita dalla L. n, 356/1992; celora che, operanti in gruppi o isclatamente, pongana In essere akti preparatori, obiettivamente
rilzvanti, diretti & savvertire lordinamento delle Stato, con la carnmissione di une dei reati previsti dal capo 1, ttole Vi, del libro [T del
oo degli articoli 284, 285, 286, 306, 438, 439, 605 e 620 dello stessa cod. nonchg alla commissione dei reati con finalitd o
terrorismo; a colore che abbiane fatto parte di assaciazioni pelitiche disciolle 2i sensi dells L, n, 84501952, e nei confronti dei quati
delbba ritenersi che continuing a svelgers un'atlivitd analoga; coforo che compiano alli preparatord diretli alla ricostituzions del partito
fascista ui sensi dell’art, 1 della legge n. §45/1553; fuorl dei cas| indicat! nefle lettere d}, e} ed ], siano skati condannati per uno del
delitth pravisti nella L n, 89571567, e negli articeli § 5, della L n. 49701974, e ssoanmai.; istigatori, ai mandanti e ai finanziaton dei
rzati Indicetl nelle Jettere precedenti; persense indiziste di avere agevolato gruppl @ persone che hanno prese parte altiva alle
ranifestazioni di viclenza di cui all’art. & della L. n. 403,/1985,




